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e
clasificamos
nuestros vinos
R .
y cavas?
Con el objetivo de hacer mas accesible el
mundo del vino, y partiendo del trabajo de
los criticos y sumilleres Hugh Jonshon, Jancis
Robinson y Madeline Puckette, hemos elaborado

un sistema de clasificacion basado en las
5 caracteristicas principales de un vino:

« Alcohol: la sensacion de calidez en boca.

« Cuerpo: la intensidad de color y
densidad del vino en boca.

« Taninos: las sensaciones de
astringencia y rugosidad en boca.

« Dulzor: la sensacion dulce en boca.
« Acidez: la sensacion de frescor en boca.

Todos los productos de la bodega son analiza-
dos minuciosamente a partir de estas cinco ca-
racteristicas y puntuados del 1 al 5. El resultado,
y la extraccion de dicha informacion, nos per-
mite catalogar individualmente nuestros vinos y

cavas en una tipologia de producto en concreto.

En Maset trabajamos con 4 tipologias
de producto distintas:

« Ligero: vinos jovenes frescos y livianos.
« Afrutado: vinos jovenes de cuerpo medio.

« Maduro: vinos crianza y reserva de
cuerpo medio y complejidad alta.

« Intenso: vinos potentes y con cuerpo.

Gracias a esta clasificacion, podra conocer
rapidamente las caracteristicas principales del
vino, ayudandole a escoger el producto que
mejor se adapte a sus gustos y preferencias.




Historia
y evolucion

Dia de vendimia
en lafinca
Maset del Lleo.
Afos 30.

I 1700 I 1800
F L

Viticultores desde 1777

La familia Massana es uno de los linajes vi-
tivinicolas documentados mas antiguos del
Penedés (Barcelona). La primera referencia
escrita de la relacion de la familia con la finca
Maset del Lleo (literalmente, «masia pequefa
perteneciente al sefior Lled») se remonta al
7 de junio de 1777, fecha de nacimiento de
Pau Massana, el primer miembro nacido en la
masia familiar. Desde en-
tonces, 10 generaciones
hemos estado ligadas al
cultivode latierrayala
elaboracién de vinos y
cavas de gran calidad.
La perseverancia de
la familia en el cultivo de
la vid no decayé ni ante
la terrible plaga de la fi-
loxera, acaecida a fina-
les del siglo XIX. De las
cenizas, surgio la espe-
ranza. Asi, en 1917, Josep
Massana Carbé elaboré
el primer vino espumoso
de la bodega, un cupaje
especial de variedades
autoctonas que aun utilizamos hoy en dia.
En la década de los cincuenta, Ton Mas-
sana Rafols, hijo de Josep Massana Carbd
y de Dolors Rafols, aprovecho el taxi de
un amigo de la familia para llevar, desde el
Penedeés, vinos, frutas y verduras a Barce-
lona. Al ver que el negocio funcionaba, en

1900 1910 1920 1930

1958, Ton decide comprar un camién
y vender semanalmente los productos
directamente en casa de los clientes.

A finales de los 80, nuestra familia
se especializa en la produccion y venta
de vinos y cavas, dejando de lado los
productos hortofruticolas. Ademas, la
rapida evolucion de la telefonia nos per-
mitié ofrecer un mejor servicio de venta
y posventa al cliente, brindando un trato
mas personal y eficiente.
Una sefia de identidad
que hemos conservado
hasta nuestros dias.

A principios de los 90,
Josep Massana Noya,
actual presidente de la
bodega, recorre la pe-
ninsula con lailusion de
convertir un viejo suefio
en realidad: estar mas
cerca de nuestros clien-
tes. Con este fin, abrio
delegaciones comercia-
les en las principales ca-
pitales de provincia de
Espafa hasta llegar a las
35 actuales.

En 2001 exportamos el modelo de
negocio a Koln (Alemania), abriendo la
primera delegacion fuera de Espafa y
en 2015 también inauguramos nuestra
delegacién en Andorra. Ademas, desde
2000 exportamos vinos y cavas a mas de
25 paises entre los que destacan Bélgi-

1940 1950 1960

ca, Brasil, China, Corea, Estados Unidos,
Finlandia y Japon.

En la actualidad atendemos a mas de
180.000 clientes por todo el mundo y
elaboramos mas de 5 millones de bote-
llas de vino y cava al afo. Una cifra que
nos ha llevado a ser la bodega lider en
la venta a domicilio sin intermediarios.

1970 1980 1990

Momento de
descanso
durante la
vendimia.
Ao 1952.

2000 2010
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El 7 de junio de 1777
nace Pau Massana en la
finca Maset del Lleo.
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Josep Massana Carbd
elabora el primer vino
espumoso de la bodega.

L B B

al cliente gracias a la

Ton Massana empieza a vender
productos desde el Penedés

a Barcelona utilizando el taxi
de un amigo de la familia.

compra de un camion.

Iniciamos la venta directa  La evolucién de la telefonia

nos permite ofrecer un
mejor servicio al cliente. Asi
nace nuestro actual sistema
de venta telefonica.

Apertura de las primeras
delegaciones a nivel nacional.

LI L B B B B

Exportamos el
modelo de negocio
a Alemania.

Consolidamos la exportacion
en diferentes paises de
Europa, Asia y América.
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Nuestras bodegas

En Maset disponemos de bodegas propias

en el Penedés, el Priorat y La Rioja, tres de las
zonas vitivinicolas mas importantes y punteras
de la peninsula ibérica. Este despliegue
estratégico nos facilita el intercambio de
técnicas, conocimientos y experiencias entre
territorios, mejorando las labores del dia a dia
en cada uno de nuestros centros productivos.

La Granada, Penedés

Nuestra sede central se encuentra en La Granada, un pequefio munici-
pio ubicado en pleno corazon del Penedés, histérica zona vinicola al sur
de Barcelona. Desde aqui elaboramos una extensa gama de cavas, que
han dado fama internacional a la bodega, tintos de marcado caracter
mediterraneo y refrescantes blancos y rosados. Los vifiedos de la familia
Massana se encuentran en Sant Pau d’Ordal, municipio famoso por su
gran diversidad de suelos y altitudes, permitiendo cultivar una amplia
variedad de uvas, tanto mediterraneas como atlanticas.
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Vifiedos del Penedés
con el macizo de
Montserrat en

el horizonte.

El Molar, Priorat

En el afio 2000 iniciamos nuestro proyecto vitivini-
cola en el Priorat con la fundacion de Costers del
Priorat, una pequefa bodega ubicada en El Molar que
aprovecha la estructura de una antigua masia cartuja-
na del siglo XV. En este singular edifico, elaboramos
nuestros vinos con uvas de variedades autoctonas
provenientes de tres fincas histéricas: Sant Marti,
situada en Bellmunt del Priorat; Mas Alsera, en el mu-
nicipio de Torroja del Priorat; y les Solanes del Molar,
al sur de la comarca. Las vifas, situadas en bancales
y terrazas de pizarra, se trabajan de forma manual,
mediante agricultura tradicional y buscando rendi-
mientos limitados. Una filosofia de trabajo que nos
permite embotellar la auténtica esencia del Priorat.

Entrada principal
de nuestra bodega
en La Rioja.

Pendientes y
bancales de la
finca Mas Alsera
situada en Torroja
del Priorat.

Haro, La Rioja

En 2012 culmina el suefio de crear un proyecto vi-
nicola integrado en el entorno natural de La Rioja.
La bodega se encuentra en el histérico Barrio de la
Estacion de Haro, en el nimero 1de la avenida Costa
del Vino, centro neuralgico de la Denominacion de
Origen Calificada Rioja. Desde esta posicion privile-
giada, elaboramos todos nuestros vinos apostando
por los procedimientos tradicionales sin cerrar las
puertas a nuevas técnicas que aporten una mejora
en la calidad. Una filosofia de trabajo que se suma
al firme compromiso de conservar el paisaje viticola
y el patrimonio cultural de esta zona de reconocido
prestigio internacional.
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Colaboraciones

Para ofrecer a nuestros clientes una extensa gama
de productos, en Maset colaboramos desde hace
mas de 25 anos con viticultores de diferentes
denominaciones de origen. Un enriquecedor
trabajo en equipo que nos brinda la posibilidad
de elaborar vinos con variedades, y en territorios,
hasta hace poco fuera de nuestro alcance.

* Villafranca del Bierzo o Haro

« O Rosal La Rioja

® Cubillas de Sta. Marta
® Roa * LaGranada
ElMolar « El Penedes
El Priorat

Toro o

¢ Fuente-Alamo

® Montilla

@® Bodegas propias
® Colaboraciones
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O Rosal, Rias Baixas

En la subzona gallega de O Rosal, bajo el amparo
de la D. O. Rias Baixas, seleccionamos las mejores
uvas de la variedad autoctona albarifio para
elaborar nuestro vino blanco Pazo de Oiras.

Villafranca del Bierzo, El Bierzo

Al oeste de Ledn, a 650 m de altitud, crecen las vides de
mencia con las que elaboramos nuestro Ibercius Mencia,
uno de los tintos mas fragantes y refrescantes de la bodega.

Toro, Toro

Para la elaboracién del vino monovarietal Tinta
Fina Supreme, seleccionamos las mejores uvas
de esta variedad de la provincia de Zamora.

Roa, Ribera del Duero

En el municipio burgalés de Roa, bajo la D. O. Ribera
del Duero, crecen las vides de tinta del pais con las
que elaboramos la gama de tintos Castillo de Urtau.

Cubillas de Sta. Marta, Castillay Ledn

En la provincia de Valladolid, con el sello de la I. G. P. Vino
de la Tierra de Castilla y Leon, los vifedos de verdejo
crecen cerca del rio Duero. De sus fantasticas uvas
elaboramos nuestro vino blanco Ibericus Verdejo.

Montilla, Montilla-Moriles

En la andaluza y soleada tierra de Moriles se embotella
nuestro Pedro Ximénez, un exquisito vino dulce
elaborado mediante la singular técnica del asoleo.

Fuente-Alamo, Castilla-La Mancha
En Albacete, bajo la |. G. P. Vino de la Tierra de Castilla, nacen
las uvas de syrah y tempranillo con las que elaboramos
nuestros vinos tintos Abadia Antigua y Castillo de Elios.
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(Queremos
su bodega

ser
particular

Mas de 180.000 clientes confian en nosotros.

Santander
L]
AC. _ O o ® Donostia
oruna Oviedo .
Bilbo o Andorra
° Pamplona )
Vigo Lle.'da ® Girona
o Zaragoza ® Vilaf
Valladolid Vilafranca ® ¢ parcelona
L]
Tarragona
L]
Macnd ® Castelld
L]
oy Palma
. Albacete ® Valéncia
Badajoz
(]
O . Alacant
® Tenerife % Cerdets Murcia
® Las Palmas Sevilla Gra;ada
° L]
Cadiz ~ Mélaga
@ Delegacion

En Maset disponemos de una am-
plia red de delegaciones reparti-
das por toda la peninsula ibérica.
Un despliegue que nos permite
ofrecer un servicio de proximi-
dad, y marcado trato familiar, a
los mas de 180.000 clientes que
disfrutan de nuestra extensa gama
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@ Delegacio6n +tienda

de productos, solo a la venta por
teléfono, en maset.com o en nues-
tras tiendas.

Mas de 30 anos de esfuerzo y
dedicacion que han convertido
nuestra bodega en el elaborador
devinosy cavas lider en laventa a
domicilio sin intermediarios.

Ventajas de ser cliente

Asesoramiento
vinicola
personalizado.

LA GAMA MAS AMPLIA

DE PRODUCTOS EN UNA SOLA BODEGA
Trabajamos con 10 de las mas prestigiosas
denominaciones de origen de la peninsula
ibérica, entre ellas Rioja, Penedés, Ribera
del Duero, Priorat, Rias Baixas o Cava, para
ofrecer a nuestros clientes la mas amplia
gama de productos del mercado elabora-
dos por una sola bodega. Ademas, afo tras
ano, ampliamos y mejoramos nuestra oferta,
adaptandonos a las tendencias del mercado
y a los gustos de nuestros clientes.

ASESORAMIENTO VINICOLA
PERSONALIZADO

Ponemos a su servicio nuestro cualificado
equipo de asesoramiento vinicola, que le
ayudara a escoger los vinos y cavas que me-
jor se adapten a sus gustos y necesidades.
Asi mismo, desde la primera compra, se le
asignara una persona de su misma provincia
que le asesorara para que su atencién y con-
sultas sean mas rapidas y eficientes. Tam-
bién disfrutara de una suscripcién gratuita
a Maset Magazine, la revista de la bodega
con informacion de productos, novedades
y articulos del mundo del vino.

Disponemos de nuestro servicio
propio de reparto.
Directo de la bodega a su casa.

SERVICIO PROPIO DE ENTREGA
Contamos con 24 centros de distribucion
repartidos por toda Espafa y una flota de
mas de 150 vehiculos con control de tem-
peratura. De esta forma, cerramos el circulo
de elaboracion, venta, distribucion y pos-
venta, controlando cada fase para ofrecer
el mejor servicio y comodidad a nuestros
clientes, que disfrutaran de envio gratuito
por compras superiores a 50 €.

GARANTIA MASET

Garantizamos que nuestros productos se
ponen a la venta en su momento optimo de
consumo. Olvidese de guardar sus vinos y
cavas en sitios frios y oscuros, Maset lo hace
por usted, controlando en todo momento el
ambiente mas idoneo para la conservacion
y crianza de nuestros productos. Ademas,
si no queda satisfecho, le cambiamos el
producto o le devolvemos el dinero.
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Origen

COSECHA

El valor
del territorio

Origen es un sincero homenaje
a los tradicionales métodos de
elaboracion artesanales de las
masias del Penedés, antiguas
casas solariegas autosuficientes
arraigadas en el territorio.

La cronica viva de un pasado
remoto. Un arte transmitido

de generacion en generacion
que nos permite disfrutar en

la mesa de la esencia de estos
conocimientos ancestrales.

Sin duda, la auténtica cuna

de nuestros vinos.

Blanco D. O. Catalunya

Tinto D. O. Catalunya

Rosado D. O. Catalunya

Macabeo, garnacha blanca y xarel-lo

Cabernet sauvignon y tempranillo

Garnacha tinta y tempranillo

Alc. 12 % vol. Servicio: 6-8°C Alc. 13,5 % vol. Servicio: Alc. 12,5 % vol. Servicio: 8-10°C
Tipo: Afrutado Alcohol: ©@000O Tipo: Afrutado Alcohol: Tipo: Ligero Alcohol: @000
Cuerpo: ®@@000 Taninos: @O00O Cuerpo: ©@@00 Taninos: Cuerpo: ®@@000 Taninos: @000O
Dulzor: ®@00OOO Acidez: ©©®00 Dulzor: @®0O0O0O Acidezz ©©0@0 Dulzor: ®0OQOOO Acidezz ©0©®00

De color amarillo palido con reflejos verdosos.
Aromas a fruta blanca, fruta con hueso y platano
sobre un fondo citrico y floral. Recuerdos a
hierba recién cortada. En boca es suave, fresco
y afrutado. Final largo ligeramente amargo.

4,95 ¢

De color rubi brillante con reflejos violaceos.
Aromas a fruta roja y negra sobre un fondo
herbaceo y especiado. Recuerdos a yogur de
fresa y anis. En boca es equilibrado, fresco y
afrutado. Final largo con recuerdos especiados.

535¢

De color rosado palido con reflejos
salmon. Aromas a fruta roja y piruleta
sobre un fondo floral y anisado. En boca
es ligero, afrutado y con un final largo y
refrescante a hierba recién cortada.

535¢

10352 - 75 cl
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lll0372 - 75 cl

10362 - 75 cl

S
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 VIRA SELEN

s Se

VINA: SELENA

Blanco D. O. Catalunya

Macabeo, garnacha blanca y xarel-lo

Alc. 11,5 % vol. Servicio: 6-8°C
Tipo: Afrutado Alcohol: ©®@00O
Cuerpo: @ (e]e] Taninos: @®OO00O0

Dulzorr ©@@00 Acidezz: ©@@00

De color amarillo limon con reflejos dorados.
Aromas a fruta blanca, fruta con hueso y platano
sobre un fondo citrico y floral. Recuerdos a
gominola y hierba recién cortada. En boca

es untuoso, fresco y muy afrutado. Final
ligeramente amargo con recuerdos herbaceos.

6,05 ¢

Tinto D. O. Catalunya

Cabernet sauvignon y tempranillo

Alc. 13 % vol. Servicio: 10-12°C
Tipo: Afrutado Alcohol: ©@®0O
Cuerpo: @00 Taninos: ©@@®00
Dulzor: ©@@0O0 Acidezz ©@®00

De color cereza con reflejos rubi. Aromas a
fruta negra madura y confitura sobre un fondo
citrico y especiado. Fragantes recuerdos a
regaliz y menta. En boca es suave, untuoso

y muy afrutado. Final largo y persistente.

8,35¢

Vina
Selena

COSECHA

Lagrimas de luna

Con luna nueva, creciente,

llena o menguante, Selene,

la diosa griega de la luna,

no pierde de vista nuestros
vifiedos. Gracias a su proteccién
y al mosto flor seleccionado
obtenemos estos vinos frescos
y afrutados que endulzamos
ligeramente con mosto de uvas.

Rosado D. O. Catalunya

Garnacha tinta y tempranillo

Alc. 12 % vol. Servicio: 8-10°C
Tipo: Afrutado Alcohol: ©@@000
Cuerpo: @00 Taninos: @®OOO0O
Dulzor: ©@@0O Acidezz: ©@®00

De color rosado palido. Aromas a fruta roja
y piruleta sobre un fondo citrico y floral.
Recuerdos a anis y gominola. En boca es
dulzén, muy afrutado y con un final largo y
refrescante a melocoton y hierba fresca.

5,60 ¢

[lll0357 - 75 cl

10377 - 75 ¢l

[l 0367 - 75 cl
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" Una tierra diversa y singular
_Bodegas Maset nace en1777 etiel Periedés; lina
/h_isto'fica regién vinicola situada a medio camino.
entre Barcelona y Tarragona, en una pequena
franja de territorio entre el mar mediterraneo
y-la sierra prelitoral. Desde entonces, la familia
Massana cuida y trabaja sus tierras para elaborar :
vinos de prestigio.internacional..La’zona goza
de una rica diversidad de microclimas que
nos permite cultivar variedades tipicamente
mediterraneas como el xarel-lo; variedades
atlanticas como el merlot, y variedades
continentales como el chardonnay. Un amplio
abanico que convierte el Penedes en una
de las regiones mas singulares, variadas e
innovadoras/del panorama vitivinicola actual:




Blanc de Blancs — coseom

Rumor de mar. Paisaje de sierras y colinas.
De vifiedos viejos y sabios. De tierras po-
bres y ariscas. De fragantes aromas a mosto
y hierbas secas. Y en los margenes de los
caminos, entre almendros y olivos, flores
blancas y rojas. Recuerdos del Penedés.

i

«,E .
 BLANC
DE BLANCS

XAREL-LO

Flor de Mar

Millones de afios después que el mar se retirara
de la depresion litoral, sobre suelos calcareos y
fosiles de coral, las cepas de chardonnay florecen
con la fuerza del siroco y la levantina. Influencia
marina en un vino fresco y mineral que nos reme-

mora tiempos lejanos, cuando el Penedés era mar.

D. O.Penedés D. O.Penedés

Xarel-lo Chardonnay

Alc. 11,5 % vol. Servicio: 6-8°C Alc. 11,5 % vol. Servicio: 6-8°C

Tipo: Ligero Alcohol: ®@000 Cuerpo: @0000 Tipo: Afrutado Alcohol: ®@000 Cuerpo: @000
Taninos: ®0000 Dulzor: ®00OO Acidezz: ©0®®0 Taninos: ®0000 Dulzor: @00OO Acidezz ©0©00

De color amarillo limon con reflejos verdosos. Aromas a fruta
blanca madura, fruta con hueso, citricos y flor blanca. Ligeros
recuerdos a anis y hierba recién cortada. En boca es fresco,
afrutado y con el caracteristico final amargo de la variedad.

6,75 €

De color amarillo limon con suaves reflejos dorados. Intensos

aromas a fruta tropical, pera madura y citricos sobre un ligero
fondo floral. Recuerdos a yogur de limén. En boca es afrutado,
con muy buena acidez y un final largo y persistente.

9,95 ¢

1l 0354 - 75 cl
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10355 - 75 cl

La Sinia

Gira la sinia (noria) como la rueda del tiempo. Sin
fin, marcando su ritmo natural. Primavera, verano,
otofo e invierno. Un viejo compas que nos conec-
ta con la sabiduria de la tierra y sus ciclos. Un viaje
al pais de nuestros ancestros, fuente de respues-
tas y soluciones inagotable. La naturaleza nos lla-
ma. Es hora de volver a recuperar nuestra esencia.

D. O.Penedés

La Soledad

La Soledad es un pequefio homenaje a las
mujeres de posguerra. Un canto al esfuerzo,
tenacidad y perseverancia de toda una ge-
neracién de voces silenciadas en la historia.
Un vino cargado de belleza, pero también de
reivindicacion. Empoderadas, vivas, luchado-
ras y plenas. Es la hora de restablecer el relato
femenino, de recuperar la voz de Soledad.

Medalla de bronce
Vinari 2020. Premis
dels vins catalans.

A1ASET

Ave bumd

Soled:

HIARDONNAY

WEEENVA

PENEDES

D. O.Penedés

Xarel-lo

Chardonnay

Crianza en barrica y afinamiento en botella

Crianza en barrica y afinamiento en botella

Alc. 11,5 % vol. Servicio: 8-10°C

Alc. 11,5 % vol. Servicio: 8-10°C

Tipo: Maduro Alcohol: ®@000 Cuerpo: @000

Tipo: Maduro Alcohol: ®@000 Cuerpo: @@000

Taninos: @000 Dulzor: ©@000 Acidezz 00000

Taninos: ®@000 Dulzor: ©®00O0O Acidezz 00000

De color amarillo limoén con reflejos dorados. Aromas a fruta blanca
madura, lichis, flores blancas y citricos. Ligeros recuerdos tostados
y balsamicos. En boca es fresco, untuoso, complejo y con un final
ligeramente amargo. Ganara complejidad en los proximos afos.

M15¢

De color amarillo limén con suaves reflejos dorados. Intensos
aromas a fruta tropical, fruta blanca madura y yogur de limoén
sobre un delicado fondo a vainilla, humo y miel. En boca es
complejo, con muy buena acidez y un final largo y persistente.

11,95 ¢

103591 - 75 ¢l

1l 03592 - 75 cl
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Donzell

Tras el frenesi de la vendimia, el mosto flor de
nuestras variedades mas aromaticas fermenta en
la quietud de la bodega. Un reposo que termina el
dia de San Martin, cuando se degusta por primera
vez este vino novel. Un canto al paisaje, a la tierra
y a su gente. Aromas a uva, pureza y alegria en un
vino ideal para cualquier momento. La bienve-
nida fresca y sincera a una nueva cosecha.

D. O.Penedeés

Cupaje de variedades blancas

Alc. 11,5 % vol. Servicio: 6-8°C
Tipo: Afrutado Alcohol: @@000 Cuerpo: @000
Taninos: ®000O0 Dulzor: ®®0O0O Acidezz ©@©@00

De color amarillo palido con suaves reflejos verdosos. Aromas a fruta
blanca, uvas, frutas con hueso, citricos y hierba fresca sobre un perfumado
fondo de jazmin. En boca es fresco y muy afrutado, con un refrescante
toque carbonico, fruto de su marcada juventud. Final ligeramente amargo.

6,95 ¢

Merlot

Entre la cordillera prelitoral y las pequefas
llanuras de la costa mediterranea nace Merlot.
Nuestras vifias, orientadas al sur, reciben la lozania
de la brisa marina y el intenso sol de verano
permitiendo a sus frutos madurar lentamente
hasta obtener la dulzura 6ptima. Sinergia lirica 'y
sensorial que conserva la esencia de una tierra.

COSECHA

D. 0. Penedés

Merlot

Alc. 12 % vol. Servicio: 6-8°C

Tipo: Afrutado Alcohol: ©@@00 Cuerpo: @@®000

Taninos: 0000 Dulzor: ®@00O0 Acidezz ©©0@0

De color rosado pélido con reflejos color fresa. Aromas a fruta
roja, fruta con hueso y citricos sobre un perfumado fondo lacteo,
floral y anisado. Recuerdos a piruleta y gominolas. En boca

es ligero, afrutado y con un final largo y refrescante.

8,20 ¢

10351 - 75 cl

16 | maset.com

1llil 0363 - 75 cl

Abadia

Brisa de juventud

Vinos de aguja natural
(método charmat) elaborados
con el mosto flor de uva

y fermentados a baja
temperatura. Este delicado
proceso de elaboracion

nos permite obtener vinos
sorprendentemente frescos

y afrutados, con una burbuja
fina y bien integrada.

Rosé
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VERDEIO

Verdejo

COSECHA COSECHA COSECHA

Vino de aguja Vino de aguja Vino de aguja

Garnacha tinta Moscatel de Frontignan Verdejo

Alc. 11 % vol. Servicio: 8-10°C Alc. 7 % vol. Servicio: 6-8°C Alc. 11 % vol. Servicio: 6-8°C
Tipo: Afrutado Alcohol: ®@000 Tipo: Afrutado Alcohol: @000O Tipo: Afrutado Alcohol: @®@®00O0O
Cuerpo: @@000 Taninos: @00O00O Cuerpo: @0000 Taninos: @O00O0 Cuerpo: @@00 Taninos: @0OO0O0O
Dulzor: ©®®00O Acidezz ©©0@0 Dulzor: ©@©@0O0 Acidezz ©@®00 Dulzor: ©@00O Acidezz ©©0©@0

De brillante color rosado. Aromas a frutas del
bosque y citricos sobre un refrescante fondo
a hierba recién cortada. Sutiles recuerdos
arosay anis. En boca es fresco, dulce y

con un final ligeramente chispeante.

5,80 ¢

De color amarillo paja muy palido. Aromas
con notas florales a rosa y flor blanca, y
afrutadas a melon maduro, piel de naranja
y lichi. En boca es fresco, con recuerdos
a citricos y a flor blanca y dispone de un
agradable y refrescante sabor chispeante.

5,65 ¢

De color amarillo limén con reflejos verdosos.
Aromas a frutas con hueso y tropicales sobre
un fondo citrico, floral y herbaceo. Recuerdos a
platano. En boca es fresco, afrutado y con una
burbuja fina y chispeante. Final ligeramente
amargo, caracteristico de la variedad.

5,80 ¢

0368 - 75 cl

Ill0358 - 75 cl

[lll03581 - 75 cl
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Lidiciones
Limitadas

UASE"

GARNATXA HASRS

BLANGA PINOT NOIR

GARNATXA oviin A il

A/ Arer| v BT, | TOTAL BT,

(etloriin ot 00001 |

Buscando la esencia

Ediciones Limitadas es el proyecto de Bodegas Maset para ofrecer
una gama de vinos monovarietales elaborados especialmente
para resaltar los aromas primarios del vino. Siguiendo una
filosofia de minima intervencion, nuestros enélogos supervisan
las diferentes etapas de elaboracion con el objetivo de ofrecer

la esencia mas pura de cada variedad. Solo asi obtenemos
nuestros Garnatxa Blanca, Garnatxa, Pinot Noir y Cabernet

Franc, vinos intensamente afrutados y refrescantes.

18 | maset.com

MASET

CABERNET

FRANC

(oot
/

00001

VIRAS ALTAS

Garnatxa Blanca — coseom

Elaborado a partir de nuestros vifiedos viejos de
garnacha blanca situados a 400 metros de altitud,
entre el majestuoso rio Ebro y las tierras del Ma-
tarrafia. Un paisaje caracteristicamente medite-
rraneo, con abundante sol y escasa pluviometria,
ideal para el cultivo de esta variedad tradicional.
Las caracteristicas idoneas para disfrutar de la
expresion mas sincera de la garnacha blanca.

D. O. Catalunya

Garnacha blanca

Alc. 12,5 % vol. Servicio: 6-8°C
Tipo: Afrutado Alcohol: @@000 Cuerpo: @000
Taninos: ®0000 Dulzor: ©®@00O Acidezz ©@®@0O0

De color amarillo pajizo palido. Intensos aromas a fruta blanca, fruta con
hueso y fruta tropical. Recuerdos citricos, florales y minerales. En boca
es goloso, suave y con un final ligeramente amargo y anisado.

7,05 ¢

Garnatxa

De vides viejas de garnacha tinta cultivadas al pie
de la sierra de Pandols obtenemos uno de nuestros
vinos mas afrutados y mediterraneos. Las vides,
plantadas sobre suelos calcareos y rodeadas de
olivos milenarios, almendros y margenes de piedra
seca, gozan de un clima fresco y poco lluvioso
idoneo para lograr uvas de la maxima calidad.

Una particularidad que nos permite embotellar
toda la fuerza y vigor de una tierra sin igual.

D. O. Catalunya

Garnacha tinta

Alc. 14,5 % vol. Servicio: 12-14°C
Tipo: Afrutado Alcohol: 00080 Cuerpo: @@000
Taninos: ®@00O0 Dulzor: ©®@0O0O Acidezz ©@®@00O

De color rojo rubi con reflejos violaceos. Aromas a frutos rojos maduros
sobre un fondo balsamico y anisado. Recuerdos a piruleta y regaliz.
En boca es goloso, muy afrutado y con un final ligeramente amargo.

735 ¢

[lll0359 - 75 cl

Pinot Noir coseonn

Cerca de la Serra de Pandols, a mas de 350 metros
de altitud, se encuentran nuestros vifedos de pi-
not noir. Una variedad delicada y caprichosa que,
gracias a los suelos arcillo-calcareos y a la suave
influencia del Ebro y del mediterraneo, disfruta

de las condiciones idoneas para una excelente
maduracion de la uva. De su magnifico fruto,
elaboramos este vino delicado, fresco y afrutado.

D. O. Catalunya

Pinot noir

Alc. 13,5 % vol. Servicio: 12-14°C

Tipo: Ligero Alcohol: @000 Cuerpo: @000
Taninos: 0000 Dulzor: @©@000 Acidezz ©@©@00

De color purpura palido. Aromas a fruta roja fresca sobre un
perfumado fondo floral y balsamico. Recuerdos a regaliz y pimienta.
En boca es fresco, ligero y goloso. Final largo y afrutado.

8,80 ¢

103731 - 75 cl

Cabernet Franc — semonaza

A los pies de la cordillera prelitoral, bajo majestuo-
sos acantilados y desfiladeros de roca caliza, cul-
tivamos una de nuestras variedades mas suaves

y aromaticas. En este singular paraje, perfumado
por pinares, romero y tomillo, nuestras cepas dis-
frutan de un clima mas seco y frio (mediterraneo
con tendencia continental) ideal para su desarro-
llo. Las caracteristicas idoneas para elaborar un
vino fragante, afrutado y con identidad propia.

D. O. Catalunya
Cabernet franc

Crianza en barrica

Alc. 14 % vol. Servicio: 14-16°C
Tipo: Afrutado Alcohol: ©@@00 Cuerpo: @@000
Taninos: ®@000 Dulzor: ©@000 Acidez: ©©@©00

De color cereza picota con suaves reflejos violaceos. Intensos
aromas a fruta roja fresca sobre un fragante fondo balsamico
y especiado. Ligeras notas de crianza y anis. En boca es
fresco, suave y con un final ligeramente amargo.

8,25¢

[lll03736 - 75 cl

103732 - 75 cl
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Roble

CRIANZA

De una seleccion de uvas tempranillo de
agricultura tradicional elaboramos nuestro
Roble, un tinto sorprendentemente fresco y
complejo gracias a la utilizacion de barricas
nuevas de roble francés y americano. Este
singular método de elaboracion nos aporta
un traspaso mas rapido de aromas y taninos
al vino, permitiendo conservar intactos

sus aromas primarios sin renunciar a los
matices dulces y tostados de la barrica.

D. O. Catalunya

Tempranillo

Crianza en barrica

Alc. 14 % vol. Servicio: 14-16 °C
Tipo: Maduro Alcohol:

Cuerpo: @ [e]e} Taninos:

Dulzor: ®@OO0OO Acidez:

De intenso color granate con reflejos
picota. Aromas a fruta roja fresca sobre

un agradable fondo balsamico que

nos recuerda a la menta. Su paso por
barrica nos regala suaves notas a regaliz,
torrefactos y especias. Recuerdos a hinojo.
En boca es suave, afrutado y con un
posgusto persistente y muy expresivo.

7,35 ¢

Illl03742 - 75 cl

Giran Origen

CRIANZA

Vino tinto elaborado con la variedad
cabernet sauvignon de dos parcelas bien
diferenciadas. Las uvas de la plana litoral,
mas préximas al mar, nos aportan suavidad,
dulzura (mayor presencia de alcohol y
azucares) y el caracteristico toque salino
mediterraneo, mientras que las uvas de la
cordillera prelitoral, que crecen a mayor
altitud, nos proporcionan frescor, aromas
y estructura. La delicada conexion de dos
mundos, la sutil armonia de los extremos.

D. O. Catalunya

Cabernet sauvignon

Crianza en barrica

Alc. 14 % vol. Servicio: 14-16°C
Tipo: Intenso Alcohol:

Cuerpo: @ {e]o) Taninos:

Dulzor: ®00OO  Acidez:

De color granate con reflejos anaranjados.
Aromas intensos a fruta negra, especias

y regaliz. Ligeros recuerdos a madera,
caramelo tofe y pimiento asado. En boca
es fresco, afrutado y redondo. Final largo
y persistente.

735 ¢

103741 - 75 cl

SAUVIG)

NOy

Gran Roble
RESERVA

Entre colinas de vifedos y pinos, el viejo roble
escribe el paso del tiempo en su corteza.
Bajo su sombra, la uva tempranillo madura
lentamente hasta alcanzar las condiciones
oOptimas para elaborar nuestro Gran Roble,

un vino sabio y honesto que acumula todo el
saber y sabor de un paraje Unico y singular.

D. O.Penedés

Tempranillo

Larga crianza en barrica y afinamiento en botella
Alc. 14 % vol. Servicio: 16

Tipo: Maduro Alcohol:

Cuerpo: @00 Taninos:

Dulzor: ®0OO0O0O Acidez:

De brillante color cereza picota con suaves
reflejos anaranjados. Aromas intensos de
fruta roja madura, eneldo y especias que
se funden con los aromas torrefactos de

la crianza. Recuerdos balsdmicos a menta.
En boca es suave y goloso, con posgusto
largo y final ligeramente amargo.

015 ¢

Il 03750 - 75 cl

Cabern
Sauvignon
RESERVA }

En el corazén del Penedés crecen nuestras
cepas de cabernet sauvignon. Una uva
pequena de pulpa firme que, influenciada
por el suave clima mediterraneo,

nos regala vinos equilibrados y con
intensos aromas a fruta madura.

D. O.Penedés

Cabernet sauvignon

Larga crianza en barrica y afinamiento en botella
Alc. 18,5 % vol.  Servicio: 16-18 °C
Tipo: Intenso Alcohol: [e]e)
Cuerpo: [ Ie} Taninos:

Dulzor: ®0O0O0O  Acidez: o

De intenso color rubi con ligeros reflejos
granates. Aromas a fruta negra, torrefactos
y especiados sobre un fragante fondo a
hojas de tabaco y madera. Ligeras notas

a pimiento asado y anis. En boca es
intenso y con un final largo y afrutado.

10,15 €

103751 - 75 cl

1o

RESERVA

Un vino como los de antes

Como homenaje a los fundadores de la
dinastia Massana en 1777, hemos aplicado las
técnicas mas tradicionales a nuestra mejor uva
tempranillo. Todo un legado de elaboracion
que convierte a este vino en nuestra insignia.

D.O.Penedeés

Tempranillo

Larga crianza en barrica y afinamiento en botella

Alc. 14 % vol. Servicio: 16 -18°C

Tipo: Maduro Alcohol: @

[ o] Cuerpo: 0000

Taninos: 0000 Dulzor: @00O0O Acidez: ©0000

De intenso color rojo cereza picota con reflejos anaranjados.

Aromas a fruta negra madura, especias y hojas de tabaco sobre un
perfumado fondo a anis y eneldo. Recuerdos dulces a canela y regaliz.
En boca es equilibrado, redondo y con un final largo y untuoso.

g,
-

| LT

19,95 ¢

Il 03765 - 75 cl

En estuche
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Natura

Abrazar la tierra. Despertar la conciencia de
pertenencia. Aceptar su orden imparcial,
implacable, hermoso, a la vez que libre. Darle
tiempo para que nos hable. Escucharla. Dis-
frutar de aromas esenciales de tierra humeda
y de sonidos de fauna reencontrada. Seguir
el sendero para adentrarnos en lo salvaje.
Convertirnos, simplemente, en naturaleza.

CRIANZAECO

MASET

ULTURA ECOLOMICA

\TUR

CRIANZA

_PENEDES

NAGIO G ORI

D. O.Penedeés
Tempranillo

Crianza en barrica y afinamiento en botella

Alc. 13 % vol. Servicio: 14-16°C
Tipo: Maduro Alcohol: ®@@00 Cuerpo: ©@@00
Taninos: ®@@00 Dulzor: @000O0O Acidez: 00000

De color cereza picota con suaves reflejos rubi. Intensos aromas a
fruta roja madura y sotobosque mediterraneo sobre un fondo anisado
y balsamico. Fragantes recuerdos florales y a crianza. En boca es
suave, amable y con un final largo y persistente a fruta roja.

12,95 ¢

FOC RESERVA

Vino tinto procedente de nuestros viiiedos de
merlot arraigados en la llanura del Penedés donde,
gracias a la influencia del mar y del sol mediterra-
neos, las uvas alcanzan una maduracion 6ptima.
Un clima privilegiado que nos permite extraer

la maxima expresion de la variedad y obtener

un vino elegante, complejo y muy aromatico.

Medalla de plata
AWC Vienna 2020.

D. O.Penedeés
Merlot

Larga crianza en barrica y afinamiento en botella

Alc. 13,5 % vol. Servicio: 16-18°C
Tipo: Maduro Alcohol: ®@@00 Cuerpo: ©@@00
Taninos: ®@@®00 Dulzor: @000O Acidezz ©0@®0

De color granate con suaves reflejos anaranjados. Aromas a fruta negra
madura sobre un fondo de especias y regaliz. Ligeras notas a pimiento
asado, vainilla y madera. Boca amplia e intensa, con excelentes taninos
y el caracteristico toque a cacao de los grandes vinos merlot.

M15¢

10373 - 75 ¢l

22 | maset.com

1l 03752 - 75 cl

Syrah

Vino elaborado con uvas de la variedad syrah
cultivadas en vifas aridas de la cordillera pre-
litoral, a 400 m de altitud. Un paraje vinicola
milenario bafiado por la luz del mediterraneo
y acariciado por el suave encuentro de dos
vientos dominantes, el cierzo y el garbino.

Medalla de oro
AWC Vienna 2020.

D. O. Catalunya

Syrah

Larga crianza en barrica y afinamiento en botella

Alc. 14 % vol. Servicio: 16-18°C

Tipo: Intenso Alcohol: ®e®@®0 Cuerpo: ©@@00
Taninos: ©0®®0 Dulzor: @000O Acidezz ©0@©@0

De intenso color rojo rubi con suaves reflejos anaranjados. Aromas
a fruta negra madura sobre un fondo balsamico y floral. Recuerdos
aregaliz, caramelo tofe y anis. Ligeras notas de pimienta negra y
madera. En boca es intenso, licoroso y con taninos maduros.

11,50 €

Giran Seleccion

Cada afo seleccionamos las 100 mejores barricas
de las variedades cabernet sauvignon y merlot
para elaborar nuestro Gran Seleccion, el Unico
vino tinto gran reserva de la bodega. Un largo y la-
borioso proceso de crianza que nos permite afinar
el tiempo y obtener esta auténtica obra de arte.

GRAN RESERVA

MASET

GRAY,
SELECCION

D. O. Catalunya
Cabernet sauvignon y merlot

Muy larga crianza en barrica y afinamiento en botella

Alc. 14 % vol. Servicio: 16-18°C
Tipo: Intenso Alcohol: ®©@@@®0O Cuerpo: ©@@00
Taninos: ©0@®0 Dulzor: @000O0O Acidezz ©0@@0

De color rojo rubi con suaves reflejos color teja. Intensos aromas
a fruta negra madura sobre un complejo fondo de extracto de
regaliz, pimienta y anis estrellado. Ligero balsamico y recuerdos a
pimiento asado, humo y cedro. En boca es elegante, con taninos
aterciopelados y un largo final a confitura de frutas maduras.

15,25 ¢

[lll0378 - 75 cl

Il 03761 - 75 cl
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Il Priorat

Cuando el paisaje se hace vino

A veinte minutos de Tarragona encontramos
el Priorat, una tierra aspera y salvaje presidida
por-elimpresionante macizo del Montsant
y-atravesada por el rio Siurana. El toponimo
Priorat esta ligado al mundo del vino desde

el siglo XllI, cuando los monjes cartujos
llevaron desde la Provenza el cultivo de la vifia.
Una huella mistica y espiritual que todavia
conservan las vertiginosas laderas cubiertas
de pizarra. El territorio goza de un clima
mediterraneo con tendencia continental, las
condiciones idoneas para el cultivo de las dos
variedades tintas que’le han dado prestigio
mundial: la calida garnacha tinta y la rustica
carifiena. Las dos caras de un mismo Priorat.

24 | maset.com

MaS WZO/ SEMICRIANZA

Sobre llicorella de mil colores, en laderas y
bancales de pendientes pronunciadas, crecen
nuestras cepas de carifiena y garnacha. Un
espacio bafado por las tonalidades oscuras,
brillantes y relucientes de la pizarra, con
matices ferruginosos, rojizos y oxidados.
Una tierra arida, donde gente de admirable
tenacidad labra con mula y vendimia a
mano. Un esfuerzo loable para obtener una
uva de maxima calidad que nos permite,
después de su paso por barrica, conseguir
esta obra de arte. El vivo reflejo del Priorat.

]

T RIORAT

MAS VILO

PRIORAT

IASET

D. 0. Q. Priorat
Garnacha tinta y carifiena

Corta crianza en barrica

Alc. 14,5 % vol. Servicio: 12-14°C
Tipo: Intenso Alcohol: ©©@@0O
Cuerpo: 00000 Taninos:
Dulzor: ®®0O0O Acidez:

De color rubi con reflejos violeta. Aromas a fruta
roja fresca sobre un ligero fondo balsamico y
especiado. Sutiles recuerdos a regaliz, tabaco,
torrefactos y sotobosque mediterraneo.

En boca es afrutado, mineral, con taninos
maduros y un final largo y persistente.

13,95 ¢

CZOS %ZO CRIANZA

A caballo entre el campo de Tarragonay las
tierras del Ebro, bajo la imponente sierra del
Montsant, el Priorat surge abruptamente.
Rodeadas de muelas de mas de 1.000 metros
de altitud, las viejas cepas de carifiena y
garnacha tinta cubren las vertiginosas laderas
de pizarra de la finca Sant Marti. Un paisaje
trazado por la sabia mano del hombre, donde
bancales de piedra construidos a lo largo

de los afios roban pequefios pedazos de
tierra a la rocalla. Un esfuerzo titanico que
nos recompensa con este vino amable y
honesto. La viva singularidad del Priorat.

" FRIORAT

0108 VILS

PRIORAT

CZOS WZ()’ SEMICRIANZA

De los mejores racimos de garnacha tinta de
la finca Sant Marti elaboramos nuestro Clos
Vilé Blanc de Noirs, el primer vino blanco de
la bodega elaborado con uva tinta. La reunién
de dos caracteres opuestos en un mismo
vino, fiel reflejo de la dualidad del Priorat; de
la contraposicion entre cultura y naturaleza,
entre lo espiritual y lo terrenal, entre la calidez
del fruto y la frialdad de la pizarra. Porque
solo del conflicto nace lo extraordinario.

BLANC
DE NOIRS

(108 VILO

BLANC DE NOIRS

D. 0. Q. Priorat
Carifiena y garnacha tinta

Fermentacion en anfora y larga crianza en barrica

Alc. 14,5 % vol. Servicio: 16-18°C
Tipo: Intenso Alcohol: 0©©00
Cuerpo: 00000 Taninos: 00000
Dulzor: ®00OOO Acidezz: ©©®00

De intenso color rubi con reflejos granate.
Aromas a fruta negra madura y matorral
mediterraneo. Ligero fondo balsamico y
mineral. Notas a hojas de tabaco, cedro

y especias. En boca es sabroso, fresco

y con muy buena estructura. Taninos
maduros y final increiblemente largo.

19,95 ¢

2372 - 75 cl

12374 - 75 cl

D. 0. Q. Priorat
Garnacha tinta

Corta crianza en barrica

Alc. 13,5 % vol. Servicio: 8-10°C
Tipo: Afrutado Alcohol: ©@®@00O
Cuerpo: @@000 Taninos: @0OO0O0O
Dulzor: ®O0O0O Acidez:

De color amarillo pajizo con suaves reflejos
rosados. Aromas a fruta blanca, fruta con
hueso y flores blancas. Recuerdos a limon,
hierba cortada y golosinas sobre un ligero
fondo mineral. En boca es intenso, refrescante,
y con un final largo, ligeramente amargo,

con recuerdos a hierba cortada y anis.

Solo disponible en el lote
ESSENCIA PRIORAT - Ver pag. 50

75cl
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Silvestre

Vino tinto fruto del ancestral sistema de mace-
racion carbonica tradicional de la Rioja Alavesa.
Todo un arte recuperado y adaptado a los nuevos
tiempos que potencia extraordinariamente los
aromas y tonos florales del vino. La pura expre-
sidn de la juventud que la naturaleza y el saber
hacer se encargan de renovar en cada cosecha.

<d
% IASET

jk SILVESTRE

D. O. Ca. Rioja

Tempranillo

Alc. 13,5 % vol. Servicio: 12-14°C

Tipo: Afrutado Alcohol: ®@@®00 Cuerpo: @@000
Taninos: ®@®000 Dulzor: @000 Acidezz ©®@00

De color cereza con reflejos violaceos. En nariz destaca por sus intensos
aromas a fruta roja, florales y especiados sobre un fragante fondo
balsamico. Recuerdos a yogur de fresa, piruleta e hinojo. En boca es
ligero, goloso y fresco, con un final suave y excepcionalmente afrutado.

725 ¢

SEMICRIANZA

Tempranillo

Vino tinto elaborado siguiendo el tradicional
sistema de «madurado» de La Rioja. Un breve paso
por barrica, de 4 a 6 meses, ideal para obtener la
complejidad y elegancia de la crianza sin perder la
vivacidad y el frescor de la fruta. Un singular pro-
ceso, heredero de la larga tradicion vitivinicola de
la zona, que nos permite disfrutar de cada gota de
este maravilloso vino. Todo un clasico de La Rioja.
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HOTELLADO KN QRIOEN

D. O. Ca. Rioja

Tempranillo

Corta crianza en barrica y afinamiento en botella

Alc. 13,5 % vol. Servicio: 14-16°C

Tipo: Maduro Alcohol: ®®@@00 Cuerpo: ©®@00
Taninos: @®®00 Dulzor: @000O Acidezz ©©0@0

De color rubi con ligeros reflejos granate. Aromas a fruta roja,
flores y yogur de fresa sobre un suave fondo a hojas de tabaco,
caramelo tofe y especias. Recuerdos balsamicos a menta y eneldo.
En boca es elegante, fresco y sedoso. Final largo y persistente.

8,20 ¢

10397 - 75 cl
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[lll0393 - 75 cl

Crianza cranzA

Vino tinto elaborado con uva tempranillo prove-
niente de vinedos cultivados mediante agricultura
tradicional cerca del municipio de Medrano, en
un paisaje de llanuras salpicadas por cerros de
relieve imperceptible. De su singular origen ob-
tenemos el fruto necesario para elaborar nuestro
Crianza de la Rioja, un tinto de corte moderno

y actual excepcionalmente elegante gracias a

su frescor y a la crianza en barrica de roble.

Reserva

Elaborado con uvas de vifias viejas cultivadas en
pequenas parcelas a 600 metros de altitud, cerca
de la localidad de Medrano. Un impresionante
paraje de secano que goza de un refrescante clima
atlantico con tendencia continental, condiciones
Optimas para una lenta maduracion de las uvas.

Un vino tinto que, gracias a su intensidad, y tras

una larga crianza en barrica de roble y reposo en
botella, se convierte en una auténtica oda al tiempo.

CRIANZ A

tMOOTELLADD EN OO

D. O. Ca. Rioja

Tempranillo

Crianza en barrica y afinamiento en botella
Alc. 13,5 % vol. Servicio: 14-16°C
Tipo: Maduro Alcohol: @®@@00O
Taninos: @®®00 Dulzor: @0O0O0O Acidezz ©©0@0

Cuerpo: €@@00

De intenso color rubi con suaves reflejos granates. Aromas a fruta

roja y especias sobre un perfumado fondo balsamico. Recuerdos a
eneldo, regaliz, vainilla y caramelo tofe. De entrada suave, con taninos
maduros y cuerpo medio, nos deleita con un final largo y persistente.

9,95 ¢

RESERVA
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D. O. Ca. Rioja

Tempranillo

Larga crianza en barrica y afinamiento en botella
Alc. 13,6 % vol. Servicio: 16-18°C
Tipo: Maduro Alcohol: ®©@®@@®00O
Taninos: ©@®00 Dulzor: @00O0OO Acidezz ©0©00

Cuerpo: €@@®00

De intenso color granate con suaves reflejos anaranjados. Aromas

a fruta roja y negra, yogur de fresa, especias, eneldo y hojas de
tabaco sobre un delicado fondo de humo y cedro. En boca es suave
y afrutado, con taninos redondos y un final increiblemente largo.

14,40 €

0394 - 75 cl

10395 - 75 cl
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[bericus

Un viaje a los origenes

Ibericus es la apuesta de la bodega por la biodiversidad

y por la conservacién de las variedades autdéctonas mas
representativas de la peninsula ibérica. Un viaje con el

que recorreremos nuestra tierra, de norte a sur y de este a
oeste, a través de una seleccidn de los vinos monovarietales
con mas personalidad del panorama vinicola.

BELECCION Monove
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Monastrell

La monastrell es una de las variedades tintas
mas antiguas de la peninsula ibérica. Origina-
ria del litoral mediterraneo, nos proporciona
vinos tintos de intenso color, agradables aro-
mas a fruta negra y roja y toques especiados.

Vino singular

Graciano

El graciano es una de las variedades tintas mas
singulares y perfumadas de la peninsula ibéri-
ca. Poco valorada hasta no hace mucho tiempo
por su bajo rendimiento, hoy vuelve a poblar las
grandes cadenas montafnosas del norte del pais,
gracias a su exuberancia, acidez y buen color.

Vino singular

Monastrell

Graciano

Corta crianza en barrica

Corta crianza en barrica

Alc. 14 % vol. Servicio: 14-16°C Alc. 13,5 % vol. Servicio: 12-14°C
Tipo: Intenso Alcohol: 0000 Cuerpo: €0000 Tipo: Intenso Alcohol: 00©00 Cuerpo: 0@@00
Taninos: @®®00 Dulzor: @000 Acidezz ©©@©@0O Taninos: ©@®®0 Dulzor: ®00O0O Acidez: ©©®®0

De color rubi con reflejos violeta. Aromas a fruta roja madura sobre
un ligero fondo balsdmico y tostado. Sutiles recuerdos a tierra,
sotobosque mediterraneo y hojas de tabaco. En boca es intenso

y afrutado, con taninos maduros y un final largo y persistente.

7,85 ¢

De intenso color rubi con brillantes reflejos violadceos. En nariz destacan los
aromas a fruta roja confitada y a especias sobre un ligero fondo de hojas
de tabaco y madera tostada. Recuerdos a frutos secos y anis. En boca es
intenso, fresco, con taninos maduros y un final ligeramente afrutado.

6,75 €

[lll03733 - 75 cl

Mencl’a SEMICRIANZA

La mencia es una de las variedades tintas mas
populares de la peninsula ibérica. Originaria
del Bierzo, destaca por su mineralidad y sus
intensos aromas a fruta fresca y violeta. Suave
y de baja acidez, es ideal para consumir joven.

Vino singular

1103735 - 75 cl

%r d€j0 COSECHA

La verdejo es una de las variedades blancas
mas representativas y singulares de la peninsula
ibérica. Adaptada perfectamente a la sequiay a
los terrenos poco fértiles y arcillosos de Castilla
y Ledn, nos ofrece vinos intensamente aromati-
cos y con un ligero y fragante fondo a hinojo.

Vino de la Tierra de Castillay Leén

Mencia Verdejo

Corta crianza en barrica Alc. 12,5 % vol. Servicio: 6-8°C

Alc. 13 % vol. Servicio: 12-14°C Tipo: Afrutado Alcohol: @@000 Cuerpo: @@000
Tipo: Afrutado Alcohol: €@®@@00 Cuerpo: €000 Taninos: @0000 Dulzor: @OO00O Acidez: 00©00
Taninos: @@®000 Dulzor: @@®00O Acidezz ©@@®00O De color amarillo limén con reflejos dorados. Intensos

De color rojo rubi con ligeros reflejos violaceos. Intensos aromas a frutas
rojas sobre un fragante fondo a violeta y menta. Recuerdos a yogur de
fresa y hojas de tabaco. En boca es suave y goloso, con taninos redondos
y una explosion de fruta fresca. Final largo y posgusto persistente.

810 ¢

aromas a fruta tropical, fruta con hueso, citricos y flor blanca.
Fragantes recuerdos a hinojo. En boca es untuoso, afrutado
y con el caracteristico final amargo de la variedad.

8,35¢

llll03737 - 75 cl

[l 0356 - 75 cl
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La tlnta deun pals

En el riorte de Castllla y Ledn, enila gran meseta

septentrlonal dela penlnsula-1berlca ‘encontramos

la denominacién de origen Ribera del Duero
una tierra compleja y de clima severo que nos
Q‘frece vinos tintos de extraordinaria calidad:
-La viticultura en las orillas del Duero hunde sus
raices en el pasado. Estudios regientes han
encontrado eV|denC|as de que los vacceos,
un pueblo celta de orlgen indoeuropeo . 3
establecido er la zona, ya cultivaban uvas B
hace mas de 2.500 afios. Después vinieron los .
romanos, los monjes é¢citanos y. el esfuerzo de
.generaciones y. generaéiones de viticultoras:,
que han modeladoel paisaje colosaly austero ¥
‘que hey-admiramos.La climatologia dé Ribéra.
del Dugro se'enmarca en,un tlima gontinental
con tendencia medlterranea con veranos secos”
" einviernos largos yrigurosos. El medio idéneo

para ld variedad tintd del pais, la autentlca estrella 5.

de laD.O. con un 96 % de | roducm?n total, :

32 | maset.com,

Castillo de Urtau — cossona

Bajo un sol de fuego, entre aromas de ro-
mero, tomillo y salvia, nuestras viejas cepas
de tinta del pais dialogan en silencio con el
continuo fluir del rio Duero. Siglos de tra-
dicion y esfuerzo que desembocan en este
gran vino tinto transformado en historia.

D. O.Riberadel Duero

Tinta del pais (Tempranillo)

Alc. 14 % vol. Servicio: 12-14°C
Tipo: Intenso Alcohol: 00@©@0 Cuerpo: 00000
Taninos: ©©@©®0 Dulzor: @00OOO Acidezz: ©0©@®0

De color purpura con suaves reflejos violaceos. Aromas a fruta
negra que se mezclan arménicamente con sutiles recuerdos

a violetas, regaliz y menta. En boca es fresco e intenso, con
taninos agradables y un final largo y persistente.

9,80 €

Cuastillo de Urtau — cxaen

Cerros y colinas coronados de robles y encinas
entre un mar de espigas que se funden en el hori-
zonte de la llanura castellana. Olivares y vifiedos,
almendros, frutales y huertos encajonados por el
rio Duero. Un paisaje agreste y colosal modelado
por generaciones austeras que se erige en un
tributo a la memoria y esfuerzo de la humanidad.
El vino como parte inseparable de nuestras vidas.

CASTIL

D& URTAU

D. O. Ribera del Duero
Tinta del pais (Tempranillo)

Crianza en barrica y afinamiento en botella

Alc. 14 % vol. Servicio: 14-16°C
Tipo: Intenso Alcohol: €000 Cuerpo: 00000
Taninos: ®©@©®0 Dulzor: ®00OO Acidez: ©0©@©®0

De intenso color rubi con suaves reflejos granate. Aromas a fruta negra,
caramelo tofe y torrefactos de su paso por barrica. Ligeros recuerdos a
eneldo y vainilla. En boca es fresco, redondo y con un final largo y célido.

14,40 €

2172 -75cl

12174 -75cl

Catalogo 2021 33



brujo del albariiio

Cuenta la leyenda que la uva
albarino fue llevada a Galicia
por los monjes de la Orden

del Cister en el siglo XII. Mil
afnos mas tarde al amparo de
la prestigiosa D. O. Rias Baixas,
nuestros vinedos de O Rosal
siguen creciendo bajo la
influencia del clima atlantico,
proporcionando un vino fresco,
con moderada graduacion
alcoholica y buena acidez.

D. O. Rias Baixas

Albarifio

Alc. 13 % vol. Servicio: 6-8°C
Tipo: Afrutado Alcohol: ©@®00
Cuerpo: ®@000 Taninos: @®OQO0O0O
Dulzor: ©@000 Acidezz 00000

De color amarillo limén con reflejos verdosos.
Aromas a melon y mango sobre un refrescante
fondo floral y citrico. En boca es fresco y
sabroso, con un final largo y persistente y el
caracteristico toque salino de la variedad.

11,50 €

1l 2253 - 75 cl

34 | maset.com

Cuastillo de Elios — cosconn

En una pequenia elevacion del terreno, abierta
a los cuatro vientos, el viejo Castillo de Elios
domina los vifledos de la inmensa meseta
castellana. A sus pies, bajo un sol de justicia y
escasas de agua, las vides de cencibel (tem-
pranillo) extraen de la tierra la esencia de un
paisaje duro y milenario, permitiéndonos sabo-
rear toda la fuerza e intensidad de su clima.

VINO DE LA TIERRA DE CASTILLA

IROICACION GEOGRAHCA TAITIOIN

el
Bl e o 5% oL
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I. G.P.Vino de la Tierra de Castilla

Tempranillo

Alc. 12,5 % vol. Servicio: 12-14°C

Tipo: Afrutado Alcohol: @@000 Cuerpo: @@000
Taninos: ®@000 Dulzor: ®000O0O Acidezz: ©0©@©®0

De color rojo rubi con reflejos violaceos y capa baja. Aromas a fruta
roja madura, flores y regaliz sobre un fragante fondo a anis e hinojo.
En boca es fresco, redondo y con un final largo y afrutado.

410 ¢

Abadia Antigua — coseonn

Nuestro particular homenaje a la tradicion
vinicola de los monjes de las abadias castella-
nas, responsables de preservar el cultivo de

la vid durante mas de 10 siglos y de elaborar
vinos que expresaran el sabor y aromas de una
tierra cruda e inabarcable. Todo un ejemplo de
perseverancia en el arte de concebir el vino como
simbolo de hospitalidad, paz y espiritualidad.

[

ABADIA ANTIGUA

B

1. G. P. Vino de la Tierra de Castilla

Syrah

Alc. 13,5 % vol. Servicio: 12-14°C

Tipo: Intenso Alcohol: 00@@0 Cuerpo: 00@00
Taninos: ©®©@©®0 Dulzor: @000O0O Acidezz ©0@©@0

De color cereza picota con reflejos violaceos. Aromas a fruta negra,
especias y flores con recuerdos a regaliz y eucaliptos. En boca es potente,
con muy buena acidez y taninos bien integrados. Final persistente.

6,15 ¢

llll0470 - 75 ¢l

0472 -75cl
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Cava

Capsulas del tiempo

Nuestros cavas nacen en el
Penedés, cuna de los vinos
espumosos en la peninsula
ibérica. Una tradicion que se
remonta a mediados del siglo
XIX cuando en la poblacion de
Sant Sadurni d’Anoia, conocida
en la actualidad como «la capital
del cava», se elaboré el primer
vino de estas caracteristicas
mediante el método tradicional
(o de segunda fermentacion en
botella). Unos afios mas tarde,
en 1917, Josep Massana y Carbd,
abuelo del actual propietario,
elaboré el primer vino espumoso
en la finca Maset del Lled. Desde
entonces, seguimos elaborando
nuestros espumosos con un
cupaje de variedades autoctonas
mediterraneas y con una crianza
superior a la establecida por

la exigente normativa vigente,
sefa de identidad de nuestra
bodega. Solo asi, somos capaces
de ofrecer cavas de la maxima
calidad a la altura de su historia.

36 | maset.com




Cavas
de guarda

Nuestra gama de cavas Tradicional
es un tributo a nuestro estilo

de vida mediterraneo: alegres,
espontaneos y frescos. Los cavas
perfectos para aquellos que

estan empezando a descubrir

la magia de las burbujas.

38| maset.com

/ero

SIN ALCOHOL

Zero es nuestro primer vino espumoso sin
alcohol. Elaborado con un novedoso método
de desalcoholizacion, conseguimos conservar
todas las propiedades antioxidantes y
cardiovasculares beneficiosas para la salud sin
renunciar a todo su sabor y aromas naturales.
El producto ideal para todos aquellos que

les gusta cuidarse y disfrutar de la vida.

Verdejo, airén y moscatel

Semiseco

TRADICIONAL

La version mas dulce de nuestros cavas de
afiada tradicionales. Un ensamblaje de xarel-lo,
macabeo y parellada, con un minimo de un afio
de reposo en rimas, redondeado con un delicado
licor de expedicion elaborado especialmente
por nuestro maestro de bodega. La entrada mas
suave y dulce en el mundo de las burbujas.

D.O.Cava

Macabeo, xarel-lo y parellada

Alc. 0% vol. Servicio: 6-8°C 12 meses de crianza

Tipo: Ligero Alcohol: OO00O0O Alc. 11,5 % vol. Servicio: 6-8°C
Cuerpo: @@®000 Taninos: @000QO Tipo: Ligero Alcohol: ®@000
Dulzor: ©®®0O0O Acidezz ©®@®00 Cuerpo: ®@@00 Taninos: @®00O0O0O
De color amarillo pélido. Intensos aromas a Dulzor: ©@@0O0O Acidezz ©@@00

fruta madura y flores. En boca es agradable,
con un carbonico bien integrado y una
refrescante acidez. Final largo y afrutado.
Perfecto para tomar como aperitivo o en

las celebraciones mas especiales.

6,70 €

De color amarillo limon con reflejos
dorados. Burbuja cremosa bien integrada.
Aromas a fruta y flores blancas sobre un
perfumado fondo a platano, brioche, anis y
queso camembert. Suaves y refrescantes
recuerdos herbéceos. En boca es suave,
equilibrado y con un final largo y dulce.

6,30 €

1lll02601 - 75 cl

10311 - 75 cl

Brut

TRADICIONAL

Brut es uno de nuestros cavas tradicionales
mas emblematicos. Elaborado con un
ensamblaje especial de xarel-lo, macabeo y
parellada por nuestro maestro de bodega y
con un minimo de un afio de reposo en rimas,
obtenemos este espumoso suave, fresco y
rico en matices. Sin duda, un buen ejemplo del
caracter mediterraneo de nuestra bodega.

D.O.Cava

Brut Rosé

TRADICIONAL

Brut Rosé es nuestro cava de afiada elaborado
con las variedades tradicionales trepat y
garnacha tinta. Dos excepcionales uvas

tintas que nos aportan cuerpo, estructura'y
sutiles recuerdos a fruta roja y sotobosque
mediterraneo. El honesto reflejo de los
histéricos espumosos de nuestra bodega.

D.O.Cava

Brut Nature

TRADICIONAL

Brut Nature es nuestro cava de ahada
elaborado con el método tradicional de
segunda fermentacion en botella, heredado
de 1917. Un espumoso elegante y fresco, con
un minimo de un afio de reposo en rimas, que
explica perfectamente la historia y tradicion
de nuestra bodega en la elaboracion de cavas
con un marcado caracter mediterraneo.

D.O.Cava

Macabeo, xarel-lo y parellada

Garnacha tinta y trepat

Macabeo, xarel-lo y parellada

12 meses de crianza

12 meses de crianza

12 meses de crianza

Alc. 11,5 % vol. Servicio: 6-8°C Alc. 11,5 % vol. Servicio: 6-8°C Alc. 11,5 % vol. Servicio: 6-8°C
Tipo: Ligero Alcohol: ®@000 Tipo: Ligero Alcohol: ©@000 Tipo: Ligero Alcohol: ®®000O
Cuerpo: @@000O Taninos: @®@00O0O Cuerpo: ©@@00 Taninos: @O00O Cuerpo: @@00O Taninos: @OO0O0OO
Dulzor: ®®00O0O Acidez: Dulzor: ©®®00O0O Acidezz ©@©®00 Dulzor: 0000 Acidez:

De color amarillo limén con reflejos dorados.
Burbuja cremosa bien integrada. Aromas a
fruta y flores blancas sobre un refrescante
fondo limén y anis. Recuerdos herbaceos

y a crianza. En boca es suave, equilibrado

y con un final largo y ligeramente dulce.

6,75 ¢

De color salmon palido. Burbuja cremosa bien
integrada. Aromas a frambuesa y granada sobre
un fondo de laurel, violetas y bolleria. En boca es

intenso y expresivo, con un final largo y afrutado.

8,20 ¢

De color amarillo limén con reflejos
dorados. Burbuja cremosa bien integrada.
Aromas a fruta y flores blancas sobre un
refrescante fondo limén y anis. Recuerdos a
hierba fresca y a crianza. En boca es suave,
equilibrado y con un final largo y seco.

715 €

lll0313 - 75 cl

10316 - 75 cl

0314 - 75 cl
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' Cavas
R de guarda
e | superior

j { Los cavas Reserva son el fiel

A reflejo de una tradicion centenaria.
Complejidad, elegancia y distincion.
La extraordinaria bienvenida

a las largas crianzas y a su

] t increible abanico de aromas.

MASET

CAVA

SEMISECO
RESERVA
WETHODE TRADITIONN|

Bl‘llf N(!flll@ RESERVA

Un espumoso, con mas de 100 afios de historia, que

nos deleita con su complejidad, distincion y elegancia

gracias a sus 24 meses de crianza en bodega.

D.O.Cava

Macabeo, xarel-lo y parellada

24 meses de crianza

Alc. 11,5 % vol.

Tipo: Ligero Alcohol: Cuerpo: @@000
Taninos: ®0000 Dulzor: @00O0OO Acidezz: 00000

De color amarillo palido con reflejos pajizos. En nariz destaca
la fruta blanca madura, las notas citricas y un perfumado
fondo anisado. Recuerdos a crianza, flor de acacia y jengibre.
En boca es seco y vivaz, con burbujas finas y cremosas. Notas
de fruta blanca y panaderia. Final largo y persistente.

10,15 € 5,90 ¢

10324 - 75 cl 1l 03240 - 37,5 ¢l

‘B]AUZL RESERVA

Uno de nuestros cavas mas tradicionales. Elaborado con las variedades
autéctonas macabeo, xarel-lo y parellada, y después de una segunda
fermentacion en botella y 24 meses de crianza, nos sorprende con su
complejidad, generosidad y elegancia.

D.O.Cava

Macabeo, xarel-lo y parellada

24 meses de crianza

Alc. 11,5 % vol. Servicio: 6-8°C

Tipo: Ligero Alcohol: ®@000 Cuerpo: @@000
Taninos: ®000O0 Dulzor: @000 Acidez: ©©®®0

De color amarillo pélido con reflejos pajizos. Elegantes notas a fruta
blanca madura sobre un perfumado fondo floral. Ligeros recuerdos
a galleta, pan tostado y almendra. En boca es amable y de burbuja

cremosa. Notas a fruta y torrefactos. Final largo ligeramente dulce.

RESERVA
La dulce bienvenida a la magia de las burbujas y a las largas
crianzas. Un cava suave y goloso, con 24 meses de crianza,
que ensalza la larga tradicion de espumosos de la bodega.
La dulce recompensa a una tradicion familiar centenaria.
D.O.Cava
Macabeo, xarel-lo y parellada
24 meses de crianza
Alc. 11,5 % vol.
Tipo: Ligero Alcohol: Cuerpo: 0@@00
Taninos: ®0000 Dulzor: ©@@00 Acidezz ©@©@00

De color amarillo pélido con reflejos pajizos. Notas a fruta en compota y
miel de naranjo sobre un fragante fondo a flor blanca. Ligeros recuerdos
de panaderia, tostados y frutos secos. Entrada suave y golosa con
burbujas finas muy bien integradas. Final nitido, dulce y persistente.

8,95¢

llil0321 - 75 cl

Catalogo 2021 41




lce Cocktail

SEMISECO RESERVA

Nuestro cava elaborado para disfru-
tarlo con hielo. Frescor, brillo, aro-
mas y sabores. La experiencia mas
refrescante del verano. Recomen-
damos servirlo en copa balloon y
dos cubitos grandes. Dele su toque
personal con menta o fruta fresca
laminada como melocotén o fresa.

ESPECIAL
APERITIVO

D.O.Cava
Macabeo, xarel-lo y parellada

24 meses de crianza

Alc. 11,5 % vol. Servicio: 6-8°C
Tipo: Ligero Alcohol: ©@00O0
Cuerpo: ©@@00 Taninos: @O00O

Dulzor: ©®@O0O Acidez: ©@®®00

De color amarillo pélido con reflejos dorados.
Aromas a frutas con hueso y especias sobre
un fragante fondo a brioche y miel. Notas
tostadas a almendra. Entrada suave y golosa
con burbujas finas muy bien integradas.

Final nitido, dulce y persistente.

9,90 ¢

Nectar White

SEMISECO RESERVA

Nectar White es nuestro
exquisito cava elaborado para
acompanar sus mejores sobre-
mesas. Floral, fresco y ligero,
combina perfectamente con
postres y dulces momentos.
Capricho y regalo de los dioses
para deleite de su paladar.

D.O.Cava
Macabeo, xarel-lo y parellada

24 meses de crianza

Alc. 11,5 % vol. Servicio: 6-8°C
Tipo: Ligero Alcohol: @@®00O0O
Cuerpo: 00000 Taninos: @0OO0O0O

Dulzor: ©®®0O Acidezz: ©®@®00

De color amarillo pélido con reflejos dorados.
Aromas a frutas con hueso y especias sobre
un fragante fondo a brioche y miel. Notas
tostadas a almendra. Entrada suave y golosa
con burbujas finas muy bien integradas.

Final nitido, dulce y persistente.

9,90 ¢

Aurum

BRUT NATURE RESERVA

Aurum, oro en latin, es el
nombre que unifica en una sola
palabra la exquisitez y la tradi-
cion de Bodegas Maset. Un cava
en el que se aprecia la vivacidad
y la frescura de la chardonnay

y todo el cuerpo y la estructu-

ra del xarel-lo del Penedés.

MASE’

D.O.Cava
Xarello y chardonnay

24 meses de crianza

Alc. 11,5 % vol. Servicio: 6-8°C

Tipo: Ligero Alcohol: ©@000
Cuerpo: @000 Taninos: @0000
Dulzor: ®00OOO Acidezz ©0©®00

De color amarillo palido con suaves reflejos
dorados. Burbuja fina y bien integrada.
Aromas a fruta blanca madura y citricos.
Recuerdos anisados, florales y a hierbas
secas. Ligeras notas de mazapany

frutos secos. En boca es fresco, intenso

y cremoso. Final largo y persistente.

10,15 €

10332 - 75 cl
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0331 - 75 cl

10327 - 75 cl

Medalla de plata
The Champagne
& Sparkling Wine
World Championship

|t cn o o cosvohas exeping
St ove Vintege gron resymm
Medalla de bronce

Vinari 2020. Premis
dels vins catalans.

METHODE TRADITIONNELLE

Vintage

BRUT NATURE
GRAN RESERVA

Artifices del tiempo

De una seleccion de las mejores
vifias de macabeo, xarel-loy
parellada nace nuestro cava mas
tradicional. Elaborado siguiendo las
técnicas artesanales mas antiguas
combinadas con la tecnologia mas
innovadora, Vintage es el resultado
de envasar el tiempo. Un largo y
laborioso proceso de mas de 36
meses que nos permite convertir el
vino en este gran cava. El verdadero
fruto de la perseverancia.

D.O.Cava
Macabeo, xarel-lo y parellada
36 meses de crianza

% VO

Acidez:

De color amarillo palido con reflejos dorados.
Burbuja fina y elegante. Aromas a fruta madura,
citricos y de crianza sobre un fragante fondo
anisado. En boca es equilibrado, cremoso y
aterciopelado, con un final fresco y mineral.

13,20 € 26,40¢

0334 - 75 cl Il 0325 - 150 cl
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Respeto por la naturall

De nuestras vifias ecoldgicas elaboramos nuestra gama Nu,
unos cavas que se revelan tal y como son: sin artificios, puros,
genuinos, auténticos; expresando con respeto to‘o el sabor
y los aromas de la uva. Es el pasado, es el hoy, pero Ibr
todo, es preservar el mafnana. Nuestro deber para ¢ I;
tierra y para con los que la trabajaran después de nosotros.
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Nu ecoldgico

RESERVA

Brut RESERVA

D.O.Cava
Xarel-lo, macabeo y parellada

24 meses de crianza

Alc. 11,5 % vol. Servicio: 6-8°C
Tipo: Ligero Alcohol: ®@000 Cuerpo: @@000
Taninos: ®000O0 Dulzor: ®@0O0O Acidezz ©@®@00O

De color amarillo limoén con suaves reflejos dorados. Burbuja cremosa bien
integrada. Aromas a fruta blanca, frutas con hueso, citricos y flores blancas.
Recuerdos a brioche, frutos secos y vaina de vainilla. En boca es suave,
intenso y con un final largo y dulce que nos recuerda a los frutos secos.

1M,45¢

llll0827 - 75 cl

Brut Nature

D.O.Cava
Xarel-lo, macabeo y parellada

24 meses de crianza

Alc. 11,5 % vol. Servicio: 6-8°C
Tipo: Ligero Alcohol: ®@000 Cuerpo: @000
Taninos: ®0000 Dulzor: ®00OO Acidez: ©0©@®®0

De color amarillo limon con suaves reflejos dorados. Burbuja cremosa

bien integrada. Aromas de fruta blanca, flores blancas y citricos sobre

un fragante fondo a brioche y frutos secos. Recuerdos salinos. En boca
es expresivo, intenso y con un final largo y citrico muy refrescante.

1M,45¢

llll0828 - 75 cl

B}/‘ut ROS‘é TRADICIONAL
D.O.Cava

Trepat y garnacha tinta

12 meses de crianza

Alc. 11,5 % vol. Servicio: 6-8°C
Tipo: Ligero Alcohol: ®@000 Cuerpo: ©@@00
Taninos: ®0000 Dulzor: ©®@00O Acidezz ©®@00

De color rosado palido. Burbuja cremosa bien integrada. Aromas a
arandanos y cerezas licorosas sobre un fondo de violetas, pomelo y
bolleria. En boca es intenso y expresivo, con un final largo y afrutado.

M,45¢

llll0829 - 75 cl
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Lavi Pau

BRUT NATURE GRAN RESERVA

El nacimiento de un sueno

El 6 de junio de 1777 nace Pau Massana, hijo de
masoveros y el primer miembro de la familia
nacido en la finca Maset del Lleo. Este cava L'avi
Pau gran reserva es el homenaje de la actual
familia a la primera generacion de la saga.

La semilla original de un sueno de mas de dos
siglos que sigue hoy mas vivo que nunca.

dalla de plata lalla de plata dalla de plata dalla de oro
The Champagne  Vinari 2020. Premios Premios
& Sparkling Premis dels Vinduero 2020. Vinduero 20
Wine World vins catalans.
Championship
2020.
D.O.Cava

Macabeo, xarel-lo, parellada y chardonnay

36 meses de crianza

Produccién limitada 20.325 botell

Alc. 11,5 % vol. Servicio: 8-10°C

Tipo: Maduro Alcohol: ®@000 Cuerpo: €000
Taninos: ®0000 Dulzor: ®000O Acidez: 0000

De color amarillo pajizo con reflejos dorados y burbuja fina
y bien integrada. En nariz presenta aromas a fruta madura,
notas citricas y aromas de larga crianza. Recuerdos a miel
y a flor de manzano. En boca es seco, amplio y cremoso,
con buena estructura y un final largo y persistente.

15,25 ¢

1l 033411 - 75 ¢l
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1917

BRUT NATURE GRAN RESERVA

Un legado centenario

Este cava es nuestro especial homenaje a Josep
Massana Carbd, quien en 1917 elaboré el primer
cava en la finca Maset del Lled. Un siglo después,
con este gran cava queremos exaltar nuestro
mas merecido reconocimiento a su legado.

D.O.Cava

Macabeo, xarel-lo, parellada y pinot noir

36 meses de crianza

Alc. 11,5 % vol. Servicio: 8-10°C

Tipo: Maduro Alcohol: ®@000 Cuerpo: @000

Taninos: 0000 Dulzor: @00OO Acidezz: ©©000

Color amarillo pajizo con reflejos dorados. Intensos aromas

a frutas exoticas y flores bl sobre un refr fondo

citrico. Recuerdos a brioche, membrillo y frutos secos tostados. CAVA

En boca es estructurado, fresco y maduro, con una burbuja bien
integrada. Final largo y persistente con recuerdos minerales.

BIUT NATURE + GRAN RESERVA

19,95 ¢

[l 0335 - 75 cl

En estuche
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Coleccion
Supreme

La seleccion extraordinaria
de nuestros vinos
monovarietales

De una seleccion de nuestras mejores barricas
de vinos monovarietales, elaboramos nuestra
gama Supreme: seis tintos cuidadosamente
escogidos para realizar una crianza de 12 meses
en barricas bordelesas de roble francés y un
afinamiento de 6 meses en fudres de madera de
gran volumen. Esta crianza mixta, nos permite
redondear sus taninos, ganar complejidad

y conservar intacta su expresion frutal.
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FAURREME

Leoreien 5

GRACIANG T MENCIA  MONASTRELL  TINTAFINA

VINOS & CAVAS

O (9&’(’11 (on
——SUPREME

LA SELECCION EXTRAORDINARIA
DE NUESTROS VINOS MONOVARIETALES

50,95 ¢

[l 5037 - Presentacion en caja de 6 botellas de 75 cl

Cabernet Franc — exana

Del primer prensado de las uvas del vifie-

do «Vinya Altanoia», se han seleccionado
12.000 litros para envejecer en barricas nue-
vas de roble francés y posteriormente afinar
en fudres de madera de gran volumen.

D. O. Catalunya

Garnatxa

Del primer prensado de las uvas del vifie-

do «Vinya Costera», se han seleccionado
12.000 litros para envejecer en barricas nue-
vas de roble francés y posteriormente afinar
en fudres de madera de gran volumen.

D. O. Catalunya

Cabernet franc

Garnacha tinta

Crianza en barrica y fudre

Crianza en barrica y fudre

Alc. 14 % vol. Servicio: 12-14°C Alc. 14 % vol. Servicio: 12-14°C
Tipo: Maduro Alcohol: ®®@@00O Cuerpo: €000 Tipo: Maduro Alcohol: ®®®@0 Cuerpo: €000
Taninos: 0000 Dulzor: @000 Acidez: ©0000O Taninos: ©®@00 Dulzor: @000 Acidez: ©©®®00

De color rubi con suaves reflejos granate. Intensos aromas a fruta
roja madura sobre un fragante fondo balsamico y especiado.
Ligeras notas de crianza y anis. Recuerdos a pimiento asado.

En boca es redondo, suave y con un final largo e intenso.

Grraciano cranza

Del primer prensado de las uvas del vifedo
«Vifa Arida», se han seleccionado 12.000
litros para envejecer en barricas nuevas

de roble francés y posteriormente afinar
en fudres de madera de gran volumen.

Vino singular

De color granate con reflejos teja. Aromas a frutos rojos maduros sobre
un fondo balsamico y anisado. Recuerdos a piruleta, regaliz y hojas de
tabaco. En boca es goloso, redondo y con un final largo y persistente.

Mencia cranza

Del primer prensado de las uvas del vifiedo «Altos
de Pizarra», se han seleccionado 12.000 litros para
envejecer en barricas nuevas de roble francés.

Vino singular

Graciano

Mencia

Crianza en barrica y fudre

Crianza en barrica y botella

Alc. 14 % vol. Servicio: 12-14°C Alc. 13,5 % vol. Servicio: 12-14°C
Tipo: Intenso Alcohol: 000 Cuerpo: @ Tipo: Maduro Alcohol: €@@00 Cuerpo: 00000
Taninos: 00000 Dulzor: @@®00O Acidezz: ©0000 Taninos: €00 Dulzor: @000 Acidez: 00000

De intenso color granate con suaves reflejos teja. En nariz
destacan los aromas a fruta roja madura y a especias sobre
un dulce y fragante fondo a caramelo tofe y hojas de tabaco.
Recuerdos a regaliz. En boca es intenso, goloso y complejo,
con taninos redondos y un final ligeramente afrutado.

Monastrell

Del primer prensado de las uvas del vifiedo
«Vinya Plana», se han seleccionado 12.000
litros para envejecer en barricas nuevas

de roble francés y posteriormente afinar
en fudres de madera de gran volumen.

D. O. Catalunya

De color rubi con ligeros reflejos granate. Fragantes aromas a fruta
roja madura sobre un ligero fondo floral y balsamico. Recuerdos

a yogur de fresa, canela y madera. En boca es suave y goloso,

con taninos muy redondos y un final largo y persistente.

Tinta Fina

Del primer prensado de las uvas del vifiedo «Vifa
Caliza», se han seleccionado 12.000 litros para
envejecer en barricas nuevas de roble francés.

Vino singular

Monastrell

Tinta fina

Crianza en barrica y fudre

Crianza en barrica y botella

Alc. 14,5 % vol. Servicio: 12-14°C Alc. 13,5 % vol. Servicio: 12-14°C
Tipo: Intenso Alcohol: ®e®@®00 Cuerpo: 0000 Tipo: Maduro Alcohol: ®@@®00 Cuerpo: @000
Taninos: 00000 Dulzor: @00O0OO Acidezz ©0000O Taninos: 0©@©@0 Dulzor: 0000 Acidez: 00000

De intenso color rubi con reflejos granate. Aromas a fruta roja

madura sobre un fragante fondo a regaliz y especias. Recuerdos a
sotobosque mediterraneo, hojas de tabaco y humo. En boca es intenso
y afrutado, con taninos muy maduros y un final largo y persistente.

De color rubi con reflejos granate. Aromas a fruta
negra madura y especias sobre un fondo balsamico.
Recuerdos a eneldo, regaliz y madera. En boca es seco,
con taninos maduros y final largo y persistente.
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917

Nuestro homenaje a Josep Massana Carbo,
quien en 1917 elabord nuestro primer cava.

Fssencia Priorat

El lote que le permitira descubrir la
calidez, mineralidad y energia de una tierra
bendecida para la elaboracion del vino.

-
Bos VILg

11917 gran reserva 1 Mas Vil
2 copas Sumiller de cava 1 Clos Vilé
1 Clos Vil Blanc de Noirs
24,95 ¢ 55,45 ¢
Il 03351 - 75 cl [l 5038 - 3 botellas de 75 cl

Los Carismdticos

Disfrute de los mejores tintos de dos de las
denominaciones de origen mas prestigiosas y
carismaticas de Espafa en formato magnum.

1 Gran Seleccion
1 Crianza (Rioja)

56,45 €

Selecta Rioja

La mejor forma de conocer el ancestral
arte del envejecimiento en barrica a
través de la variedad tempranillo.

2 Tempranillo
2 Reserva
2 Crianza

65,65 €

Il 5040 - 2 botellas de 150 cl
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[l 5039 - 6 botellas de 75 cl

Descubra Maset

Le presentamos el lote Descubra
Maset, una seleccion de ocho de
nuestros mejores productos para que
descubra, comodamente desde casa,
las denominaciones y variedades mas

importantes del panorama vinicola actual.

(s

1 Crianza (Rioja)

1 Tempranillo (Rioja)

1 Mas Vil6 (Priorat)

1 Blanc de Blancs

1 Brut Nature Reserva
1 Ibericus Verdejo

1 Cabernet Sauvignon
1 Syrah

79,00 €

Hola,

‘ompartir

un vino?

[l 5042 - 8 botellas de 75 cl

Grandes vinos de Maset

Grandes vinos de Maset es la mejor
forma de conocer nuestra bodega. Un

magnifico lote formado por 6 de nuestros
vinos y cavas mas emblematicos para que

descubra, cdmodamente desde casa,
las denominaciones y variedades mas
prestigiosas de la peninsula ibérica.

1 Reserva (Rioja)

1 Mas Vil6 (Priorat)
1 Flor de Mar

1 Lavi Pau

1 Gran Seleccion
1 Syrah

80,30 €

Hola,

ceompa
un vino:

[l 5043 - 6 botellas de 75 cl
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%rmoutb APERITIVO

Vermu rojo elaborado siguiendo una antigua
receta familiar a partir de mosto de vino, holan-
das de xarel-lo del Penedés y de una cuidadosa
seleccion de mas de 70 hierbas aromaticas
mediterraneas, entre las que destaca el ajen-
jo. Un pequefo tesoro de hace mas de cien
afos que traspasa el tiempo para recuperar
sabores perdidos. Un legado familiar en el que
pasado y presente se fusionan armoénicamen-
te para lograr este vermu lleno de matices.

Cupaje de variedades blancas
Alc. 16 % vol. Servicio: 8-10°C
Tipo: Dulce natural Alcohol: 0000@ Cuerpo:

Taninos: ®@@00 Dulzor: eeee®® Acidezz ©@@00

De color rojo caoba con reflejos anaranjados. Intensos aromas a
hierbas aromaticas, fruta y especias, con un suave fondo balsamico
que recuerda a la flor de la vainilla. En boca es sutilmente dulce,
con un ligero toque amargo, de paso facil y buen recuerdo final.

9,45 ¢

Pedro Ximénez

Elaborado a partir de la uva pedro ximénez, una
variedad de origen novelesco. Cuenta la leyen-
da que el andaluz Pedro Ximén, soldado de los
tercios de Flandes, la trajo en su zurron desde los
fértiles valles del Rin (Alemania). Desde entonces,
cada afo la uva se pasifica al sol para obtener un
mosto con una extraordinaria concentraciéon de
azUcares y ricos aromas. Este tradicional pro-
ceso es conocido con el nombre de «asoleo».

ASE

T
Tons

PEDRO XIMENEZ

VINO DEPASAS

D. O. Montilla-Moriles
Pedro ximénez

Larga crianza en barrica
Alc. 16 % vol. Servicio: 12-14°C

Tipo: Dulce natural Alcohol: 0000@ Cuerpo:
Taninos: ®0000 Dulzor: eee®® Acidezz ©@©@00

De intenso color ébano con reflejos dorados. En nariz predominan
notas dulces a frutas secas junto con otras mas tostadas a
chocolate y café. En boca es dulce, suave y aterciopelado,

con recuerdos de caramelo y un final largo y sabroso.

9,20 ¢

10343 - 75 cl En estuche
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110347 - 50 cl

Moscatel ViNoDuLGE

El moscatel es considerado una de las uvas mas
antiguas del mundo. Las vifias crecen a pocos

kildbmetros del mar Mediterraneo, donde se cultiva

esta variedad desde hace mas de 2.000 afos. El

mosto de la uva no se deja fermentar y se afiade al-
cohol vinico, que se remueve cada dia hasta dejar
inactivas las levaduras. Un tradicional proceso de
elaboracién que nos proporciona el vino ideal para

acompanar todo tipo de postres, foies y quesos.

Moscatel de Alejandria

Alc. 15 % vol. Servicio: 8-10°C
Tipo: Dulce natural Alcohol: ®@0®@®® Cuerpo: 00000
Taninos: ®0000 Dulzor: ©000@ Acidezz ©©@00

De color ambar con reflejos dorados. En nariz destacan los aromas a
frutas citricas confitadas y las delicadas notas a flores y miel. En boca
es untuoso, goloso y muy afrutado, con un final largo y persistente.

7,60 ¢

Records

Records (recuerdos en catalan) es nuestro vino
de tertulia. Una solera de mistela (envejecida en
barrica) elaborada con mosto flor de uva moscatel
del litoral mediterraneo. Un vino, dulce y com-
plejo, que invita a desvelar palabras ya perdidas.
A recuperar espacios y tiempos de conversacion
sosegada y enriquecedora. A escuchar al pro-
jimo y forjar complicidades. A explicar quié-

nes somos y qué hacemos. Encontrar nuestro
lugar en el mundo. Que solo nos alimenten

las palabras y el vino. jQue nazca la tertulia!

pULEE NATUBAL BE Mogiyy,

oG RATURAL DE MOKG ATy,

i e EXletly

Moscatel de Alejandria
Solera de 10 afios

Produccién limitada 4.560 botellas

Alc. 15 % vol. Servicio: 8-10°C
Tipo: Dulce natural Alcohol: 0000@ Cuerpo: 00000
Taninos: ®0000 Dulzor: eee®®® Acidezz ©@@00O

De color ambar con reflejos dorados. Aromas a uva, orejones y
almibares sobre un perfumado fondo de piel de naranja, miel
y frutos secos. En boca es untuoso, goloso y citrico, con un
final largo y persistente con recuerdos a miel y avellanas.

14,10 € !'\\

1l 0349 - 75 cl

En estuche

1l 0348 - 50 ¢l =
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Cervezas

de abadia

Ocho siglos de tradicion

Las cervezas de abadia de Bodegas Maset se
elaboran en la abadia cisterciense de Notre-
Dame du Val-Dieu (Bélgica), fundada en 1216.
Desde entonces; la comunidad de la abadia ha
perfeccionado la receta original hasta'llegar

a nuestros dias. Un legado de ocho siglos de
tradicion elaborando ininterrumpidamente
la'mejor cerveza de abadia del mundo.
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Rubia

ESTILO BELGA (ABADIA)

Casi 9 siglos de tradicion avalan a los

monjes cistercienses en la elaboracién de la
cerveza de abadia. Un arte milenario que ha
evolucionado hasta nuestros dias sin perder

la esencia de su pasado mas artesanal. Unas
caracteristicas que, junto a una seleccion de
las mejores cebadas, la doble fermentacion y
el no filtraje, nos permiten obtener una cerveza
actual, con cuerpo e intenso sabor. Elaborada
con saber para disfrutarla con sabiduria.

Cebada

Tostada

ESTILO BELGA (ABADIA)

«Hay que vivir del trabajo de nuestras manos»,
decian los monjes cistercienses de la abadia de
Val-Dieu mientras elaboraban su cerveza. Hoy,
700 afos mas tarde, recuperamos su legado

y mantenemos la filosofia que la vio nacer: el
trabajo artesanal. Una peculiaridad que, junto
a su segunda fermentacion en botellay al

uso de agua de manantial y maltas tostadas,
nos permite disfrutar de una cerveza actual
con un intenso cuerpo y sabor prolongado.

MA

Mik3aAnn o L4 dmtoin

) Tt

k<~ SEGUNDA FERM ¥ EN BOTELL

Cebada

Navidad

ESTILO BELGA (ABADIA)

Desde finales del siglo XIX los maestros
cerveceros cistercienses elaboran una
cerveza especial para ser consumida durante
el invierno. Su largo proceso de maduracion,
casi el doble de lo normal, nos proporciona
una cerveza con mas cuerpo y densidad

y un intenso sabor a cereal. Una tradicion
histérica, ideal para combatir el frio y
acompanar las copiosas comidas navidefias.

DOBLE MALTA - NO FILTRADA
SEGUNDA FERMENTACION FN BOTELLA

Cebada

Malta

Doble malta

Cuadruple malta

Doble fermentacion

Doble fermentacion

Doble fermentacion

No filtrada No filtrada No filtrada

Alc. 6 % vol. Servicio: 6-8°C Alc. 8 % vol. Servicio: 6-8°C Alc. 9% vol. Servicio: 6-8°C
Cuerpo: @00 Malta: @00 Cuerpo: ©@@0O Malta: [ ] le) Cuerpo: 000 Malta: 00
Lipulo: @@O Alcohol: @00 Lupulo: ©@0O Alcohol: ©@O Lupulo: ©@@O Alcohol: @

De color amarillo dorado con burbuja fina.
Corona de espuma abundante. Refrescantes
aromas a fruta y flores con ligeros recuerdos a
caramelo, maltas y especias. En boca es suave,
refrescante y con un final ligeramente amargo.

2,50 ¢

De color ambar oscuro con burbuja fina.
Corona de espuma espesa y abundante.
Fragantes aromas a café y moca con ligeros
recuerdos a especias y maltas tostadas.

En boca es intensa, compleja, especiada

y con un final ligeramente amargo.

290¢

De color marrén oscuro con burbuja fina.
Corona de espuma muy espesa y abundante.
Intensos aromas a ciruelas pasas, higos y
chocolate sobre un fondo de café y vino de
Oporto. Recuerdos a especias y maltas muy
tostadas. En boca es compleja, con cuerpoy
con un postgusto largo y ligeramente afrutado.

2,90 ¢

[l 1015 - 33 cl

11025 - 33 ¢l

[l 1035 - 33 cl
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Baviera Rubia

ESTILO ALEMAN (WEISSBIER)

Cerveza artesanal de trigo elaborada siguiendo
la receta que los maestros cerveceros de Baviera
(Alemania) preservaron durante los siglos en los
que el uso de este cereal se limitd, exclusiva-
mente, a la elaboracion de pan. Conocida como
Weil3bier o cerveza blanca, destaca por su apa-
riencia turbia y su sabor ligeramente dulce. Una
singular cerveza, anhelada durante afnos, que hoy
podemos volver a disfrutar en todo su esplendor.

I. G. P. Bayerisches Bier

Trigo y cebada

Alc. 5,4 % vol. Servicio: 6-8°C
Cuerpo: @00 Malta: @00
Lupulo: @00 Alcohol: @00

De color dorado aterciopelado, con una corona de espuma alta, suave

y esponjosa. Aroma agradable y calido que recuerda al pan y al cereal,
con un ligero toque afrutado a banana. En boca destaca su sabor intenso
y redondo con un carécter ligeramente dulce, muy refrescante.

2,75 €

Il 1055 - 50 ¢l
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Baviera Tostada

ESTILO ALEMAN (WEISSBIER DUNKEL)

En 1516, Guillermo IV anunci¢ la «ley de pureza» y
prohibio el trigo en cualquier uso que no fuera la
elaboracion del pan. Unos siglos mas tarde, levan-
tada la prohibicion, nuestros maestros cerveceros
vuelven a elaborar las famosas Wei3bier, cervezas
artesanales de trigo, como antano. Ligeramente
dulces, con maltas sutilmente tostadas, sin filtrar
y con poco lupulo; la combinacion perfecta

para disfrutar de todo el sabor de un cereal con
caracter. La larga espera ha valido la pena.

e TOSTADA o
i Ze gy cenitt 2

I. G. P. Bayerisches Bier

Trigo y cebada

Alc. 5,3 % vol. Servicio: 6-8°C
Cuerpo: @00 Malta: [ ] Ie]
Lipulo: @00 Alcohol: @00

De color marrén con reflejos rojizos y apariencia turbia. Espuma
abundante, densa, firme, cremosa y de duracion media. Intensos aromas
a caramelo y a café. En boca apreciamos el trigo malteado, con sutiles
toques a chocolate y a caramelo. Final largo y reconfortante.

2,85¢

1l 1065 - 50 cl

London

ESTILO INGLES (IPA)

El sabor de una travesia

Cerveza inglesa Indian Pale Ale (IPA) elaborada
siguiendo la receta original del britanico George
Hodgson, quien en 1790 cred una cerveza con
mas lupulo y alcohol para que aguantara el
largo viaje por mar entre London y las colonias
de las East Indies (Indias Orientales). Un estilo
mas amargo, con mas cuerpo y muy refrescante
que nos transporta a sabores de antafo.

Cebada

Alc. 6 % vol. Servicio: 6-8°C
Cuerpo: @00 Malta: @00
Lupulo: ©@@ Alcohol: @O0

De color ambar brillante con espuma de tonalidad marfil. Aromas
intensos con notas florales a ltpulo muy fresco y caramelo.

De entrada suave y carbonico medio, destaca por su ligero amargor
y sus fragantes aromas florales. Final seco y muy refrescante.

2,85¢

[l 1076 - 33 cl
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Edita

Departamento de marketing y comunicacion
de Bodegas Maset.

Este catalogo esta disponible en castellano, catalan,
aleman e inglés.

Condiciones catalogo

Las imagenes de los productos no son contractuales y
pueden variar durante el aflo segun la cosecha.

Envio gratis en compras iguales o superiores a 50 €.

Envio exprés: reciba su pedido en 24 horas por solo 3 €
mas (solo peninsula) en pedidos realizados de lunes a
jueves antes de las 16 h.

Los precios son validos salvo error tipogréfico y hasta
el 31 de diciembre de 2021.

Siganos en
00ORP6S

info@maset.com
maset.com

¥ 900200250
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