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C6mo
clasificamos
nuestros vinos
y cavas?

Con el objetivo de hacer mas
accesible el mundo del vino,

y partiendo del trabajo de los
criticos y sumilleres Hugh Johnson,
Jancis Robinson y Madeline
Puckette, hemos elaborado

un sistema de clasificacion

basado en las 5 caracteristicas
principales de un vino:

« Alcohol: la sensacion
de calidez en boca.

« Cuerpo: la intensidad de color
y densidad del vino en boca.

« Taninos: las sensaciones de
astringencia y rugosidad en boca.

« Dulzor: la sensacion dulce en boca.

« Acidez: la sensacion
de frescor en boca.

Todos los productos de la bodega
son analizados minuciosamente a

partir de estas cinco caracteristicas y
puntuados del 1 al 5. El resultado, y la
extraccion de dicha informacion, nos

permite catalogar individualmente
cada vino de la bodega en una
tipologia de producto en concreto.

En Maset trabajamos con

4 tipologias de producto distintas:

« Ligero: vinos jovenes
frescos y livianos.

« Afrutado: vinos jovenes
de cuerpo medio.

« Maduro: vinos crianza y reserva de

cuerpo medio y complejidad alta.

« Intenso: vinos potentes
y con cuerpo.

Gracias a esta clasificacion,
podra conocer rapidamente las
caracteristicas principales del
vino, ayudandole a escoger el
producto que mejor se adapte
a sus gustos y preferencias.




Historia
y evolucion

Viticultores desde 1777

La familia Massana es uno de los linajes vitivi-
nicolas documentados mas antiguos del Pene-
dés (Barcelona). La primera referencia escrita
de la relacion de nuestra familia con la finca

Maset del Lleé (literalmente, «masia pequena
perteneciente al sefior Lled») se remonta al 7
de junio de 1777, fecha de nacimiento de Pau
Massana, el primer miembro nacido en la masia
familiar. En aquel tiempo, las tierras de Maset
del Lled todavia eran feudo
de la Abadia de Montse-
rrat y teniamos que pagar
tributos para trabajarlas.

En la década de los cincuenta, Ton
Massana Rafols, hijo de Josep Massana
Carbd y de Dolors Rafols Puig, aprovechd
el taxi de un amigo de la familia para lle-
var, desde el Penedés, vinos y productos
agricolas a Barcelona. Al ver que el ne-
gocio funcionaba, en 1958, Ton decide
comprar un camioneta y, una vez por
semana, entregar los productos direc-
tamente en casa de los clientes.

Afinales de los 80, la democratizacion
de la telefonia nos permite entrar en casa
del cliente y ofrecer un mejor servicio de
venta y posventa. Una sefia de identidad
que hemos conservado inalterable hasta

En la actualidad, atendemos a mas
de 180.000 clientes en todo el mundo
y elaboramos mas de 5 millones de bo-
tellas de vino y cava al afio, una cifra que
nos ha llevado a ser la bodega lider en
la venta a domicilio sin intermediarios.

Desde 1958 llevando los mejores vinos y cavas
directamente a casa de nuestros clientes

2025

Momento de i
desoanse 1 Desdg entonces, 10 ge- nuestros dias.
durante la neraciones hemos estado A principios de los 90, Josep Massana
X‘f"d;g‘s'g' ligadas al cultivo de la vid Noya, actual presidente de la bodega,
no . . .
y alaelaboracion de vinos recorre la peninsula con lailusién de con-
y cavas de gran Ca_"dad‘ vertir un viejo suefio en realidad: estar
La perseverancia de la mas cerca de nuestros clientes. Con este
ff’m'"a enel CUIt'_VO dela objetivo, abre delegaciones comerciales
vid no decay¢ ni ante la en las principales capitales de provincia
terrible plaga de la filoxe- de Espafia hasta llegar a las 35 actuales.
ra, de finales del siglo XIX. En 2001 exportamos el modelo de
Asi, en 1917, Josep Massa- negocio a KéIn (Alemania), abriendo la
na Carbo encontro el co- primera delegacién fuera de Espafiay en
raje necesario para volver 2015 inauguramos una nueva delegacion
- a empezar y elaborar el en Andorra. Ademas, desde el afio 2000
Dia de vendimia on Ia finca Maset del Lleo. AR 30 primer vino espumoso exportamos vinos y cavas a mas de 35
ia de vendimia en la finca Maset de €0. Anos . i , S
de la bodega, un cupaje paises entre los que destacan Bélgica,
especial de variedades autéctonas que adn Brasil. China, Corea, Estados Unidos
utilizamos hoy en dia en nuestros cavas. Finlandia y Japdn.
Primera camioneta de la bodega, expuesta en la sede central de La Granada.
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de un camién. Asi nace nuestro actual Alemania. «mejor vino espumoso
1950 sistema de venta telefénica. ecoldgico del mundo»
Ton Massana empieza a vender 2000 en el CSWWC 2023
productos desde el Penedes 1992 Inauguramos nuestra bodega 2021 de Londres.
a Barcelona utilizando el taxi . del Priorat lid | . .
de un amigo de la familia. Apertura de las primeras el Friorat y consolidamos la Adquirimos en propiedad
delegaciones a nivel nacional. exportacion en diferentes paises la finca de La Teuleria
de Europa, Asia y América. dels Albers, 40 nuevas
hectareas de vifiedo
ecologico en el corazén
del Penedes.
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Detensores
de un estilo propio

La pasion por la tierra y el trabajo bien hecho nos
llevan a la busqueda de un estilo propio, el estilo
Maset: agricultura sostenible, elaboraciones poco
intervencionistas y un profundo respeto por el
entorno, los tres ejes principales de nuestra bodega.
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De izquierda a
derechay de
arriba a abajo:

Mariquita de siete
puntos (Coccinella
septempunctata)
en uno de nuestros

vifiedos del Penedeés.

Trabajador del
Priorat realizando
el remontado
para favorecer

la extraccion de
las sustancias
del hollejo.

Vendimia manual
de carifiena en
Bellmunt del Priorat.

Viticultura sostenible y
pocCo intervencionista

Desde hace mas de treinta afios trabajamos nues-
tros vifiedos mediante una agricultura sosteni-
ble, tradicional y poco intervencionista. Un arte
transmitido de padres a hijos que nos ha per-
mitido evitar el uso de pesticidas y herbicidas
en nuestro dia a dia, previniendo la pérdida de
biodiversidad y el empobrecimiento del suelo.
Ademas, en los ultimos afios, hemos empezado
la conversion a ecologico con el objetivo de que,
dentro de poco, todos nuestros vifiedos y las de
nuestros viticultores también lo sean.

En Maset sabemos que la calidad del vino nace
en el viiiedo. Por este motivo, llevamos un control
exhaustivo de cada fase del proceso vegetativo
(poda, inflorescencia, floracion, cuajado, envero
y vendimia) realizando inspecciones periddicas
de los diferentes vifiedos que cultivamos y reco-
pilando la informacion necesaria para afrontar la
vendimia con las maximas garantias.

Los dias previos a la vendimia, efectuamos
controles de maduracion diarios, controlando el
estado sanitario de la uva, el grado probable de
alcohol, la acidez y la maduracion de las pepitas.
El analisis de esta informacién nos permite es-
coger el dia y hora 6ptimos para recoger la uva,
adaptando cada recoleccion al estilo de vino.

Gracias al trabajo y dedicacion de nuestros viti-
cultores, podemos conseguir vinos con persona-
lidad propia, con el punto 6ptimo de maduracién
y fieles a la tierra que los ve nacer.

Vinicultura honesta, sin
defectos, afnadiendo

el menor numero de
aditivos posible

En la bodega trabajamos para evitar al maximo
los defectos, con el objetivo de ofrecer vinos para
ser disfrutados, buscando un estilo accesible,
honesto, sabroso y de marcado caracter medi-
terraneo. Vinos que enamoren desde la primera
copay que persistan en el paladar (y la memoria)
un buen rato.

En el proceso de vinificacion no utilizamos
sistemas de prensado agresivo. Trabajamos por
debajo del 60 % del rendimiento de extraccién
para evitar dafar los componentes solidos de
la uva que pueden traspasar aromas y sabores
herbaceos (rapa, pieles y pepitas) al vino. La fer-
mentacion se realiza con levaduras autoctonas
seleccionadas que nos permiten conservar el ca-
racter y singularidad del terrufio. Solo utilizamos

clarificantes de origen vegetal, como la protei-
na del guisante o de la patata, obteniendo vinos
aptos para veganos. Y, por ultimo, afadimos el
menor nimero de aditivos posibles y reducimos
al maximo la manipulacion humana, dejando que
los vinos expresen su potencial. Un buen ejem-
plo de ello es que desde 2018 trabajamos con
la mitad de sulfitos permitidos por los 6rganos
legislativos, obteniendo vinos mas saludables,
digeribles y naturales.

Vinos fruto de una
actividad humana
sensible con el entorno

En Maset creemos que la elaboracion del vino
debe ir de lamano de una actividad humana sen-
sible con el entorno, minimizando la huella de
carbono desde la bodega hasta el cliente. Por
este motivo, llevamos a cabo iniciativas como la
reduccion del grosor de las botellas, ahorrando
toneladas de vidrio al afio, el uso de papel reci-
clado en todas nuestras publicaciones o una
prueba piloto en Barcelona y Madrid para conocer
la viabilidad de utilizar exclusivamente vehiculos
eléctricos pararealizar el servicio de entregaa
nuestros clientes.

Ademas, en 2024 hemos iniciado la campa-
fa de recogida de botellas en casa de nuestros
clientes, convirtiéndonos en la primera bodega
del estado que ofrece este servicio. Esta iniciativa,
basada en la economia circular, facilita la reuti-
lizacién de botellas y podria suponer un ahorro
de miles de kg de CO, equivalente emitidos en
la atmésfera cada afio.

Nos convertimos en la primera
bodega del estado en recoger las
botellas en casa de nuestros clientes.

En definitiva, una vision equilibrada y sostenible
de empresa que no vive de espaldas al entorno,
sino que valora el vino como resultado de la co-
munién del hombre y la naturaleza y en el que
ambos son igual de importantes.
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Nuestras bodegas

En Maset disponemos de bodegas propias
en el Penedes, el Priorat y La Rioja, tres

de las zonas vitivinicolas mas importantes
y punteras de la peninsula ibérica. Este
despliegue estratégico nos facilita el
intercambio de técnicas, conocimientos y
experiencias entre territorios, mejorando
las labores del dia a dia en cada uno

de nuestros centros productivos.

La Granada, Penedés

Nuestra sede central se encuentra en La Granada, un pequefio muni-
cipio ubicado en el corazén del Penedés, histérica zona vinicola al sur
de Barcelona. Desde aqui, elaboramos una extensa gama de cavas que
han dado fama internacional a la bodega, tintos de marcado caracter
mediterraneo y refrescantes blancos y rosados. Las 60 hectareas de
vifiedos de la familia Massana se encuentran entre la Granada (finca de
la Teuleria dels Albers) y Subirats (finca de la Serra de Can Rovira), en
diferentes inclinaciones, suelos y microclimas que nos permiten cultivar
una amplia variedad de uvas, tanto mediterraneas como atlanticas.
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Entrada principal
de nuestra bodega
en La Granada.

El Molar, Priorat

En el afo 2000 iniciamos nuestro proyecto vitivinicola
en el Priorat con la fundacion de Costers del Priorat, una
pequeia bodega ubicada en El Molar que aprovecha la
estructura de una antigua masia cartujana del siglo XV. En
este singular edifico, elaboramos nuestros vinos con uvas
de variedades autéctonas provenientes de cinco fincas
historicas: Sant Marti, Les Solanes, Solanes del Mas d’en
Pubill, Colls de Porrera y Bancalets. Las viiias, situadas en
bancalesy terrazas de pizarra, se trabajan de forma manual,
mediante agricultura tradicional y buscando rendimientos
limitados. Una filosofia de trabajo que nos permite embo-
tellar la auténtica esencia del Priorat.

Detalle de la entrada
principal de nuestra
bodega en La Rioja.

Vista aérea de
Mas dels Frares,
el edificio que
acoge nuestra
bodega en

el Priorat.

Haro, La Rioja

En 2012 culmina el suefio de crear un proyecto vinicola
integrado en el entorno natural de La Rioja. La bodega se
encuentra en el historico Barrio de la Estacion de Haro, en
el nimero 1de la avenida Costa del Vino, centro neuralgico
de la Denominacion de Origen Calificada Rioja. Desde esta
posicién privilegiada, elaboramos todos nuestros vinos
apostando por los procedimientos tradicionales sin cerrar
las puertas a nuevas técnicas que aporten una mejora en
la calidad. Una filosofia de trabajo que se suma al firme
compromiso de conservar el paisaje viticola y el patrimonio
cultural de esta zona de reconocido prestigio internacional.
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CATALUNYA

Nuestras fincas

Terrunos singulares que se funden con una \

e H . . PENEDES
tradicion milenaria. Cada finca de nuestra bodega R N, 57 .
disfruta de un clima unico y de unas condiciones O _
edafoldgicas y geoldgicas particulares que
salen a relucir en cada uno de nuestros vinos.

Vilafranca del Penedés O La Serra de Can Rovira

1100 % de nuestras fincas PENEDES
son de agricultura ecoldgica. e
s O
Vista panoramica de los Vilanova i la Geltru

vifiledos de La Teuleria dels
Albers con el macizo de
Montserrat de fondo.

. -
Penedes

La Teuleria dels Albers - Siguiendo el hilo de la historia

La Teuleria dels Albers, cultivada desde tiempos inmemoriales, se encuentra en medio de la
llanura del Penedés, rodeada de pequenas colinas y delimitada por olivos y almendros. En
2007 se llevé a cabo una excavacion en la que se catalogaron restos del neolitico hasta la edad
media, destacando notoriamente la fase romana con la presencia de una granja de produccion
de vino y cereales en época del emperador Augusto (siglo | aC). Desde entonces, generaciones
y generaciones de viticultores han seguido el hilo de la historia hasta llegar a nuestros dias.

Situacion: a 1 km del municipio de La Granada, en medio de la llanura del Penedés.
Altitud: 235 - 272 metros. Orientacidon: mayoritariamente oeste y sur.
Variedades: xarel-lo, macabeo y parellada. Edad del vifiedo: de 10 a 30 afios.

La Serra de Can Rovira - Cuna de grandes vinos

La Serra de Can Rovira esta situada en el Penedés de mayor altura, en Subirats, en

la vertiente oeste de la cordillera litoral. Entre margallones, romeros y brezos de
invierno, los vifiedos, orientados mayoritariamente a poniente, crecen sobre suelos
calcareos provenientes de un mar que ya no existe: el mar de Tetis. La cal de este
mar, que también se encuentra en otras regiones vinicolas como la Borgofa, tiene su
origen hace millones de afios cuando estas tierras formaban parte de Pangea.

Situacion: en plena cordillera litoral del Penedés. Altitud: 240 - 320 metros.
Orientacion: mayoritariamente poniente. Variedades: macabeo y parellada.
Edad del vifiedo: de 20 a 70 aiios.
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Solanes del Mas d’en Pubill - La finca mas oriental

Masia histodrica situada cerca de La Garranxa, al este de Porrera, una aldea deshabitada que
encontramos en el fondo de un estrecho valle drenado por el barranco de La Garranxa, que
desciende del Mollé, al limite con el Camp de Tarragona. Una zona fresca —la mas tardia de
Porrera en madurar junto a Els Colls— que proporciona frescura e intensidad a nuestros vinos.

Situacion: en el extremo mas oriental de la D. O. Q. Priorat. Altitud: 350 - 440 metros.
Orientacion: sudeste. Variedades: carifiena tinta, picapoll tinto y carifiena blanca.
Edad del vifiedo: de 25 a 30 afios.

Escaladei
o Colls de Porrera - Tocando el cielo
CATALUNYA . ) X .
Finca situada en el extremo sudeste de la D. O. Q. Priorat, en una de las zonas de mayor altitud
de la comarca. Desde El Coll Major obtenemos una postal perfecta de los vifledos: las cepas
que crecen apegadas a la montana, los sucesivos bancales de un color gris plomo acentuado
O Tarragona y la escasa vegetacidn que sobrevive. Suben montafa arriba, como todo, en este Priorat,
PRIORAT que crece escalonado en la roca y que levanta la mirada con intencion de trascendencia.
Solanes de Mas d'en Pubill Situacion: en el extremo sudeste de la D. O. Q. Priorat. Altitud: 470 - 580 metros.
o Orientacion: sudeste. Variedades: garnacha tinta y garnacha roja. Edad del vifiedo: de 25 a 30 afios.
Porrera .. . L.
° Bancalets - Una pequefia joya de la viticultura tradicional
A pequefa escala, Bancalets presenta toda la complejidad orografica del Priorat:
° laderas, vallejos y pequefas lomas mantienen un cultivo de vifledo antiguo de cualidades
) Colls de Porrera extraordinarias. Entre pequefas casas de campo y bosques de encinar, uno de
° O nuestros parajes mas carismaticos, de donde procede un vino de gran caracter.
m Situacion: a poca distancia al sudeste del nucleo de Bellmunt del Priorat. Altitud: 280 - 330 metros
Orientacion: norte y noroeste. Variedades: 90 % garnacha tinta, 10 % garnacha blanca y carifiena.
Edad del viiiedo: plantada en 1939.
Priorat
Haro
, . . . . RIOJA RIOJA O
Sant Marti - Vieja vina a poniente ALTA  ALAVESA RIOJA ALTA
Sobre laderas de fuertes pendientes, las vides viejas de carifiena cubren los Logrofio O O Logrofio
sucesivos costers de Sant Marti. Un paisaje equilibrado y de lineas clasicas, cara RIOJA
a poniente, donde la vista se abre a la amplitud del valle del Ebro, enmarcado por ORIENTAL
altas montafas. Tras los cipreses del cementerio de Bellmunt, las rocas calcareas O
de El Sarrai nos recuerdan que estamos en el limite del Priorat de llicorella.
Situacion: a 500 metros al este del nicleo urbano de Bellmunt del Priorat. . .3
Altitud: 200 - 255 metros. Orientacién: mayoritariamente oeste. "?r;,
Variedades: carifiena tinta, garnacha tinta y otras. Edad del vifiledo: de 22 a 88 afios. ~~
Denominacién de Origen Calificada
Les Solanes - La finca del sur ..
Les Solanes de El Molar marca el limite meridional de la Denominacién de Origen RlQ]a
Calificada Priorat. Es la vifa de pizarra mas al sur. También la mas soleada y calida.
Plantadas mayoritariamente en terrazas, las cepas encuentran aqui las condiciones . . . .
optimas para producir una uva de gran salud, rendimiento adecuado y fuerza Medrano - Frescor Y pOtenCIa| de envejecli miento
expresiva, que es la base de nuestros vinos de identidad prioratina genérica. Vifledo singular de altura situado a pocos kilometros del municipio de Medrano, al pie de la
Situacion: en el extremo sur de la D. O. Q. Priorat. Altitud: 150 - 180 metros. imponente Sierra de Moncalvillo.
Orientacion: mayoritariamente oeste y sur. Variedades: garnacha tinta, carifena Situacion: en el extremo nordeste de La Rioja Alta. Altitud: 600 - 650 metros. Orientacion: sur.
tinta, garnacha blanca y otras. Edad del viiiedo: de 10 a 60 afios. Variedades: tempranillo tinto y mazuelo. Edad del vifiedo: plantada en 1935.
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Colaboraciones

Para ofrecer a nuestros clientes una extensa gama
de productos, en Maset colaboramos desde hace
mas de 25 afos con viticultores de diferentes
denominaciones de origen. Un enriquecedor
trabajo en equipo que nos brinda la posibilidad
de elaborar vinos con variedades, y en territorios,
hasta hace poco fuera de nuestro alcance.

O Rosal
L)
Barbeita
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 Villafranca del Bierzo

o Haro
La Rioja
e Cintruénigo
® Cubillas de Sta. Marta
Toro e ® Roa El Molar
El Priorat ® La Granada

© El Penedes
L)

Horta de Sant Joan y Gandesa

® Fuente-Alamo

® Jumilla

* Montilla

@ Bodegas propias
@® Colaboraciones

Barbeita, Moncao

En la regién de Mongéo (Portugal) elaboramos
nuestro refrescante alvarinho portugués, un
vino blanco con reflejos verdosos y asombrosos
aromas a fruta con hueso y flores.

Cintruénigo, Navarra

En la comarca de Tudela, en medio de las llanuras
del valle del Ebro, en un clima arido y estepario,
elaboramos nuestro Ibericus Graciano.

Cubillas de Sta. Marta,
Castillay Leon

En la provincia de Valladolid, los vifiedos de verdejo
crecen cerca del rio Duero. De sus fantasticas uvas
elaboramos nuestro vino blanco Ibericus Verdejo.

Fuente-Alamo, Castilla-
La Mancha

En Albacete, bajo lal. G. P. Vino de la Tierra de
Castilla, nacen las uvas de syrah y tempranillo con las
que elaboramos nuestros vinos tintos Abadia Antigua.

Horta de Sant Joany
Gandesa, La Terra Alta

En el sur de Catalunya, en medio de un clima
mediterraneo con tendencia continental, elaboramos
dos de nuestros vinos mas suaves y afrutados: el
Ibericus Garnatxa Blanca y el Cabernet Franc.

Jumilla, Murcia

En la célida Jumilla, en el norte de Murcia, elaboramos
uno de nuestros vinos mas intensos y mediterraneos,
el siempre sorprendente Ibericus Monastrell.

Montilla, Montilla-Moriles

En la andaluza y soleada tierra de Moriles
se embotella nuestro vino dulce y nuestro
vinagre balsamico, ambos elaborados
mediante la singular técnica del asoleo.

O Rosal, Rias Baixas

En la subzona gallega de O Rosal,

bajo el amparo de la D. O. Rias Baixas,
seleccionamos las mejores uvas de la
variedad autoctona albarifio para elaborar
nuestro vino blanco Pazo de Oiras.

Roa, Ribera del Duero

En el municipio burgalés de Roa, bajo la

D. O. Ribera del Duero, crecen las vides

de tinta del pais con las que elaboramos
la gama de tintos Castillo de Urtau.

Toro, Toro

Para la elaboracion del vino monovarietal
Tinta Fina Supreme, seleccionamos

las mejores uvas de esta variedad

de la provincia de Zamora.

Villafranca del
Bierzo, El Bierzo

Al oeste de Ledn, a 650 m de altitud, crecen
las vides de mencia con las que elaboramos
nuestro Ibercius Mencia, uno de los tintos
mas fragantes y refrescantes de la bodega.
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° o Andorra
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.
Y Palma
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0
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® Tenerife Cordoba Murcia
0
® Las Palmas Sevilla Gra;ada
N 0
Cadiz ~ Mélaga
@ Delegacion

Nue

(Queremos
su bodega

ser
particular

Mas de 180.000 clientes confian en nosotros.

En Maset disponemos de una amplia
red de delegaciones repartidas por
toda la peninsula ibérica. Un desplie-
gue que nos permite ofrecer un servicio
de proximidad, y marcado trato fami-
liar, alos mas de 180.000 clientes que
disfrutan de nuestra extensa gama de

stras tiendas

@ Delegacion +tienda

productos, solo a la venta por teléfono,
en maset.com o en nuestras tiendas.

Mas de 30 afos de esfuerzo y de-
dicacion que han convertido nuestra
bodega en el elaborador de vinos y
cavas lider en la venta a domicilio sin
intermediarios.

Barcelona Girona Santander

Passeig de Sant Joan, 175 Carrer Bisbe Sivilla, 4 Calle Nicolas Salmeron, 12
08037 Barcelona 17005 Girona 39009 Santander

Tel.: 937 395 900 Tel.: 972180 650 Tel.: 942 205 250
Andorra La Granada

Avinguda d’Enclar, 115 Ctra. de Vilafranca a Igualada

Santa Coloma (C-15) Km 19

AD500 Andorra la Vella 08792 La Granada

Tel.: (+376) 726 571 Tel.: 938180 342
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LA GAMA MAS AMPLIA

DE PRODUCTOS EN UNA SOLA BODEGA
Trabajamos con 10 de las mas prestigiosas de-
nominaciones de origen de la peninsula ibéri-
ca, entre ellas Rioja, Penedés, Ribera del Duero,
Priorat, Rias Baixas o Cava, para ofrecer a nues-
tros clientes la mas amplia gama de productos
del mercado elaborados por una sola bodega.
Ademas, afio tras afo, ampliamos y mejoramos
nuestra oferta, adaptandonos a las tendencias
del mercado y a los gustos de nuestros clientes.

ASESORAMIENTO VINICOLA PERSONALIZADO
Ponemos a su servicio nuestro cualificado equi-
po de asesoramiento vinicola, que le ayudara a
escoger los vinos y cavas que mejor se adapten
a sus gustos y necesidades. Asi mismo, desde la
primera compra, se le asignara una persona de
su misma provincia que le asesorara para que su
atencion y consultas sean mas rapidas y eficien-
tes. También disfrutara de una suscripcion gratuita
a Maset Magazine, la revista de la bodega con
informacién de productos, novedadesy articulos
del mundo del vino.

SERVICIO PROPIO DE ENTREGA

Contamos con 24 centros de distribucion repar-
tidos por toda Espafia y una flota de mas de 150
vehiculos con control de temperatura para entre-
gar el producto en éptimas condiciones. De esta
forma, cerramos el circulo de elaboracién, venta,
distribucién y posventa, controlando cada fase
para ofrecer el mejor servicio y calidad a nuestros
clientes. Ademas, disponemos de uno de los ser-
vicios de entrega mas competitivos del mercado
con envio gratuito por compras superiores a 50 €.

Ventajas de ser cliente

Uno de nuestros repartidores realizando
una entrega con una furgoneta eléctrica.

OFERTAS, PROMOCIONES Y EVENTOS

A lo largo del afo le ofrecemos un amplio abanico
de ofertas, descuentos y promociones para que
disfrute de nuestra extensa gama de productos al
mejor precio. Ademas, tiene a su disposicion los
tramos Maset Bonus, una promocién exclusiva
para clientes en la que podra escoger diferentes
regalos segun el importe de su compra. También
podra convertirse en Cliente Prémium, el club que
premia a nuestros mejores clientes con vales de
descuento para futuras compras. Ademds, si ya
es cliente de la bodega, podra degustar nuestros
vinos y cavas en cualquiera de las numerosas
ferias y eventos en los que participamos.

GARANTIA MASET

Garantizamos que nuestros productos se ponen
a la venta en su momento 6ptimo de consumo.
Olvidese de guardar sus vinos y cavas en sitios
frios y oscuros, nosotros ya lo hacemos por us-
ted, controlando en todo momento el ambiente
mas idoneo para su conservacion. Ademas, si no
queda satisfecho, le cambiamos el producto o le
devolvemos el dinero.

Asesora vinicola
ofreciendo
nuestros
productos
desde una de
nuestras 35
delegaciones.
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Origen

COSECHA

El valor del territorio

Origen es un sincero homenaje

a los tradicionales métodos de
elaboracion artesanales de las
masias del Penedés, antiguas casas
solariegas autosuficientes arraigadas
en el territorio. La cronica viva de un
pasado remoto. Un arte transmitido
de generacion en generacion que
nos permite disfrutar en la mesa de
la esencia de estos conocimientos
ancestrales. Sin duda, la auténtica
cuna de nuestros vinos.

Blanco D. O. Catalunya

Tinto D. O. Catalunya

Rosado D. O. Catalunya

Macabeo, xarel-lo, chardonnay
y moscatel de Frontignan

Alc.: 11 % vol.
Servicio: 6-8°C

Tipo: Afrutado Cuerpo: eeocoo

Dulzor: eoooo Taninos: @0000

Acidez: eee®00 Alcohol: eeooco

De color amarillo palido con reflejos
verdosos. Aromas a fruta blanca, fruta
con hueso y platano sobre un fondo
citrico y floral. Recuerdos a hierba re-
cién cortada y golosina de platano. En
boca es suave, fresco y afrutado. Final
largo ligeramente amargo.

6,20 €

Garnacha tinta y cabernet sauvignon

Garnacha tinta y trepat

Alc.: 13,5 % vol.

Alc.: 11,5 % vol.

Servicio: 12-14°C

Servicio: 8-10°C

Tipo: Afrutado Cuerpo: eeocoo

Tipo: Afrutado Cuerpo: eeocoo

Dulzor: eeocoo Taninos: eeocoo

Dulzor: eocooo Taninos: eoooo

Acidez: eeee0 Alcohol: eeeco

Acidez: eeee0 Alcohol: eeocoo

De color rubi brillante con reflejos
purpura. Aromas a fruta roja y negra
sobre un refrescante fondo floral y ci-
trico. Recuerdos especiados, lacticos
y balsamicos. En boca es equilibrado,
fresco y afrutado. Final largo con re-
cuerdos anisados.

6,75 €

De intenso color rosado. Aromas a fruta
roja, fruta con hueso y piruleta sobre
un fondo floral, citrico y anisado. En
boca es ligero, afrutado y con un final
largo y refrescante a hierba fresca y
melocoton.

6,40 €

10352 - 75 cl
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10372 - 75 ¢l

10362 -75 ¢l
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Blanco

Vinva
Selena

COSECHA

Suavidad con un
punto de dulzor

De uvas en su punto justo de
maduracién elaboramos nuestra
gama Vinya Selena. Tras un
prensado suave, el mosto flor
fermenta un par de semanas en
tanques de acero inoxidable a
temperatura controlada. Acabada
la fermentacion, afiadimos mosto
fresco para endulzar ligeramente y
obtener un vino sorprendentemente
afrutado, suave y con el punto
oOptimo de frescor. La puerta de
entrada perfecta para descubrir

el maravilloso mundo del vino.

Rosado

Garnacha tinta, cabernet sauvignon
y merlot

Alc.: 12,5 % vol.
Servicio: 10-12°C

Tipo: Afrutado Cuerpo: eeeoco

Dulzor: eeeoco Taninos: eeeoo

Acidez: eee00 Alcohol: eeeoco

De color rubi con suaves reflejos vio-
laceos. Aromas a fruta roja madura y
negra sobre un fondo citrico y espe-
ciado. Fragantes recuerdos a regaliz
y menta. En boca es suave, untuoso y
muy afrutado. Final largo y persistente.

7,80 ¢

Macabeo y xarel-lo

Garnacha tinta y trepat

Alc.: 11 % vol.

Alc.: 11,5 % vol.

Servicio: 6-8°C

Servicio: 8-10°C

Tipo: Afrutado Cuerpo: eeeoco

Tipo: Afrutado Cuerpo: eeeco

Dulzor: eeeco Taninos: eoooo

Dulzor: eeeco Taninos: eocooo

Acidez: eee00 Alcohol: eeooco

Acidez: eee00 Alcohol: eeooco

De color amarillo limoén palido con refle-
jos verdosos. Aromas a fruta con hueso,
platano y gominola sobre un fondo ci-
tricoy floral. Recuerdos a hierba fresca
recién cortada. En boca es dulzén, fres-
co y muy afrutado. Final ligeramente
amargo con recuerdos herbaceos.

7,80 €

De color rosado palido. Aromas a fruta
roja y piruleta sobre un fondo citricoy
floral. Recuerdos a anis y gominola. En
boca es dulzén, muy afrutado y con un
final largo y refrescante a melocotény
hierba fresca.

7,80 ¢

Il 0377 - 75 cl

10357 - 75 cl

10367 - 75 cl
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Una tierra diversa y singular

Bodegas Maset nace en 1777 en el Penedes, una
historica region vinicola situada a medio camine
entre Barcelona y Tarragona, en una pequena
franja de territorio entre el mar Mediterrdneo y

la sierra prelitoral. Desde entonces, cuidamos y
trabajamos nuestras tierras para elaborar vinos de
prestigio internacional. La zona goza de unarica
diversidad de microclimas que nos permite cultivar
variedades tipicamente mediterraneas como el
xarel-lo; variedades atlanticas como el merlot, y
variedades continentales como el chardonnay.

Un amplio abanico que convierte el Penedés en
una de las regiones mas singulares, variadas e
innovadoras del panorama vitivinicola actual.

20 | maset.com

BZCUZC de BZCUZCS COSECHA

Rumor de mar. Paisaje de sierras y colinas. De vifiedos
viejos y sabios. De tierras pobres y ariscas. De fragantes
aromas a mosto y hierbas secas. Y en los margenes de
los caminos, entre almendros y olivos, flores blancas y
rojas. Recuerdos del Penedés que te ha visto nacer.

D. O. Penedeés

Xarel-lo

Alc.: 11,5 % vol.

Servicio: 6-8°C

Tipo: Ligero Cuerpo: eeocoo Dulzor: eoooo
Taninos: 0000 Acidez: eeee0 Alcohol: eeocoo

De color amarillo limén con reflejos verdosos. Aromas a fruta
blanca fresca, fruta con hueso, citricos y flor blanca. Ligeros
recuerdos a anis y hierba recién cortada. En boca es fresco,
afrutado y con el caracteristico final amargo de la variedad.

8,40 ¢ 2,75¢

FZO]” d@ MCZ}” COSECHA

Millones de afios después que el mar se retirara de
la depresion litoral, sobre suelos calcareos y fosiles
de coral, las cepas de chardonnay florecen con la
fuerza del siroco y la levantina. Influencia marina
en un vino fresco y mineral que nos rememora
tiempos lejanos, cuando el Penedés era mar.

MASET

FLOR
DE MAR

CHARDONNAY

D. O. Penedeés

Chardonnay

Alc.: 11,5 % vol.

Servicio: 6-8°C

Tipo: Afrutado Cuerpo: eeocoo Dulzor: eocooo
Taninos: 0000 Acidez: eeee0 Alcohol: eeocoo

De color amarillo limén con suaves reflejos dorados. Intensos
aromas a fruta tropical y citricos sobre un ligero fondo floral
y herbaceo. Ligeros recuerdos lacticos. En boca es afrutado,
con muy buena acidez y un final largo y persistente.

10,90 €

[l 0354 - 75 cl 1l 03541 -18,75 cl

10355 - 75 ¢l
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Slflg LLZCU’ COSECHA

Vino blanco joven elaborado con la legendaria malvasia
de Sitges, una variedad dulce y sorprendentemente
aromatica llegada hace mas de 700 afos del sur de
Grecia. Una pequefa microvinificacion de edicion
limitada que forma parte del proyecto Singular, la
iniciativa de la bodega que le permitird descubrir los
vinos mas originales e innovadores del mercado.

D it

SINGULAR ¢

MALVASIA DE SITGES
Pkt
St dn Craka Ta e . 100 S
«iodorado con Tu epeeierte
fadet el

D. O.Penedés

LCZ SOZ@O/]CZO/] RESERVA

La Soledad es un pequeiio homenaje a las mujeres
de posguerra. Un canto al esfuerzo, tenacidad y
perseverancia de toda una generacion de voces
silenciadas en la historia. Un vino cargado de belleza,
pero también de reivindicacion. Empoderadas, vivas,
luchadoras y plenas. Es la hora de restablecer el
relato femenino, de recuperar la voz de Soledad.

ASE"

Soled:

IARDONNAY

PENEDES

D. O. Penedeés

Malvasia de Sitges

Chardonnay

Alc.: 12 % vol.

Larga crianza en barrica y afinamiento en botella

Servicio: 6-8°C

Alc.: 12,5 % vol.

Produccién limitada: 3.000 botellas aproximadamente

Servicio: 8-10°C

Tipo: Afrutado Cuerpo: eeocoo Dulzor: eoooo

Tipo: Maduro Cuerpo: eeeoco Dulzor: eoooo

Taninos: eoooo Acidez: eeeee® Alcohol: eeeoco

Taninos: eeocoo Acidez: eeee0 Alcohol: eeocoo

De color amarillo limén con reflejos dorados. Aromas a
fruta con hueso y fruta tropical sobre un fragante fondo
citrico y floral. Recuerdos a hierbas aromaticas y especias.
En boca es fresco, sabroso y persistente, con un final largo
y ligeramente salino.

14,50 ¢

De color amarillo limén con suaves reflejos dorados. Intensos
aromas a fruta tropical y yogur de limon sobre un delicado
fondo a flores secas, vainilla y miel. Recuerdos a frutos secos,
mantequilla y pan. En boca es complejo, con muy buena
acidez y un final largo y persistente. Una joya.

14,35 € 30,10 ¢

1l 03594 - 75 cl
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[l 03592 - 75 cl 1l 035920 - 150 cl

L( )} SZ’I'ZZ. a CRIANZA

Gira la sinia (noria) como la rueda del tiempo: Sin
fin, marcando su ritmo natural. Primavera, verano,
otofo e invierno. Un viejo compas que nos conecta
con la sabiduria de la tierra y sus ciclos. Un viaje al
pais de nuestros ancestros, fuente de respuestas

y soluciones inagotable. La naturaleza nos llama.
Es hora de volver a recuperar nuestra esencia.

D. O. Penedés
Xarel-lo

Wy
Crianza en barrica y afinamiento er\botella ,

Alc:  12%vol. e
Servicio: 8-10°C

Tipo: Maduro Cuerpo: eeooo Dulzor: = ecococo
Taninos: eeooo Acidez: eeeeo Alcohol: eecco

De color amarillo limén con reflejos dorados. Aromas a fruta
blanca, fruta con hueso y fruta tropical sobre un fragante
fondo citrico y floral. Ligeros recuerdos ahumados, espe-
ciados y a crianza. En boca es fresco, enérgico, complejo
y con un final ligeramente amargo. Ganara complejidad en
los proximos afos.

St AGRICOLTURA

13,35 ¢ S EC0L0GICH

[lll03591 - 75 cl

[f} Sinia
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Medalla de bronce
Tastavins 2023
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NOU@” NOVEL

Tras el frenesi de la vendimia, el mosto flor de nuestras
variedades mas aromaticas fermenta en la quietud de

la bodega. Un reposo que termina el dia de San Martin,
cuando se degusta por primera vez este vino novel. Un
canto al paisaje, a la tierra y a su gente. Aromas a uva,
pureza y alegria en un vino ideal para cualquier momento.
La bienvenida fresca y sincera a una nueva cosecha.

114 rarie de s recw sntadgan
e Lushy Sy uspsuning

<
PENEDES
vains T

D. O. Penedés

M@I’ ZOIf COSECHA

Entre la cordillera prelitoral y las pequefas llanuras

de la costa mediterranea nace Merlot. Nuestras vifias,
orientadas al sur, reciben la lozania de la brisa marina y el
intenso sol de verano permitiendo a sus frutos madurar
lentamente hasta obtener la dulzura 6ptima. Sinergia
lirica y sensorial que conserva la esencia de una tierra.

D. O. Penedés

Xarel-lo y moscatel de Frontignan Merlot

Alc.: 11,5 % vol. Alc.: 11,5 % vol.

Servicio: 6-8°C Servicio: 8-10°C

Tipo: Afrutado Cuerpo: eecoo Dulzor: eecoo  1iPO: Afrutado Cuerpo: eeooo Dulzor: e0000

Taninos: eoooo Acidez: eeee00 Alcohol: eeocoo

De color amarillo palido con suaves reflejos verdosos. Aro-
mas a fruta blanca, fruta con hueso y uva sobre un perfuma-
do fondo floral. Recuerdos a limon y a hierba fresca recién
cortada. En boca es fresco, afrutado y con un refrescante
toque carbodnico, fruto de su marcada juventud. Final lige-
ramente amargo.

8,30 ¢

Taninos: eoooo Acidez: eeee0 Alcohol: eeocoo

De color rosado con reflejos color fresa. Aromas a fruta roja,
fruta con hueso y citricos sobre un perfumado fondo floral
y herbaceo. Recuerdos a piruleta y gominolas. En boca es
ligero, afrutado y con un final largo y refrescante.

9,90 €

Il 0351-75 cl
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10363 - 75 cl

Abadia

Mediterrania

COSECHA

Brisa de juventud

Goce de nuestros vinos de

aguja natural (método charmat)
elaborados con el mosto flor

de uva y fermentados a baja
temperatura. Este delicado proceso
de elaboracion nos permite
obtener vinos sorprendentemente
frescos y afrutados, con una
burbuja fina y bien integrada.

Rosé

Vino de aguja

Muscat

Vino de aguja
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ERANIO L 5 Y

1IREARIR &
¥ PASADR P

'S RENITY I IL N
RN B g d VoS RENIT

IMETEN § ARV

AN o
(7110 RAMETEN 8 00l

\SET

|
{

AEDITES
VIO DE AGURA - V1 DAGULLA
N1l VERDELIO

SCAT

Verdejo

Vino de aguja

Garnacha tinta

Moscatel de Frontignan y de Alejandria

Verdejo

Alc.: 11,5 % vol.

Alc.: 7,5 % vol.

Alc.: 11 % vol.

Servicio: 8-10°C

Servicio: 6-8°C

Servicio: 6-8°C

Tipo: Afrutado Cuerpo: eeooo

Tipo: Afrutado Cuerpo: eeooo

Tipo: Afrutado Cuerpo: eeoco

Dulzor: eecoo Taninos: eoooo

Dulzor: eeocoo Taninos: eoooo

Dulzor: eeocoo Taninos: eoocoo

Acidez: eeee0 Alcohol: eeocoo

Acidez: eeee0 Alcohol: eeocoo

Acidez: ee®00 Alcohol: eeocoo

De brillante color rosado. Aromas a fru-
ta roja, fruta con hueso y citricos sobre
un refrescante fondo a hierba recién
cortada. Sutiles recuerdos a piruletay
anis. En boca es fresco, dulce y con un
final ligeramente chispeante.

7,80 ¢

De color amarillo limon con reflejos
verdosos. Aromas a frutas con hueso
y tropicales sobre un fondo citrico,
floral y herbaceo. Recuerdos a gomi-
nola. En boca es fresco, suave y con
una burbuja fina y chispeante. Final
deliciosamente afrutado.

7,80 ¢

De color amarillo limon con reflejos
verdosos. Aromas a frutas con huesoy
tropicales sobre un fondo citrico, floral
y herbaceo. Recuerdos a golosinas. En
boca es fresco, afrutado y con una bur-
buja finay chispeante. Final ligeramente
amargo, caracteristico de la variedad.

7,80 €

[l 0368 - 75 cl

[l 0358 - 75 cl

103581 - 75 cl
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Fuforia

COSECHA

Disfrutar
mediterraneamente

Nuestra gama Euforia es un
llamamiento al entusiasmo y a la
pasion desatada, a la vida plena
y enérgica, a los dias generosos.
Dos vinos de marcado caracter
mediterraneo que destilan a la
perfeccion el deseo de compartir
buenos momentos y exprimir
cada instante como si fuera

el ultimo. Porque ;qué seria la
vida sin un poco de euforia?

Rosé

D. O. Penedés

A

Merlot y garnacha tinta

Alc.: 12 % vol.

Servicio: 8-10°C

Tipo: Afrutado Cuerpo: eeocoo Dulzor: eeococo
Taninos: eoocoo Acidez: eeeeo Alcohol: eecoco

De color rosado palido. Aromas a fruta roja fresca sobre
un fragante fondo floral. Ligeras notas a fruta con hueso
y citricos. En boca es intenso, muy fresco y equilibrado.
Final largo y agradable con recuerdos a fruta roja y citricos.

13,45 €

Blanco

D. O. Penedés

Moscatel de Frontignan, sauvignon blanc y gewliztraminer
Alc.: 11,5 % vol.

Servicio: 6-8°C

Tipo: Afrutado Cuerpo: eecoo Dulzor: eeooo
Taninos: e0000 Acidez: eeeo0o0  Alcohol: eecoo

De color amarillo pélido con reflejos verdosos. Aromas a
fruta blanca, fruta con hueso y citricos sobre un fragante
fondo a flores blancas. Recuerdos a uva i boj. En boca es
fresco, equilibrado y con un final largo, suave y untuoso que
nos recuerda a la raiz de regaliz.

12,45 €

Il 0365 - 75 cl
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[l 03593 - 75 cl

Pii”lOZf NOil” COSECHA

Cerca de la Serra de Pandols, a mas de 350 metros de
altitud, se encuentran nuestros vifledos de pinot noir. Una
variedad delicada y caprichosa que, gracias a los suelos
arcillo-calcareos y a la suave influencia del Ebro y del
mediterraneo, disfruta de las condiciones idéneas para
una excelente maduracion de la uva. De su magnifico
fruto, elaboramos este vino delicado, fresco y afrutado.

ASET
PINOT NOIR

Pinot noir

Alc.: 14 % vol.
Servicio: 12-14°C
Tipo: Ligero Cuerpo: eeooo Dulzor: eeocoo
Taninos: eeooo Acidez: eeeeo Alcohol: eeeco

De intenso color purpura. Aromas a fruta roja fresca sobre
un perfumado fondo floral y balsamico. Recuerdos a rega-
liz, lavanda y pimienta. En boca es fresco, suave y goloso.
Final largo y afrutado.

10,60 €

Cabemet F]”CUZC SEMICRIANZA

A los pies de la cordillera prelitoral, bajo majestuosos
acantilados y desfiladeros de roca caliza, cultivamos
una de nuestras variedades mas suaves y aromaticas. En
este singular paraje, perfumado por pinares, romero y
tomillo, nuestras cepas disfrutan de un clima mas seco y
frio (mediterraneo con tendencia continental) ideal para
su desarrollo. Las caracteristicas idoneas para elaborar
un vino fragante, afrutado y con identidad propia.

"ASET

CABERNET
FRANC

Cabernet franc

Crianza en barrica

Alc.: 14 % vol.

Servicio: 14-16°C

Tipo: Afrutado Cuerpo: eeeoo Dulzor: eeooco
Taninos: eeooo Acidez: eeeco Alcohol: eeeco

De color cereza picota con reflejos violadceos. Intensos aromas
afrutarojay negra sobre un fragante fondo balsamico, floral
y especiado. Recuerdos a crianza y anis. En boca es fresco,
suave y con un final largo y persistente a fruta roja madura.

9,90 ¢

[l 03736 - 75 cl

03732 - 75 cl
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R()bl@ CRIANZA

De una seleccion de uvas tempranillo de agricultura
tradicional elaboramos nuestro Roble, un tinto
sorprendentemente fresco y complejo gracias

a la utilizacion de barricas nuevas de roble

francés y americano. Este singular método de
elaboracion nos aporta un traspaso mas rapido de
aromas y taninos al vino, permitiendo conservar
intactos sus aromas primarios sin renunciar a

los matices dulces y tostados de la barrica.

ROBLE

HANILLO CRIANZA

D. O. Catalunya
Tempranillo

Crianza en barrica
Alc.: 13,5 % vol.
Servicio: 14-16°C

Tipo: Maduro  Cuerpo: eeeoco Dulzor: eoooo
Taninos: eeeoo Acidez: eeee0 Alcohol: eeeco

De intenso color granate con reflejos picota. Aromas a fruta
negra madura sobre un agradable fondo balsamico que nos
recuerda al eucaliptus y al regaliz. Su paso por bota nos
regala suaves notas a torrefactos y especias. Recuerdos
a hojas de tabaco. En boca es suave, afrutado y con un

posgusto persistente y muy expresivo.

8,95 ¢ 2,85¢

GI’ an RObZ@ RESERVA

Entre colinas de vifiedos y pinos, el viejo roble escribe
el paso del tiempo en su corteza. Bajo su sombra, la
uva tempranillo madura lentamente hasta alcanzar

las condiciones 6ptimas para elaborar nuestro Gran
Roble, un vino sabio y honesto que acumula todo

el saber y sabor de un paraje Unico y singular.

-

y

MASET

Medalla de plata
Concours Mondial
Bruxelles 2023

D. O.Penedeés

Tempranillo

Larga crianza en barrica y afinamiento en botella
Alc.: 14 % vol.

Servicio: 16-18°C

Tipo: Maduro  Cuerpo: eeeoco Dulzor: eoocoo
Taninos: eeeoo Acidez: eeee®0 Alcohol: eeeco

De brillante color rubi con suaves reflejos granates. Aromas
intensos de fruta roja madura y especias que se funden con
las notas torrefactas de la crianza. Recuerdos a eucaliptus,
eneldo y yogur de fresa. En boca es suave y goloso, con

posgusto largo y final ligeramente amargo.

1215 ¢

103742 - 75 cl [l 037428 - 18,75 cl
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[l 03750 - 75 cl

Natura

DISTINTAS CRIANZAS

Cuidamos el
territorio

Natura es la nueva gama de vinos
tintos ecolégicos de la bodega.
Las vifias, ubicadas en el Penedés
de mayor altura, se cultivan de
forma ecoldgica, sin utilizar
pesticidas ni herbicidas. De esta
forma, se favorece la biodiversidad
en el vinedo y su entorno.

COSECHA D. O. Penedés

Garnacha tinta

Maceracion carbdnica

Alc.: 13,5 % vol.

Servicio: 12 -14°C

Tipo: Afrutado Cuerpo: eeeoco
Dulzor: eeooo Taninos: eeooo
Acidez: eee00 Alcohol: eeeoo

De color cereza con reflejos violaceos. En
nariz destaca por sus intensos aromas a
frutarojay negra, flores y especias sobre
un fragante fondo balsamico. Recuerdos
a piruleta, yogur de fresa y sotobosque
mediterraneo. En boca es fresco y go-
loso, con un final suave y excepcional-
mente afrutado.

AGRICULTURA

9,95 ¢ ECOLOGICA

CRIANZA D. O. Penedés

Merlot, cabernet sauvignon
y ganacha tinta

Crianza en barrica
y afinamiento en botella

Alc.: 13,5 % vol.
Servicio: 14-16 °C

Tipo: Maduro  Cuerpo: eeeoco
Dulzor: eeococo Taninos: eeeoco
Acidez: eeee0 Alcohol: eeeco

De color cereza picota con suaves
reflejos rubi. Intensos aromas a fruta
roja madura y sotobosque mediterraneo
sobre un fondo anisado y balsamico.
Fragantes recuerdos florales y a crianza.
En boca es suave, amable y con un final
largo y persistente a fruta roja.

AGRICULTURA

10,75 € ECOLOGICA

RESERVA D. O. Penedés
Cabernet sauvignon y merlot

Larga crianza en barrica
y afinamiento en botella

Alc.: 13,5 % vol.
Servicio: 16 - 18 °C

Tipo: Intenso Cuerpo: eeeeo
Dulzor: eoooo Taninos: eeeeo
Acidez: eeee0 Alcohol: eeeco

De color granate con suaves reflejos
rubi. Intensos aromas a fruta negra y
roja sobre un fragante fondo especia-
do y balsdmico. Recuerdos a vainilla,
tabacoy eneldo. En boca es elegante,
con taninos maduros y un largo y per-
sistente final a fruta negra y torrefactos.

AGRICULTURA

12,90 € ECOLOGICA

[l 0374 - 75 cl

Lote Natura

[l 0373 - 75 cl

Disfrute de nuestra gama de vinos tintos ecoldgicos con este fantéstico lote de
3 botellas. Una oportunidad Unica para descubrir las variedades tintas mas
importantes de la regidn, saborear los matices del paso del tiempo y llevarse

un trocito del Penedés a casa.

33,75 €

[l 0375 - 75 cl

[llI5046 - 3 botellas de 75 cl
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Cabemet SCZLLUZ;Q”]Z()H CRIANZA

Vino tinto elaborado con la variedad cabernet
sauvignon de dos parcelas bien diferenciadas. Las

uvas de la llanura litoral, mas proximas al mar, nos
aportan suavidad, dulzura (mayor presencia de

alcohol y azucares) y el caracteristico toque salino
mediterraneo, mientras que las uvas de la cordillera
prelitoral, que crecen a mayor altitud, nos proporcionan
frescor, aromas y estructura. La delicada conexién

de dos mundos, la sutil armonia de los extremos.

(ABERNET SAUVIGNON

D. O. Catalunya
Cabernet sauvignon
Crianza en barrica
Alc.: 14 % vol.
Servicio: 14-16°C
Tipo: Intenso Cuerpo: eeeeo Dulzor: eoooo
Taninos: eeeoo Acidez: eeee0 Alcohol: eeeeo

De intenso color rubi con reflejos purpura. Aromas a fruta
negra crujiente, especias y regaliz. Ligeros recuerdos a hojas
de tabaco, tomate asado y membirillo. En boca es fresco,
afrutado y muy redondo. Final largo y persistente.

8,95 ¢

Cabernet Sauvignon  reserva

En el corazén del Penedes, crecen nuestras cepas de
cabernet sauvignon. Una tierra de acogida que hace
mas de 40 afos dio la bienvenida a esta excepcional
variedad. Una uva pequefa de pulpa firme que,
influenciada por el suave clima mediterraneo, nos
regala vinos equilibrados y con intensos aromas a
fruta madura. Todo un tesoro que el inexorable paso
del tiempo (12 meses en barrica) redondea y llena de
matices. La sincera recompensa a la perseverancia.

Medalla de plata
Concours Mondial
Bruxelles 2023

ASET

CABERNET SAUVIGNOX

D. O.Penedeés

Cabernet sauvignon

Larga crianza en barrica y afinamiento en botella
Alc.: 14 % vol.
Servicio: 16-18°C
Tipo: Intenso Cuerpo: eeeeo Dulzor: eocooo

Taninos: eeeeo Acidez: eeee0 Alcohol: eeeeo

De color granate con ligeros reflejos rubi. Gran complejidad
en nariz. Aromas a fruta negra, torrefactos y especiados
sobre un fragante fondo a regaliz y cedro. Ligeras notas
a pimiento asado y anis. En boca es intenso y con taninos
aterciopelados. Final largo y afrutado con recuerdos a fruta
negra y torrefactos.

1215 ¢ 3,80¢

[lll03741-75 cl
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[l 03751 - 75 cl 037518 - 18,75 cl

F ocC RESERVA

Vino tinto procedente de nuestros viedos de merlot
arraigados en la llanura del Penedés donde, gracias
a la influencia del mar y del sol mediterraneos,

las uvas alcanzan una maduracion éptima. Un

clima privilegiado que nos permite extraer la
maxima expresion de la variedad y obtener un

vino elegante, complejo y muy aromatico.

Medalla de plata
Concours Mondial
Bruxelles 2023

foc

PENEDES

D. O. Penedeés

Merlot

Larga crianza en barrica y afinamiento en botella
Alc.: 14 % vol
Servicio: 16-18°C
Tipo: Maduro  Cuerpo: eeeoo Dulzor: eoooo
Taninos: eeeoo Acidez: eeee0 Alcohol: eeeeo

De color rubi con suaves reflejos granates. Aromas a fruta
negra madura sobre un fondo de especias y gominola de
regaliz. Ligeras notas a confitura, vainilla y madera. Boca
amplia e intensa, con taninos redondos y el caracteristico
toque a cacao de los grandes vinos merlot.

13,35 ¢

Syi” Cl}l RESERVA

Vino elaborado con uvas de la variedad syrah cultivadas
en vifas aridas de la cordillera prelitoral, a 400 m de
altitud. Un paraje vinicola milenario bafiado por la luz
del mediterraneo y acariciado por el suave encuentro
de dos vientos dominantes, el cierzo y el garbino.

Medallade oro
Concours Mondial
Bruxelles 2023

SYRAH

RESERVA

D. O. Catalunya

Syrah

Larga crianza en barrica y afinamiento en botella
Alc.: 14 % vol.
Servicio: 16-18°C
Tipo: Intenso Cuerpo: eeeeo Dulzor: eoooo

Taninos: eeeeo Acidez: eeee0 Alcohol: eeeeo

De intenso color rojo rubi con suaves reflejos violaceos.
Aromas a fruta negra y roja sobre un fondo balsamico y es-
peciado. Recuerdos a regaliz y hojas de tabaco. En boca es
intenso, sorprendentemente fresco y con taninos maduros.

13,85 € 29,65 €

1l 03752 - 75 cl

Il 0378 - 75 cl 1l 03782 - 150 cl
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s las 100 mejores
ades cabernet

para elaborar

eccion, el tnico vino

tinto erva de la bodega. Un
largo rioso proceso de crianza
que nos permite afinar el tiempo y

obtener esta auténtica obra de arte.

D. O. Catalunya

Cabernet sauvignon y merlot

Muy larga crianza en barrica
y afinamiento en botella

Produccion limitada: 28.000
botellas aproximadamente

Alc.: 14 % vol.
Servicio: 16-18°C

Tipo: Intenso Cuerpo: eeeeo
Dulzor: eeocoo Taninos: eeeeo
Acidez: eeee0 Alcohol: eeeeo

De color granate con suaves reflejos rubi.
Intensos aromas a fruta negra sobre un com-
plejo fondo especiado, herbario y balsamico.
Recuerdos a humo, chocolate y tabaco. En
boca es elegante, con taninos aterciope-
lados y un final largo y persistente a fruta
negra y torrefactos.

16,60 €

Il 03761 - 75 cl
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i [

RESERVA

Un vino
como los de antes

Como homenaje a los fundadores de

la dinastia Massana en 1777, hemos
aplicado las técnicas mas tradicionales
a nuestra mejores variedades tintas.
Todo un legado de elaboracién que
convierte a este vino en nuestra insignia.

D. O.Penedés

Carifena y cabernet sauvignon

Larga crianza en barrica
y afinamiento en botella

Produccién limitada: 15.000
botellas aproximadamente

Alc.: 14,5 % vol.
Servicio: 16-18°C

Tipo: Intenso Cuerpo: eeeeo
Dulzor: eocooo Taninos: eeeeo
Acidez: eeee0 Alcohol: eeeeo

De color granate con reflejos rubi. Intensos
aromas a fruta roja y negra, fruta confitada
y especias sobre un perfumado fondo bal-
samico y torrefacto. Recuerdos a regaliz y
pan tostado. En boca es muy equilibrado,
redondo y con un final eterno y muy afrutado
que nos recuerda al datil.

24,90 €

[l 03765 - 75 cl En estuche

Medalla Gran Oro
Girovi 2023

Medalla de bronce
Tastavins 2023
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Il Priora

‘;A“h\)eimefminutos de Tarragon:
encontramos el Priorat, una tierra
aspera y salvaje presidida por el
impresionante macizo del Montsant -
y atravesada por el rio Siurana.

~ El'topdénimo Priorat esta ligado
al mundo del vino desde el siglo
Xll, cuando los monjes cartujos
llevaron.desde la Provenza el cultivo
de lavina. Una huella mistica y
espiritual que todavia conservan
las vertiginosas laderas cubiertas
de pizarra. El territorio goza de un
clima mediterraneo con tendencia
continental, las condiciones
idoneas para el cultivo de las
dos variedades tintas que le han
dado prestigio mundial: la calida
garnacha tinta y la rustica carifena.
Las dos caras de un mismo Priorat.

Fssencia Priorat

El lote que le permitira descubrir la
calidez, mineralidad y energia de una tierra
bendecida para la elaboracion del vino.

2 Mas Vild
1Clos Vilo

60,15 ¢

lliI5038 - 3 botellas de 75 cl
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MCZS VZZO CRIANZA

Sobre llicorella de mil colores, en laderas y bancales
de pendientes pronunciadas, crecen nuestras cepas
de carifiena y garnacha tinta. Un espacio bafado por
las tonalidades oscuras, brillantes y relucientes de la
pizarra, con matices ferruginosos, rojizos y oxidados.
Una tierra arida, donde gente de admirable tenacidad
labra con mula y vendimia a mano. Un esfuerzo loable
para obtener una uva de maxima calidad que nos
permite, después de su paso por barrica, conseguir
esta obra de arte. El vivo reflejo del Priorat.

(4

;'a.
Medalla de plata
Decanter 2023

i

TUTRIORAT

MAS VILO

PRIORAT

IASET

D. O. Q. Priorat

Garnacha tinta y carifiena

Corta crianza en barrica

Alc.: 14,5 % vol.

Servicio: 14-16°C

Tipo: Intenso Cuerpo: eeeeo Dulzor: eecoo
Taninos: ee®00 Acidez: eeee0 Alcohol: eeeeo

De color rubi con reflejos violeta. Aromas a fruta roja fresca
y negra sobre un ligero fondo balsamico y especiado. Su-
tiles recuerdos a regaliz, tabaco, torrefactos y sotobosque
mediterraneo. En boca es afrutado, mineral, con taninos
maduros y un final largo y persistente.

16,60 €

[lm2372 - 75 cl

CZ()S VZZ() RESERVA

Rodeadas de muelas de mas de 1.000 metros de altitud,
las viejas cepas de carifiena y garnacha tinta cubren

las vertiginosas laderas de pizarra de la finca Sant
Marti. Un paisaje trazado por la sabia mano del hombre,
donde bancales de piedra construidos a lo largo de los
afnos roban pequefos pedazos de tierra a la rocalla. Un
esfuerzo titanico que nos recompensa con este vino
amable y honesto. La viva singularidad del Priorat.

v,
Va,

2

m

Medallade oro
Mondial des Vins
Extremes 2023

At

FRIORAT

0LOS VILG

PRIORAT

D. O. Q. Priorat

Carifiena y garnacha tinta

Fermentacion en anfora y larga crianza en barrica
Alc.: 14,5 % vol.

Servicio: 16-18°C

Tipo: Intenso Cuerpo: eeeee Dulzor: eoocoo

Taninos: eeeeo Acidez: eeee0 Alcohol: eeeeo

De intenso color cereza con reflejos violaceos. Aromas a
fruta negra madura y matorral mediterraneo. Ligero fondo
balsamico y mineral. Notas a hojas de tabaco, humo y es-
pecias dulces. En boca es sabroso, fresco y con muy buena
estructura. Taninos maduros y final increiblemente largo.

23,90 €

CZOS VZZO SEMICRIANZA

De los mejores racimos de garnacha tinta de la finca Sant
Marti elaboramos nuestro Clos Vilé Blanc de Noirs, el
primer vino blanco de la bodega elaborado con uva tinta.
La reunion de dos caracteres opuestos en un mismo vino,
fiel reflejo de la dualidad del Priorat; de la contraposicion
entre cultura y naturaleza, entre lo espiritual y lo terrenal,
entre la calidez del fruto y la frialdad de la pizarra.

Porque solo del conflicto nace lo extraordinario.

PRIORAT

(L0S VILO

BLANC DE NOIRS

D. O. Q. Priorat

Garnacha tinta

Corta crianza en barrica

Alc.: 13 % vol.

Servicio: 8-10°C

Tipo: Maduro  Cuerpo: eeeoo Dulzor: eoooo
Taninos: ®e000 Acidez: eee00 Alcohol: eeeco

De color dorado con reflejos rosa palido. Intensos aromas a
fruta madura con hueso y citricos sobre un fragante fondo a
romero, frutos secos y especias. Suaves recuerdos a cereza
y vainilla. En boca es cremoso, mineral, con buena acidezy
un final largo y persistente.

17,40 ¢

12374 - 75 cl

12378 - 75 cl
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a Rioja

Por encima de
modas pasajeras

La Rioja, situada en el norte de la
peninsula ibérica, es una de las
regiones vinicolas mas prestigiosas
del mundo. A finales del siglo XIX,
recibié la influencia de los grandes
bodegueros bordeleses, que llegaron
a Haro con el objetivo de abastecer
de vino la republica francesa
después de que la filoxera arrasara
sus vifedos. Este largo intercambio
cultural ha marcado profundamente
el caracter de sus vinos: elegantes,
estructurados y con un inconfundible
toque de barrica. La Rioja se divide
en tres grandes zonas: alta, alavesa y
oriental. Las dos primeras disfrutan
de un refrescante clima atlantico,
ideal para el cultivo de la uva
tempranillo, la joya de la corona, y
del sorprendente tempranillo blanco.
En la Rioja Oriental, en cambio, mas
cerca de Navarra y de la influencia
del rio Ebro, nos encontramos

con un clima mas templado y
mediterraneo. El habitat ideal para

la célida y afrutada garnacha tinta.
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S 'Zvestre COSECHA

Vino tinto fruto del ancestral sistema de maceracion
carbonica tradicional de la Rioja Alavesa. Todo un
arte recuperado y adaptado a los nuevos tiempos
que potencia extraordinariamente los aromas

y tonos florales del vino. La pura expresion de

la juventud que la naturaleza y el saber hacer

se encargan de renovar en cada cosecha.

4 %7 S |
1ASET
S\ SILVESTRE 4

, _RIOJA

D. O. Ca. Rioja

Tempranillo

Maceracién carbonica

Alc.: 14 % vol.

Servicio: 12-14°C

Tipo: Afrutado Cuerpo: eeooo Dulzor: eeooo
Taninos: eeooo Acidez: eeeoco Alcohol: eeeco

De color cereza con reflejos violaceos. En nariz destaca
por sus intensos aromas a fruta roja, florales y especiados
sobre un fragante fondo balsamico. Recuerdos a yogur de
fresa y piruleta. En boca es ligero, goloso y fresco, con un
final suave y excepcionalmente afrutado.

9,25 ¢

1l 0397 - 75 cl
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LL.os

Clasicos

Actualizando
la tradicion

La gama Clasicos estd inspirada en la
larga tradicién de La Rioja de envejecer
los vinos en barricas de roble, creando un
estilo unico, inconfundible y apreciado en
todo el mundo. Con este fin, elaboramos
tres vinos tintos ideales para descubrir los
matices y aromas que nos proporcionan
los diferentes tiempos de crianza.

Selecta Rioja

La mejor forma de conocer el ancestral
arte del envejecimiento en barrica a
través de la variedad tempranillo.

2 Tempranillo

Tempmnillo SEMICRIANZA

Vino tinto elaborado siguiendo el tradicional sistema de
«madurado» de La Rioja. Un breve paso por barrica, de 4
a 6 meses, ideal para obtener la complejidad y elegancia
de la crianza sin perder la vivacidad y el frescor de la
fruta. Un singular proceso, heredero de la larga tradicién
vitivinicola de la zona, que nos permite disfrutar de cada
gota de este maravilloso vino. Todo un clasico de La Rioja.

D. O. Ca. Rioja

Tempranillo

Corta crianza en barrica y afinamiento en botella

Alc.: 14 % vol.

Servicio: 14-16°C

Tipo: Afrutado Cuerpo: eeeoo Dulzor: eoocoo
Taninos: eeeoo Acidez: eeeeo Alcohol: eeeoco

De color rubi con ligeros reflejos granate. Aromas a fruta
negra, flores y yogur de fresa sobre un suave fondo a ca-
ramelo tofe y especias. Recuerdos balsamicos a menta y
eneldo. En boca es muy afrutado, fresco y sedoso. Final

2 Reserva -

2 Crianza largo y persistente.
76,90 € 9,90 ¢

llll5039 - 6 botellas de 75 cl [l 0393 - 75 ¢l
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CI’ anza CRIANZA

Vino tinto elaborado con uva tempranillo proveniente
de vifiedos cultivados mediante agricultura tradicional
cerca del municipio de Medrano, en un paisaje de
llanuras salpicadas por cerros de relieve imperceptible.
De su singular origen obtenemos el fruto necesario
para elaborar nuestro Crianza de la Rioja, un tinto de
corte moderno y actual excepcionalmente elegante
gracias a su frescor y a la crianza en barrica de roble.

D. O. Ca. Rioja

Tempranillo

Crianza en barrica y afinamiento en botella

Alc.: 14 % vol.

Servicio: 14-16°C

Tipo: Maduro  Cuerpo: eeeoo Dulzor: eoooo
Taninos: eeeoo Acidez: eeee0 Alcohol: eeeoo

De intenso color rubi con suaves reflejos granates. Aromas a
fruta roja y especias sobre un perfumado fondo balsémico.
Recuerdos a eneldo, ebanisteria y vainilla. De entrada suave,
con taninos maduros y cuerpo medio, nos deleita con un
final largo y persistente.

11,95 ¢

=
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R@S@l” oa RESERVA

Elaborado con uvas de vinas viejas cultivadas en pequerias
parcelas a 600 metros de altitud, cerca de la localidad de
Medrano. Un impresionante paraje de secano que goza de
un refrescante clima atlantico con tendencia continental,
condiciones éptimas para una lenta maduracién de

las uvas. Un vino tinto que, gracias a su intensidad, y

tras una larga crianza en barrica de roble y reposo en
botella, se convierte en una auténtica oda al tiempo.

D. O. Ca. Rioja

Tempranillo

Larga crianza en barrica y afinamiento en botella

Alc.: 14 % vol.

Servicio: 16-18°C

Tipo: Maduro Cuerpo: eeeoo Dulzor: eocooo
Taninos: eeeoo Acidez: eee®e0 Alcohol: eeeco

De intenso color granate con suaves reflejos anaranjados.
Aromas a fruta roja y negra madura, yogur de fresa, especias,
eneldo y hojas de tabaco sobre un delicado fondo de vainillay
ebanisteria. Recuerdos a regaliz y anis. En boca es suave y afru-
tado, con taninos redondos y un final increiblemente largo.

16,60 €

0394 - 75 cl

Il 0395 - 75 cl
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Senderos

Un enfoque moderno

Senderos es el proyecto de la bodega para dar a conocer la increible riqueza
varietal y climatica de La Rioja y sus distintos métodos de elaboracion.

Los vifiedos se encuentran en Medrano (La Rioja Alta) y Arnedo (La Rioja
Oriental), dos pequefios municipios ubicados al pie de una sierra a gran
altitud. En Medrano, mas al oeste, cultivamos las variedades atlanticas
tempranillo y tempranillo blanco y la polivalente viura (macabeo), mientras
en Arnedo, mas al este, la calida y mediterranea garnacha.

Con estas cuatro uvas elaboramos los cuatro vinos de la gama, buscando un perfil
moderno, fresco y afrutado. Ademas, dos de ellos contintdan su crianza en fudre de gran
capacidad, obteniendo vinos méas complejos, pero sin perder la intensidad de la fruta.

‘o

SENDEROS Swn  SENDEROS oo,

DEL MONTEVICO SENDEROS o A?TEx‘w? SENDEROS
DEL MOLINERO

DE LAS NIEVES
et o bl sl MADUBADO EN BODEGA -

RNI0JA s i ha frrmads e oot e o e
ks bl 3 psero o ki o

Yoo a hae db ol pov

i e e frrmad. e do o o o
el s+ ebomnenbesms

0JA RI0JA
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Sencdleros del Montevico
COSECHA

Entre viejos vifiedos de garnacha tinta, al suroeste

de Arnedo (La Rioja Oriental), transcurre el sendero
del Montevico, un estrecho camino utilizado
antiguamente por los serranos, los lugarefos de la
sierra que cultivaban la vid en vertiginosas terrazas y
bancales hoy cubiertas por el pinar. En su recuerdo,
elaboramos este excelente vino tinto fresco y afrutado,
nuestro humilde homenaje a su memoria y legado.

Senderos de las Nieves
COSECHA

Entre viejos vifedos de tempranillo blanco, al suroeste
de Medrano, transcurre el Sendero de las Nieves, un
antiguo camino construido a finales del siglo XVI para
abastecer de hielo de la sierra a las poblaciones de

los alrededores. En el recorrido todavia son visibles

los antiguos pozos de hielo que permitian almacenar y
mantener el hielo durante todo el afio. En su recuerdo,
elaboramos este excelente vino blanco fresco y afrutado,
nuestro humilde homenaje a su memoria y legado.

D. O. Ca. Rioja D. O. Ca. Rioja
Garnacha tinta Tempranillo blanco
Alc.: 14 % vol. Alc.: 13 % vol.

Servicio: 12-14°C

Servicio: 6-8°C

Tipo: Afrutado Cuerpo: eeocoo Dulzor: eo0000

Tipo: Afrutado Cuerpo: eeocoo Dulzor: eoooo

Taninos: eeooo Acidez: eeee0 Alcohol: eeeoo

Taninos: eoooo0 Acidez: eeee0 Alcohol: eeeoco

De color purpura con reflejos violaceos. Intensos aromas
a fruta roja y florales sobre un fragante fondo herbéceo y
anisado. Recuerdos balsamicos y especiados. En boca es
suave, goloso y con un final largo y afrutado.

10,30 €

De color amarillo palido con suaves reflejos verdosos. Inten-
sos aromas a fruta blanca, fruta tropical y flor blanca sobre
un refrescante fondo citrico y vegetal.Recuerdos a pimienta
negra y flores secas. En boca es intenso, afrutado y muy
fresco. Final largo y persistente con un ligero toque amargo.

10,30 €

10404 - 75 cl

Senderos de los Arrieros
SEMICRIANZA

Entre vifedos de tempranillo, al sudeste de Medrano

(La Rioja Alta), transcurre el sendero de los Arrieros, un
viejo camino utilizado por los arrieros para transportar
mercancias con mulas de carga. En su recuerdo,
elaboramos este excelente vino tinto complejo y afrutado,
nuestro humilde homenaje a su memoria y legado.

D. O. Ca. Rioja

Il 0401-75cl

Senderos del Molinero

SEMICRIANZA

Entre vifiedos de viura (macabeo), al sud de Medrano
(La Rioja Alta), transcurre el sendero del Molinero, una
antigua pista que conectaba el molino de harina con
el ndcleo de poblacién. En su recuerdo, elaboramos
este excelente vino blanco complejo y afrutado,
nuestro humilde homenaje a su memoria y legado.

D. O. Ca. Rioja

Tempranillo tinto

Viura (macabeo)

Crianza en fudre de gran volumen

Crianza en fudre de gran volumen

Alc.: 14 % vol.

Alc.: 13 % vol.

Servicio: 14-16 °C

Servicio: 8-10°C

Tipo: Maduro Cuerpo: eeeoco Dulzor: eocooo

Tipo: Maduro Cuerpo: eeooo Dulzor: eocooo

Taninos: eeeo0 Acidez: eeee0 Alcohol: eeeco

Taninos: eeocoo Acidez: eee00 Alcohol: eeeco

De color rubi con suaves reflejos granates. Intensos aromas
afruta roja y negra, especias y eneldo sobre un perfumado
fondo balsamico. Recuerdos a humo y brasa. En boca es
suave, afrutado y con un largo y persistente final.

11,30 €

De color amarillo limon. Aromas a fruta blanca, flores blancas
y citricos sobre un fondo balsamico y herbaceo. Ligeras
notas a crianza. En boca es fresco, cremoso y con un final
largo y afrutado.

11,30 €

1l 0402 - 75 cl

[l 0403 - 75 cl
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[bericus

Un viaje a los
origenes

Ibericus es la apuesta de la bodega
por la biodiversidad y por la
conservacion de las variedades
autoctonas mas representativas

de la peninsula ibérica. Un viaje

con el que recorreremos nuestra
tierra, de norte a sury de este a
oeste, a través de una seleccién de
los vinos monovarietales con mas
personalidad del panorama vinicola.

Garnatxa Blanca
COSECHA

La garnacha blanca es una variedad
de marcado caracter mediterra-
neo perfectamente adaptada a

las altas temperaturas y a la baja
pluviometria de la peninsula ibérica.
Nos ofrece vinos de buen color,

con cuerpo y muy aromaticos.

Garnacha blanca

e

(rarnatxa Negra
COSECHA

La garnacha es, posiblemente, la
variedad tinta autéctona con mayor
prestigio internacional. Originaria
del litoral mediterraneo, destaca por
su excelente adaptacion a climas
extremos y suelos poco fértiles y por
ofrecer vinos célidos, increiblemen-
te afrutados y con buena acidez.

Garnacha tinta

SIBER 1CUS ¥ .

%ﬁmw
#F

IBER CUS |

|l"(/’(l

Grraciano
SEMICRIANZA

El graciano es una de las variedades
tintas mas singulares y perfumadas
de la peninsula ibérica. Poco valo-
rada hasta no hace mucho tiempo
por su bajo rendimiento, hoy vuelve
a poblar las grandes cadenas mon-
tafosas del norte del pais, gracias a

su exuberancia, acidez y buen color.

Graciano

Alc.: 12,5 % vol.

Alc.: 14 % vol.

Corta crianza en barrica

Servicio: 6-8°C

Servicio: 12-14°C

Alc.: 14 % vol.

Tipo: Afrutado Cuerpo: eeocoo

Tipo: Afrutado Cuerpo: eeooo

Servicio: 14-16 °C

Dulzor: eeooo

Taninos: eocooo

Dulzor: eeocoo

Taninos: eeooo

Tipo: Intenso

Cuerpo: eeeeo

Acidez: eee00

Alcohol: eeeoco

Acidez: eee00

Alcohol: eeeeo

Dulzor: eeooo

Taninos: eeeeo

De color amarillo limén con reflejos ver-
dosos. Aromas a fruta blanca y fruta
tropical sobre un fondo citrico, floral
y herbaceo. Recuerdos a golosina. En
boca es goloso, intenso y con un final

ligeramente salino.

8,40 ¢

De color purpura con reflejos vio-
laceos. Aromas a fruta roja y negra
sobre un fondo balsamico, floral y
anisado. Recuerdos a cascara de na-
ranja, piruleta y regaliz. En boca es
goloso, muy afrutado y con un final

ligeramente amargo.

8,85¢

Acidez: eeee00

Alcohol: eeeeo

De intenso color rubi con brillantes re-
flejos violaceos. En nariz destacan los
aromas a fruta negra y a especias so-
bre un ligero fondo a violeta y caramelo
tofe. Recuerdos a regaliz y eucaliptus.
En boca es intenso, fresco, con taninos
maduros y un final ligeramente afrutado.

8,95 ¢

Il 0359 - 75 ¢l
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I 03731-75 cl

[l 03735 - 75 cl

Mencia
COSECHA

La mencia es una de las variedades
tintas mas populares de la penin-
sula ibérica. Originaria del Bierzo,
destaca por su mineralidad y sus
intensos aromas a fruta fresca y
violeta. Suave y de baja acidez,

es ideal para consumir joven.

Mencia

Monastrell

SEMICRIANZA

La monastrell es una de las varie-
dades tintas mas antiguas de la
peninsula ibérica. Originaria del
litoral mediterraneo, nos propor-
ciona vinos tintos de intenso color,
agradables aromas a fruta negra

y roja y toques especiados.

Monastrell

Verdejo

COSECHA

La verdejo es una de las varieda-

des blancas mas representativas y
singulares de la peninsula ibérica.
Adaptada perfectamente a la sequia 'y
a los terrenos poco fértiles y arcillosos
de Castillay Ledn, nos ofrece vinos
intensamente aromaticos y con un
ligero y fragante fondo a hinojo.

Verdejo

Alc.: 13,5 % vol.

Corta crianza en barrica

Alc.: 12,5 % vol.

Servicio: 12-14°C

Alc.: 14 % vol.

Servicio: 6-8°C

Tipo: Afrutado Cuerpo: eeeoo

Servicio: 14-16°C

Tipo: Afrutado Cuerpo: eeocoo

Dulzor: eeooo

Taninos: eeocoo

Tipo: Intenso

Cuerpo: eeeeo

Dulzor: eocooo

Acidez: eeee0

Alcohol: eeeco

Dulzor: eeooo

Taninos: eeeeo

Acidez: eeee0

De color cereza picota con ligeros reflejos
violaceos. Intensos aromas a frutas rojas
sobre un fragante fondo floral y balsami-
co. Recuerdos a yogur de fresa, pimienta
negray regaliz. En boca es fresco, suave y
goloso, con taninos redondos y una explo-
sion de fruta fresca. Final largo y afrutado.

9,90 €

Acidez: eeee00

Alcohol: eeeeo

De intenso color rubi con reflejos vio-
leta. Aromas a fruta roja fresca sobre
un ligero fondo balsamico, citrico y
tostado. Sutiles recuerdos a yogur de
fresa, clavo y regaliz. En boca es inten-
so y afrutado, con taninos maduros y

un final largo y persistente.

9,90 €

De color amarillo limon con reflejos dora-
dos. Intensos aromas a fruta tropical, fruta
con hueso, citricos y flores secas sobre un
refrescante fondo a hinojo. Ligeros recuer-
dos a gominola de melocoton y platano.
En boca es untuoso, afrutado y con el
caracteristico final amargo de la variedad.

9,95 ¢

[l 03737 - 75 cl

[l 03733 - 75 cl

[lll 0356 - 75 cl
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Coleccion
Supreme

Produccion limitada 15.500 lotes.

MASET p MASET >
MASET b MASET . MASET

I /
Cracions - 7 i Sy

9 SUPREME N ‘%]{/7; 7/ SUPREME

SUPREME £ SUPREME & SUPREME

La seleccion extraordinaria
de nuestros vinos
monovarietales

De una seleccion de nuestras mejores barricas

de vinos monovarietales, elaboramos nuestra

gama Supreme: seis tintos cuidadosamente

escogidos para realizar una crianza de 12 meses

en barricas bordelesas de roble francés y un

afinamiento de 4 meses en fudres de madera de

gran volumen. Esta crianza mixta, nos permite

redondear sus taninos, ganar complejidad 61,20 €
y conservar intacta su expresion frutal. 15037 - Presentacién en caja de 6 botellas de 75 cl.
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Cabernet Franc CRIANZA

Cabernet franc

GCZZ”I’ZCZDCCZ CRIANZA

Garnacha tinta

Crianza en barrica y fudre

Crianza en barrica y fudre

Alc.: 14 % vol.

Alc.: 14 % vol.

Servicio: 14-16°C

Servicio: 14-16°C

Tipo: Maduro  Cuerpo: eeeoco Dulzor: eeooo

Tipo: Maduro  Cuerpo: eeeoo Dulzor: eeooo

Taninos: eeeoo Acidez: eeee0 Alcohol: eeeeo

Taninos: eeeoo Acidez: eee00 Alcohol: eeeeo

De color rubi con suaves reflejos granates. Intensos aromas
a fruta roja sobre un fragante fondo balsamico y especiado.
Ligeras notas de crianza. Recuerdos a yogur de fresa y humo.
En boca es muy goloso, suave y con un final largo e intenso.

G/” aciano CRIANZA

Graciano

De color rubi con reflejos granates. Aromas a fruta roja sobre
un fondo balsamico y especiado. Recuerdos a regaliz, yogur
de fresay chocolate. En boca es goloso, muy redondo y con
un final largo y persistente.

Mencz’a CRIANZA

Mencia

Crianza en barrica y fudre

Crianza en barrica y fudre

Alc.: 14 % vol.

Alc.: 13,5 % vol.

Servicio: 14-16°C

Servicio: 14-16°C

Tipo: Intenso Cuerpo: eeeoco Dulzor: eeocoo

Tipo: Maduro  Cuerpo: eeeoo Dulzor: eeooo

Taninos: eeeeo Acidez: eeee®0 Alcohol: eeeeo

Taninos: eeeoo Acidez: eeee0 Alcohol: eeeoo

De color rubi con ligeros reflejos granates. En nariz destacan
los aromas a fruta roja y a especias sobre un refrescante
fondo balsamico. Recuerdos a caramelo tofe, avellana y
regaliz. En boca es intenso, goloso y complejo, con taninos
redondos y un final ligeramente afrutado.

M()ﬂCLSW@Zl CRIANZA

Monastrell

De color rubi con ligeros reflejos granates. Fragantes
aromas a fruta roja madura sobre un ligero fondo floral y
citrico. Recuerdos a pimienta negra, regaliz y canela. En
boca es suave y goloso, con taninos redondos y un final
largo y persistente.

Tmf@ FZ'HCZ CRIANZA

Tinta fina (tempranillo)

Crianza en barrica y fudre

Crianza en barrica y fudre

Alc.: 14,5 % vol.

Alc.: 13,5 % vol.

Servicio: 14 -16°C

Servicio: 14-16 °C

Tipo: Intenso Cuerpo: eeeeo Dulzor: eeocoo

Tipo: Maduro Cuerpo: eeeeo Dulzor: eeooo

Taninos: eeeeo Acidez: eeeeo0 Alcohol: eeeeo

Taninos: eeeeo Acidez: eeeeo Alcohol: eeeco

De color rubi con reflejos granates. Aromas a fruta roja fresca
sobre un fragante fondo balsémico y especiado. Recuerdos
a piel de naranja, caramelo tofe y vainilla. En boca es intenso
y afrutado, con taninos maduros y final largo y persistente.

De color rubi con reflejos granates. Aromas a fruta negra
y roja y especias sobre un fondo balsdmico y tostado. Re-
cuerdos a higo, eneldo y regaliz. En boca es intenso, con
taninos maduros y un final largo y persistente.
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Ribera

el Duero

\

Latinta d 5 s

a tinta de un pais ° - -
En &l norte de Castilla y Leén, en la gran meseta,
septentrional de la peninstla ibgriga, encont‘ramos'.
la denominacion de origen Riberasdél Duero; una

. tierra compleja y de clima severo-que nos ofrece
vihos tintos'de extraordinaria.calidad. La viticultura ;-
entas ofillas del Duero hunde sus raices en elpasado.
Estudios recientes han encontrado evidencias:de que
los vacceos, un pueblo celta de origen:ihdgjeuropeo

| establecido en la zona, ya cultivaban uvas hace masy*
de 2.500 anos. Después‘vinieron los romanos, los
monjes occitanos y el esfuerzo de generacioneé yo N
generaciones de viticultores que-han modelado el *
paisaje colosal y-austero que hoy admiramos. La
climatologia de Ribera del Duero se enmarca en yn " *»

\

clima continental con tendencia mediterranea, con ™ » .

oo - . . .. ¥
veranos secos € inviernos largos y rigurosos. El medio.
idoneo para la.variedad tinta del pais,la auténtica K
estrella’de la D. ©. can un 96 % de la produccion total.

Y

46 | maset.com_

CCZSU]ZO Cl’@ Urtau COSECHA

Bajo un sol de fuego, entre aromas de romero,

tomillo y salvia, nuestras viejas cepas de tinta del

pais dialogan en silencio con el continuo fluir del rio
Duero. Siglos de tradicion y esfuerzo que desembocan
en este gran vino tinto transformado en historia.

D. O. Ribera del Duero

Tinta del pais (tempranillo)

Alc.: 14,5 % vol.

Servicio: 12-14°C

Tipo: Intenso Cuerpo: eeeeo Dulzor: eocooo
Taninos: eeeeo Acidez: eeee0 Alcohol: eeeeo

De color purpura con suaves reflejos violaceos. Aromas a
fruta negra sobre un fondo floral y balsamico. Recuerdos a
yogur de fresa, hinojo y regaliz. En boca es fresco e intenso,
con taninos agradables y un final largo y persistente.

11,80 €

CCZSLLZ'ZZO a’e Ul”/fClLL CRIANZA

Cerros y colinas coronados de robles y encinas entre
un mar de espigas que se funden en el horizonte de
la llanura castellana. Un paisaje agreste y colosal
modelado por generaciones austeras que se erige en
un tributo a la memoria y esfuerzo de la humanidad.
El vino como parte inseparable de nuestras vidas.

CASTILLO

DUERO

CRIANZA

D. O. Ribera del Duero

Tinta del pais (tempranillo)

Crianza en barrica y afinamiento en botella

Alc.: 14 % vol.

Servicio: 14-16°C

Tipo: Intenso Cuerpo: eeeeo Dulzor: eeocoo
Taninos: eeeeo Acidez: eeee0 Alcohol: eeeeo

De intenso color rubi con suaves reflejos granate. Aromas a
fruta negra, caramelo tofe, frutos secos y torrefactos de su
paso por barrica. Ligeros recuerdos a eneldo, lavanda, regalizy
menta. En boca es fresco, redondo y con un final largo y célido.

1715 €

12172 - 75 cl

12174 - 75 cl

Catalogo 2024 | 47



armno

La reina del Atlantico

El albarifio es una variedad blanca originaria
de Galicia famosa por su intensidad aromatica,
excelente acidez y final marcadamente salino.
En Bodgeas Maset trabajamos desde hace
afios con los mejores viticultores de Galicia
(DO Rias Baixas) y del norte de Portugal

(DO Vinho Verde) para ofrecerles la mejor
versién de la auténtica reina del Atlantico.

"_i

AéldﬂtiCO COSECHA

Atlantico es un vino blanco joven elaborado con la
variedad albarifio que captura la esencia de su origen.
El de un paisaje que nos trae recuerdos a mar, de viento
y salobre; los de un pueblo con el rostro marcado por el
sol, pero que sabe escuchar las voces de la naturaleza;
el de un vino que llama a la aventura, a explorar nuevos
territorios y dejar atras las preocupaciones del dia a dia.
iPuro caracter atlantico!

Albarifio
Alc.: 12,5 % vol.

Servicio: 6-8°C

Tipo: Afrutado Cuerpo eeocoo Dulzor: eoooo

Taninos: eoocoo Acidez: eeeee Alcohol: eeocoo

De color amarillo limén con reflejos verdosos. Aromas
a melocoton y pifia sobre un refrescante fondo floral y
citrico. Ligeros recuerdos a hierba fresca. En boca es
fresco, sabroso y mineral, con un final muy largo y per-
sistente y el caracteristico toque salino de la variedad.

12,40 ¢

[l 03501 - 75 cl

P onte de BCZ]’ beita COSECHA

El Ponte de Barbeita es un histoérico puente gotico que
cruza el rio Mouro, afluente del rio Mifio, frontera natural
entre Portugal y Galicia. Dos territorios que comparten
una misma pasion: la uva albarifio. Nuestros vifledos

de alvarinho crecen en esta tierra fértil bafiada por la
brisa atlantica. Un clima continental, frio y lluvioso, que
nos proporciona las condiciones ideales para elaborar
este vino suave, fresco y sorprendentemente mineral.

MASET

. Y
| PONT
 DZBARBEITA
F " A

ALVARINHO
MONCAO ¥ MELGACO ¢

)
';' Produto de Portugal

e

-9 =

3 VINHO VERDE
A - s s

D. O. Vinho Verde (Portugal)

PCZZO d@ Oil’ClS COSECHA

Cuenta la leyenda que la uva albarifio fue llevada

a Galicia por los monjes de la Orden del Cister

en el siglo XII. Mil afos mas tarde al amparo de la
prestigiosa D. O. Rias Baixas, nuestros vifiedos de
O Rosal siguen creciendo bajo la influencia del
clima atlantico, proporcionando un vino fresco, con
moderada graduacion alcoholica y buena acidez.

BARIRO |

D. O. Rias Baixas

Alvarinho (albarifio)

Albarifio

Alc.: 12 % vol.

Alc.: 12,5 % vol.

Servicio: 6-8°C

Servicio: 6-8°C

Tipo: Afrutado Cuerpo: eeooo Dulzor: eoooo

Tipo: Afrutado Cuerpo: eeooo Dulzor: eeocoo

Taninos: eoo00 Acidez: eeeee® Alcohol: eecoo

Taninos: eoo000 Acidez: eeee0 Alcohol: eeeoco

De color amarillo limoén con reflejos verdosos. Aromas a
melocotdn y pina sobre un refrescante fondo floral y ci-
trico. Recuerdos a cardamomo, anis y hierba fresca. En
boca es fresco, sabroso y mineral, con un final muy largo y
persistente y el caracteristico toque salino de la variedad.

13,85 ¢

De color amarillo limon con reflejos verdosos. Aromas a pera
y pifia sobre un refrescante fondo floral y citrico. Recuerdos
aalmendra cruday anis. En boca es fresco, sabroso y chis-
peante, con un final largo y persistente y el caracteristico
toque salino de la variedad.

15,45 ¢

1l 2254 - 75 cl

12253 - 75 cl
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Cava

Capsulas del tiempo

Nuestros cavas nacen en el Penedes, cuna
de los vinos espumosos en la peninsula
ibérica. Una tradicidon que se remonta

a mediados del siglo XIX cuando en

la poblacién de Sant Sadurni d’Anoia,
conocida en la actualidad como «la capital
del cava», se elaboré el primer vino de
estas caracteristicas mediante el método
tradicional (o de segunda fermentacién
en botella). Unos afios mas tarde, en
1917, Josep Massana y Carbo, abuelo

del actual propietario, elaboro el primer
vino espumoso en la finca Maset del Lled.
Desde entonces, seguimos elaborando
nuestros espumosos con un cupaje de
variedades autoctonas mediterraneas y
con una crianza superior a la establecida
por la exigente normativa vigente, sefa
de identidad de nuestra bodega. Solo asi,
somos capaces de ofrecer cavas de la
maxima calidad a la altura de su historia.
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Cavas
de ouarda

i S
M

BRUT ROSE
OF TRADITIONNELS

Las burbujas mas refrescantes

Nuestra gama de cavas Tradicional, elaborados unicamente con
variedades autoctonas, es un tributo a nuestro estilo de vida
mediterraneo: alegres, espontaneos y frescos. Los cavas perfectos para
aquellos que estan empezando a descubrir la magia de las burbujas.
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Semiseco TRADICIONAL

La versiéon mas dulce de nuestros cavas de
afada tradicionales. Un ensamblaje de xarel-lo,
macabeo y parellada, con un minimo de un afio
de reposo en rimas, redondeado con un delicado
licor de expedicion elaborado especialmente
por nuestro maestro de bodega. La entrada mas
suave y dulce en el mundo de las burbujas.

D. O. Cava

B]’ ut TRADICIONAL

Brut es uno de nuestros cavas tradicionales mas
emblematicos. Elaborado con un ensamblaje
especial de xarel-lo, macabeo y parellada por nuestro
maestro de bodega y con un minimo de un afio de
reposo en rimas, obtenemos este espumoso suave,
fresco y rico en matices. Sin duda, un buen ejemplo
del caracter mediterraneo de nuestra bodega.

D. O. Cava

Xarel-lo, macabeo y parellada

Xarel-lo, macabeo y parellada

12 meses de crianza

12 meses de crianza

Alc.: 11,5 % vol.

Alc.: 11,5 % vol.

Servicio: 6-8°C

Servicio: 6-8°C

Tipo: Ligero Cuerpo: eeeco Dulzor: eeeoco

Tipo: Ligero Cuerpo: eeocoo Dulzor: eeocoo

Taninos: eo0oo00 Acidez: eee00 Alcohol: eeocoo

Taninos: 0000 Acidez: eeee0 Alcohol: eeocoo

De color amarillo limén con reflejos dorados. Burbuja cre-
mosa bien integrada. Aromas a fruta y flores blancas so-
bre un perfumado fondo a platano, brioche, anis y queso
camembert. Suaves y refrescantes recuerdos herbaceos.
En boca es suave, equilibrado y con un final largo y dulce.

De color amarillo limén con reflejos dorados. Burbuja cre-
mosa bien integrada. Aromas a fruta y flores blancas sobre
un refrescante fondo limén y anis. Recuerdos herbéaceos y
acrianza. En boca es suave, equilibrado y con un final largo
y ligeramente dulce.

8,35 ¢ 8,35¢
I 0311 - 75 cl o313 -75 ¢l
BFMLL ROSé TRADICIONAL B?’LLLL Nature TRADICIONAL

Brut Rosé es nuestro cava de afiada elaborado con
las variedades tradicionales garnacha tinta y trepat.
Dos excepcionales uvas tintas que nos aportan
cuerpo, estructura y sutiles recuerdos a fruta roja

y sotobosque mediterraneo. El honesto reflejo de
los historicos espumosos de nuestra bodega.

D. O.Cava

Brut Nature es nuestro cava de afiada elaborado con
el método tradicional de segunda fermentacién en
botella, heredado de 1917. Un espumoso elegante

y fresco, con un minimo de un afio de reposo en
rimas, que explica perfectamente la historia y
tradicidn de nuestra bodega en la elaboracion de
cavas con un marcado caracter mediterraneo.

D. O.Cava

Garnacha tinta y trepat

Xarel-lo, macabeo y parellada

12 meses de crianza

12 meses de crianza

Alc.: 11,5 % vol.

Alc.: 11,5 % vol.

Servicio: 6-8°C

Servicio: 6-8°C

Tipo: Ligero Cuerpo: eeeco Dulzor: eeocoo

Tipo: Ligero Cuerpo: eeocoo Dulzor: eocooo

Taninos: eoooo Acidez: eeeoco Alcohol: eeocoo

Taninos: eoooo Acidez: eeeeo0 Alcohol: eecoo

De color salmén palido. Burbuja cremosa bien integrada.
Aromas a frambuesa y granada sobre un fondo de laurel,
violetas y bolleria. En boca es intenso y expresivo, con un
final largo y afrutado.

9,35 €

De color amarillo limoén con reflejos dorados. Burbuja cre-
mosa bien integrada. Aromas a fruta y flores blancas sobre
un refrescante fondo de limén y anis. Recuerdos a hierba
fresca y a crianza. En boca es suave, equilibrado y con un
final largo y seco.

8,35¢

[l 0316 - 75 cl

0314 - 75 ¢l
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Cavas
de guarda
superior

Moldear el tiempo

Los cavas Reserva son el fiel reflejo de una
tradicion centenaria. Complejidad, elegancia y
distincidn. La extraordinaria bienvenida a las largas
crianzas y a su increible abanico de aromas.

Brut Nature

RESERVA

Un espumoso, con mas de 100
anos de historia, que nos deleita
con su complejidad, distinciéon

y elegancia. La extraordinaria
bienvenida a las largas crianzas y a
su increible abanico de aromas.

D. O. Cava

Xarel-lo, macabeo y parellada

24 meses de crianza

Alc.: 11,5 % vol.

Servicio: 6-8°C

Tipo: Ligero Cuerpo: 000
Dulzor: eoooo Taninos: eocooo
Acidez: eee®0 Alcohol: eeooo

De color amarillo palido con reflejos
pajizos. En nariz destaca la fruta blan-
ca madura, las notas citricas y un per-
fumado fondo anisado. Recuerdos a
crianza, flor de acacia y pimienta negra.
En boca es seco y vivaz, con burbujas
finas y cremosas. Notas de fruta blanca
y panaderia. Final largo y persistente.

11,90 ¢ 7,05 ¢

[l 0324 - 75 cl [l 03240 - 37,5 cl

Brut
RESERVA

Uno de nuestros cavas mas
tradicionales. Elaborado con las
variedades autoctonas xarel-lo,
macabeo y parellada, y después
de una segunda fermentacion en
botellay 24 meses de crianza, nos
sorprende con su complejidad,
generosidad y elegancia.

D. O.Cava

Xarel-lo, macabeo y parellada

24 meses de crianza

Alc.: 11,5 % vol.

Servicio: 6-8°C

Tipo: Ligero Cuerpo: 000
Dulzor: eeocoo Taninos: eoooo
Acidez: eee®e00 Alcohol: eeocoo

De color amarillo palido con reflejos pa-
jizos. Elegantes notas a fruta blanca ma-
dura sobre un perfumado fondo floral.
Ligeros recuerdos a galleta, pan tostado
y almendra. En boca es amable y de
burbuja cremosa. Notas a fruta y torre-
factos. Final largo ligeramente dulce.

11,90 ¢ 705 ¢

[l 0323 - 75 cl [l 03230 - 37,5 cl

Semiseco
RESERVA

La dulce bienvenida a la magia de
las burbujas y a las largas crianzas.
Un cava suave y goloso, con 24
meses de crianza, que ensalza la
larga tradicion de espumosos de
la bodega. La dulce recompensa a
una tradicion familiar centenaria.

D. O.Cava

Xarel-lo, macabeo y parellada

24 meses de crianza

Alc.: 11,5 % vol.

Servicio: 6-8°C

Tipo: Ligero Cuerpo: eeeo00
Dulzor: eeeoco Taninos: eoooo
Acidez: eee®00 Alcohol: eeocoo

De color amarillo palido con reflejos
pajizos. Notas a fruta en compota y miel
de naranjo sobre un fragante fondo flo-
ral. Ligeros recuerdos de panaderia,
tostados y frutos secos. Entrada suave y
golosa con burbujas finas muy bien inte-
gradas. Final nitido, dulce y persistente.

11,90 ¢

I 0321-75cl
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V4 ) ) ."
M 660 0 ZCO \ Brut LSS ReSERVA
: v D. O.Cava \ Y
. ? " 4 Xarel-lo
Respeto por la naturaleza 1 24 meses de crianza

De nuestras vifias ecoldgicas elaboramos nuestra gama Nu, Alc.: 11,5 % vol.
unos cavas que se revelan tal y como son: sin artificios, puros, Servicio: 6-8°C

genuinos, auténticos; expresando con respeto todo el sabor
y los aromas de la uva. Es el pasad el hoy, pero sobre
todo, es preservar el mafnana. lerra | Taninos: 0000 Acidez: eee00 Alcohol: eeocoo
y para con los que la tra

Tipo: Ligero Cuerpo: eeocoo Dulzor: eeocoo

De color amarillo limén con suaves reflejos dorados. Burbuja
cremosa bien integrada. Aromas a fruta blanca y flores blan-
cas. Recuerdos a pan tostado, frutos secos y miel. En boca es
suave, intenso y con un final largo y dulce que nos recuerda

a los frutos secos.
AGRICULTURA

13,45 ¢ ECOLOGICA

Il 0827 - 75 cl

Brut Nature (€= 3 RESERVA
D. O. Cava g

Xarel-lo

24 meses de crianza

Alc.: 11,5 % vol.

Servicio: 6-8°C

MAS L

Tipo: Ligero Cuerpo: eeooo Dulzor: eeocoo
Taninos: eoooo Acidez: eeeco Alcohol: eeocoo

De color amarillo limén con suaves reflejos dorados. Burbuja

agne & Spar ing Wine & cremosa bien integrada. Aromas de fruta blanca, flores
1)1omhif (CS ‘ ) \ blancasy citricos sobre un fragante fondo a brioche y frutos
y 'p | q secos. Recuerdos salinos. En boca es expresivo, intenso y

con un final largo y citrico muy refrescante.
AGRICULTURA

13,45 ¢ ECOLOGICA

Il 0828 - 75 cl

sobre nuestro cava
campedn del mundo.

@ 2:77 min
Brut R()S’G TRADICIONAL
D. O.Cava
Garnacha tinta y pinot noir
12 meses de crianza
Alc.: 11,5 % vol.
Servicio: 6-8°C
Tipo: Ligero Cuerpo: eeeoco Dulzor: eeocoo
S i . ; y ¢ ‘ p A - Taninos: 0000 Acidez: eee00 Alcohol: eeooo

De color rosado palido. Burbuja cremosa bien integrada.
Aromas a arandanos y cerezas licorosas sobre un fondo de
violetas, pomelo y bolleria. En boca es intenso y expresivo,

con un final largo y afrutado.
AGRICULTURA

13,45 ¢ ECOLOGICA

0829 - 75 cl
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lce Cocktail

SEMISECO RESERVA

Cava elaborado para disfrutarlo con
hielo. La experiencia mas refrescante
del verano. Recomendamos servirlo
en copa balloon y dos cubitos
grandes. Dele su toque personal

con menta o fruta fresca laminada
como melocotoén o fresa.

D.O.Cava

Xarel-lo, macabeo y parellada

24 meses de crianza

Alc.: 11,5 % vol.

Servicio: 6-8°C

Tipo: Ligero Cuerpo: eeeo00
Dulzor: eeeoco Taninos: eocooo
Acidez: eee®00 Alcohol: eeocoo

De color amarillo palido con burbuja
finay elegante. En nariz ofrece aromas
a frutas citricas como la lima y la na-
ranja con un toque tropical que nos
recuerda al mango. En boca es fresco,
afrutado y ligeramente dulce, con notas
a bolleria aportadas por su crianza y
con un final largo y prolongado.

11,90 ¢

Il 0332 - 75 cl
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Nectar White
SEMISECO RESERVA

Nectar White es nuestro exquisito
cava elaborado para acompanfar sus
mejores sobremesas. Floral, fresco
y ligero, combina perfectamente
con postres y dulces momentos.
Capricho y regalo de los dioses
para deleite de su paladar.

D. O.Cava

Xarel-lo, macabeo y parellada

24 meses de crianza

Alc.: 11,5 % vol.

Servicio: 6-8°C

Tipo: Ligero Cuerpo: eeeo00
Dulzor: eeeco Taninos: 0000
Acidez: eee00 Alcohol: eeocoo

De color amarillo palido con reflejos
dorados. Aromas a frutas con hueso
y especias sobre un fragante fondo
a brioche y miel. Notas tostadas a al-
mendra. Entrada suave y golosa con
burbujas finas muy bien integradas.
Final nitido, dulce y persistente.

11,90 ¢

Il 0331-75cl

urum
BRUT NATURE RESERVA

Aurum, oro en latin, es el nombre
que unifica en una sola palabra la
exquisitez y la tradicion de Bodegas
Maset. Un cava en el que se aprecia
la vivacidad y la frescura de la
chardonnay y todo el cuerpoy la
estructura del xarel-lo del Penedés.

Medalla de plata
CSWWC 2023

; 5 ﬁ .3

D. O. Cava

Xarel-lo y chardonnay

24 meses de crianza

Alc.: 11,5 % vol.

Servicio: 6-8°C

Tipo: Ligero Cuerpo: 000
Dulzor: eoocoo Taninos: o000
Acidez: eeee0 Alcohol: eeocoo

De color amarillo palido con suaves re-
flejos dorados. Burbuja fina y bien inte-
grada. Aromas a fruta blanca madura'y
citricos. Recuerdos anisados, floralesy a
hierbas secas. Ligeras notas de mazapan
y frutos secos. En boca es fresco, inten-
so y cremoso. Final largo y persistente.

1215 ¢

I 0327 - 75 cl

bamﬁmuﬁ'
|t Vintage gron nervin,
st mgoress vl ins e variodat

L N, 5, BN, R H o s el

Vintage

BRUT NATURE
GRAN RESERVA ECOLOGICO

Artifices del tiempo

De una seleccion de las mejores vifias
de xarel-lo, macabeo y parellada

nace nuestro cava mas tradicional.
Elaborado siguiendo las técnicas
artesanales mas antiguas combinadas
con la tecnologia mas innovadora,
Vintage es el resultado de envasar el
tiempo. Un largo y laborioso proceso
de mas de 36 meses que nos permite
convertir el vino en este gran cava. El
verdadero fruto de la perseverancia.

D. O.Cava

Xarel-lo, macabeo y parellada

36 meses de crianza

Alc.: 11,5 % vol.

Servicio: 8-10°C

Tipo: Maduro Cuerpo: eeeo0o
Dulzor: eococoo Taninos: eoooo
Acidez: eee00 Alcohol: eeocoo

De color amarillo palido con reflejos dorados.
Burbuja fina y elegante. Aromas a fruta ma-
dura, citricos y de crianza sobre un fragante
fondo floral y anisado. Recuerdos a mante-
quilla. En boca es equilibrado, cremoso y
aterciopelado, con un final fresco y mineral.

1555¢ 32,75¢ o

Il 0334 - 75 cl Il 0325 - 150 cl
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1917

BRUT NATURE GRAN RESERVA ECOLOGICO

Un legado centenario

4 Este cava es nuestro especial homenaje a Josep
Massana Carbo, quien en 1917 elaboro el primer
cava en la finca Maset del Lled. Un siglo después,

‘ con este gran cava queremos exaltar nuestro
mas merecido reconocimiento a su legado.

Medallade plata Medalla de bronce
Vinari 2023 Decanter 2023

DA

A

Xarel acabeo y pinot noir

48 meses de crianza

Pro limitada: 10.000 botellas aproximadamente
K

Alc.: 1,5 % vol.

Serviciogf8~ 10 °C

Tipo: r Maduro Cuerpo: eeocoo Dulzor: eoooo

PRODUCCION LIMITA

Taninos: eoooo Acidez: eeee0 Alcohol: eeocoo

o &~

TEUTNATURE « Giar

or amarillo pajizo con reflejos dorados. Intensos aromas
exoticas y flores blancas sobre un refrescante fon-
Recuerdos a brioche, membirillo y frutos secos
boca es estructurado, fresco y maduro, con
jen integrada. Final largo y persistente con

e
-
Ay S
v v
29,95 € a
Il103351-75 ¢l  En estuche +2 copas ‘ . ¥

Lavi Pau

BRUT NATURE GRAN RESERVA ECOLOGICO

El nacimiento de un sueno

El 6 de junio de 1777 nace Pau Massana, hijo de
masoveros y el primer miembro de la familia nacido

en la finca Maset del Lleo. Este cava L'avi Pau gran
reserva es el homenaje de la actual familia a la primera
generacion de la saga. La semilla original de un suefio de
mas de dos siglos que sigue hoy mas vivo que nunca.

Medalla de oro Medallade plata Medallade plata Medalla de plata
Effervescents Decanter 2023 CSWWC 2023 Girovi 2023
du Monde 2023

D. O. Cava

Xarel-lo, macabeo y chardonnay

36 meses de crianza [

Produccion limitada: 30.000 botellas aproximadamente ‘
Alc.: 11,5 % vol. ‘

Servicio: 8-10°C

Tipo: Maduro  Cuerpo: eeeco Dulzor: eocooo ‘

Taninos: eoooo Acidez: eeeoco Alcohol: eeocoo

De color amarillo pajizo con reflejos dorados y burbuja fina

Z

y bien integrada. En nariz presenta aromas a fruta blanca : LY < F e
Y e A . GRAN RESERVA

madura, notas citricas y aromas de larga crianza. Recuerdos A A

2795 3
N LIMITADA OE 39.915 BOTRLERS

a flor de manzano. En boca es seco, amplio y cremoso,
con buena estructura y un final largo y persistente muy
resfrescante.

(s ¢
2.4 3
' %
AGRICULTURA '
17,65 ¢ ECOLOGICA
I 033411 - 75 cl
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LCESSEL (1

2.500 BO! DE ILUSION

Con el obje dia ninguna
enfermedad oy la esperanza,
cada afio el quinientas
botellas de es o para

recaudar fo proyecto de
investigacion de S minoritarias
del Instituto Innovacion
Parc Tauli. El cien recaudacion
ira destinada a est: la Beca de
Enfermedades Min lassana. 4

:
i
B

TRADICIONAL ECOLOGICO

D. 0. Cava

Xarel-lo, macabeo y parellada

12 meses de crianza

Alc.: 11,5 % vol.

Servicio: 6-8°C

Tipo: Ligero Cuerpo: eeocoo Dulzor: eoooco

Taninos: eoococo Acidez: eeeeo Alcohol: eeococo

De color amarillo limén palido con suaves reflejos
dorados. Burbuja cremosa bien integrada. Aromas
afrutay flores blancas sobre un refrescante fondo
limén y almendra cruda. Recuerdos herbéaceos y
de crianza. En boca es suave, equilibrado y con un
final largo y refrescante.

** 5| AGRICULTURA

12,00 € Zass | ECOLOGICA

Il 0883 - 75 cl En estuche
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/010

SIN ALCOHOL

Para todo el mundo

Zero es nuestro primer vino espumoso
sin alcohol. Elaborado con un novedoso
método de desalcoholizacion,
conseguimos conservar todas

las propiedades antioxidantes y
cardiovasculares beneficiosas para

la salud sin renunciar a todo su sabor

y aromas naturales. El producto ideal
para todos aquellos que les gusta
cuidarse y disfrutar de la vida.

Blanco

Bebida espumosa desalcoholizada

~r—

}'_ -
P A
n A
<q q
3 =

_é__ A T
MASET | ;e |

— ZEROIS " ROsE - sINALcOHOL
SIN ALCOHOL .’ﬁ AGRICULTURATRABICIONAL :‘.
{ —_ a

RICULTURA TRADICIGNAL

Rosado

Bebida espumosa desalcoholizada

Airén, macabeo y moscatel

Tempranillo

Alc.: 0% vol.

Alc.: 0 % vol.

Servicio: 6-8°C

Servicio: 6-8°C

Tipo: Ligero Cuerpo: eeooco Dulzor: eeocoo

Tipo: Ligero Cuerpo: eeocoo Dulzor: eeocoo

Taninos: 0000 Acidez: eee00 Alcohol: coooo

Taninos: 0000 Acidez: eeeo0o0 Alcohol: coooo

De color amarillo palido. Intensos aromas a fruta madura
y flores. En boca es agradable, con un carbdnico bien in-
tegrado y una refrescante acidez. Final largo y afrutado.
Perfecto para tomar como aperitivo o en las celebraciones
mas especiales.

8,05 ¢

De color rosado palido limpio y brillante. Intensos aromas
a fruta roja fresca y citricos. En boca es agradable, con un
carbdnico bien integrado y una refrescante acidez. Final
largo y afrutado. Ideal para acompanar cualquier plato.

8,05 ¢

[l 02601 - 75 cl

[l 02603 - 75 cl
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Ver mouth VINO DULCE

Vermu rojo elaborado siguiendo una antigua receta
familiar a partir de mosto de vino, holandas de
xarel-lo del Penedés y de una cuidadosa seleccion

de més de 40 hierbas aromaticas mediterraneas,
entre las que destaca el ajenjo. Un pequefio tesoro de
hace mas de cien afos que traspasa el tiempo para
recuperar sabores perdidos. Un legado familiar en el
que pasado y presente se fusionan armdénicamente
para lograr este vermu lleno de matices.

IERMODTE
S,

SECETA PAMILIAR
141046 P ot o L S
A

e oa Umrrana & 00T WY

WAL

Cupaje de variedades blancas

Produccion limitada: 10.000 botellas aproximadamente
Alc.: 16 % vol.

Servicio: 8-10°C

Tipo: Intenso

Cuerpo: eeeee Dulzor: eeeee Taninos: eeeoo

Acidez: eee00 Alcohol: eeeee

De color rojo caoba con reflejos anaranjados. Intensos aro-
mas a hierbas aromaticas, fruta y especias, con un suave
fondo balsémico que recuerda a la flor de la vainilla. En boca
es sutilmente dulce, con un ligero toque amargo, de paso
facil y buen recuerdo final.

11,30 €

10343 - 75 cl

En estuche
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Pedm szenez VINO DULCE

Elaborado a partir de la uva pedro ximénez, una variedad
de origen novelesco. Cuenta la leyenda que el andaluz
Pedro Ximén, soldado de los tercios de Flandes, la trajo
en su zurron desde los fértiles valles del Rin (Alemania).
Desde entonces, cada afo la uva se pasifica al sol para
obtener un mosto con una extraordinaria concentracion
de azucares y ricos aromas. Este tradicional proceso

es conocido con el nombre de «asoleo».

ASE"

PEDRO XIMENEZ
O Of PASAS

D. O. Montilla-Moriles
Pedro ximénez

Larga crianza en barrica
Alc.: 16 % vol.
Servicio: 12-14°C
Tipo: Intenso

Cuerpo: eeeee Dulzor: eeeee Taninos: eo0ooo

Acidez: eee®0O0 Alcohol: eeeee

De intenso color ébano con reflejos dorados. En nariz pre-
dominan notas dulces a frutas secas junto con otras mas
tostadas a chocolate y café. En boca es dulce, suave y atercio-
pelado, con recuerdos de caramelo y un final largo y sabroso.

11,10 €

10347 - 50 cl

MOSCCZf@Z VINO DULCE

El moscatel es considerado una de las uvas mas antiguas
del mundo. Las vifias crecen a pocos kildémetros del mar
Mediterraneo, donde se cultiva esta variedad desde

hace mas de 2.000 afios. El mosto de la uva no se deja
fermentar y se afade alcohol vinico, que se remueve cada
dia hasta dejar inactivas las levaduras. Un tradicional
proceso de elaboracion que nos proporciona el vino ideal
para acompafar todo tipo de postres, foies y quesos.

Moscatel de Alejandria

Alc.: 15 % vol.

Servicio: 8-10°C

Tipo: Intenso

Cuerpo: eeeee Dulzor: eeeee Taninos: eocooo
Acidez: eee00 Alcohol: eeeee

De color &mbar con reflejos dorados. En nariz destacan los
aromas a frutas citricas confitadas y las delicadas notas a
flores y miel. En boca es untuoso, goloso y muy afrutado,
con un final largo y persistente.

9,10 €

R@COT&IS VINO DULCE

Records (recuerdos en catalan) es nuestro vino de
tertulia. Una solera de mistela (envejecida en barrica)
elaborada con mosto flor de uva moscatel del litoral
mediterraneo. Un vino, dulce y complejo, que invita a
desvelar palabras ya perdidas. A recuperar espacios y
tiempos de conversacion sosegada y enriquecedora.
A escuchar al préjimo y forjar complicidades.

A explicar quiénes somos y qué hacemos. Encontrar
nuestro lugar en el mundo. Que solo nos alimenten
las palabras y el vino. iQue nazca la tertulia!

ada

AR

nx§
)

£ NATURAL OF moy

OB

e b Mty

— O e ——

Moscatel de Alejandria

Solera de 10 afios

Produccién limitada 4.560 botellas
Alc.: 15 % vol.

Servicio: 8-10°C

Tipo: Intenso

Cuerpo: eeeee Dulzor: eeeee Taninos: eocooo

Acidez: eee00 Alcohol: eeeee

De color @ambar con reflejos dorados. Aromas a uva, orejones
y almibares sobre un perfumado fondo de piel de naranja,
miel y frutos secos. En boca es untuoso, goloso y citrico, con
un final largo y persistente con recuerdos a miel y avellanas.

16,10 ¢ ey

[l 0349 - 75 cl

10348 - 50 cl Enestuche | =,
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Vinagre al pedro ximénez
RESERVA BALSAMICO

En colaboracion con la centenaria bodega Toro Albala
(Aguilar de la Frontera, Cérdoba) elaboramos este delicioso
vinagre balsamico reserva a partir de vinos finos criados en
roble y una pequefa reduccion de pedro ximénez que le
otorga sus extraordinarios recuerdos dulces y afrutados.
El producto envejece mas de cinco afos en barrica para
conseguir una suavidad, complejidad y elegancia solo al
alcance de los mejores vinagres del mundo.

D. O. Montilla Moriles

100 % pedro ximénez

Envejecido mas de 5 aflos en barrica
Acidez: 6°

Maridaje: fuagras o quesos azules

De brillante color caoba oscuro con reflejos yodados. Inten-
sos aromas a uvas pasas, café y regaliz sobre un perfumado
fondo torrefacto. En boca es fresco, dulce, persistente, con
un final largo y afrutado.

1,30 ¢

11l 3912- 25 cl

En estuche |8
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Aceite de oliva virgen extra
VIRGEN EXTRA

Aceite de oliva virgen extra de categoria superior
obtenido de una seleccion de aceitunas arbequinas y
solo mediante procedimientos mecanicos. Un pro-
ducto saludable i de excelente calidad, fruto de olivos
centenarios del Baix Penedés (Tarragona), que se
erige en el auténtico tesoro del litoral mediterraneo.

SIURANA

oMY © Casen
T

D. O.P.Siurana

100 % arbequina

Acidez: 0,3°

Servicio: 16-18°C

Maridaje: carpaccio de champifiones con aceite de oliva

De color amarillo dorado con reflejos verdosos. En nariz des-
tacan los aromas a fruta madura, especialmente manzanay
platano. En boca es afrutado, dulce, equilibrado y complejo.

16,10 €

1 3971- 50 cl

Lotes

Descubra Maset

Le presentamos el lote Descubra Maset, una
seleccién de ocho de nuestros mejores productos
para que descubra, cémodamente desde

casa, las denominaciones y variedades mas
importantes del panorama vinicola actual.

~ Hola,
¢compartin
un vino?

MASET

1Brut Nature Reserva
1 Tempranillo (Rioja) 1 Ibericus Verdejo

1 Mas Vil6 (Priorat) 1 Cabernet Sauvignon
1Blanc de Blancs 1Syrah

94,70 €

[llI5042 - 8 botellas de 75 cl

1 Crianza (Rioja)

(rrandes vinos de Maset

Grandes vinos de Maset es la mejor forma de conocer
nuestra bodega. Un magnifico lote formado por 6 de
nuestros vinos y cavas mas emblematicos para que
descubra, comodamente desde casa, las denominaciones
y variedades mas prestigiosas de la peninsula ibérica.

[Tola.
(-('()Hl])}”'l 1Mo
un vino?

1 Reserva (Rioja) 1Lavi Pau
1 Mas Vil6 (Priorat) 1 Gran Seleccién
1 Flor de Mar 1Syrah

92,20 €

[llI5043 - 6 botellas de 75 cl
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Abadia

Las cervezas de abadia de Bodegas Maset se elaboran
en la abadia cisterciense de Notre-Dame du Val-

Dieu (Bélgica), fundada en 1216. Desde entonces, la
comunidad de la abadia ha perfeccionado la receta
original hasta llegar a nuestros dias. Un legado de ocho
siglos de tradicion elaborando ininterrumpidamente

la mejor cerveza de abadia del mundo.

Rubia

ESTILO BELGA (ABADIA)

Malta

Alc.: 6 % vol. Servicio: 6-8°C
Intensidad: Media  IBUs: 20
Cuerpo: oo Malta: ®00
Lupulo: ee0 Alcohol: eoo

De color amarillo dorado con burbuja
fina. Corona de espuma abundante. Re-
frescantes aromas a fruta y flores con
ligeros recuerdos a caramelo, maltasy
especias. En boca es suave, refrescante
y con un final ligeramente amargo.

3,05 ¢

Tostada

ESTILO BELGA (ABADIA)

Doble malta

Alc.: 8 % vol. Servicio: 6-8°C
Intensidad: Alta IBUs: 55
Cuerpo: eeo Malta: ee0
Lupulo: ee0 Alcohol: eeo

De color &mbar oscuro con burbu-
ja fina. Corona de espuma espesa y
abundante. Fragantes aromas a caféy
moca con ligeros recuerdos a especias
y maltas tostadas. En boca es intensa,
compleja, especiada y con un final li-
geramente amargo.

3,35¢€

Navidad

ESTILO BELGA (ABADIA)

Cuadruple malta

Alc.: 9 % vol. Servicio: 6-8°C
Intensidad: Muy alta IBUs: 24
Cuerpo: (YY) Malta: (YY)

Lupulo: ee0 Alcohol: eee

De color marrén oscuro con burbuja
fina. Corona de espuma muy espesay
abundante. Intensos aromas a ciruelas
pasas, higos y chocolate sobre un fon-
do de café y vino de Oporto. Recuerdos
a especias y maltas muy tostadas. En
boca es compleja, con cuerpoy con un
postgusto largo y ligeramente afrutado.

3,35 €

11015 - 33 cl
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[l 1025 - 33 ¢l

[ 1035 - 33 ¢l

Baviera

El 3 de abril de 1516, Guillermo IV, Duque de Baviera, anuncio la “ley de
pureza” y prohibid el trigo en cualquier uso que no fuera la elaboracion del
pan. Unos siglos mas tarde, levantada la prohibicion, nuestros maestros
cerveceros vuelven a elaborar las famosas WeiBbier, cervezas artesanales
de trigo, como antafo. Ligeramente dulces, con maltas sutilmente tostadas,
sin filtrar y con poco lupulo; la combinacion perfecta para disfrutar de todo
el sabor de un cereal con carécter. La larga espera ha valido la pena.

FUaIA

Jviza pf T

Wy
ST
™ )

MASET
- BAVIERA w=

A

% S
%, RUBIA- &
a""’ll:a-nl“"‘@

Rubia

ESTILO ALEMAN (WEISSBIER)

I. G. P. Bayerisches Bier

Alc.: 5,4 % vol. Servicio: 6-8°C
Intensidad: Media  IBUs: 14
Cuerpo: [ X To} Malta: e00

Lupulo: e00 Alcohol: eoo

De color dorado aterciopelado, con
una corona de espuma alta, suave y
esponjosa. Aroma agradable y calido
que recuerda al pan vy al cereal, con
un ligero toque afrutado a banana. En
boca destaca su sabor intenso y redon-
do con un caracter ligeramente dulce,
muy refrescante.

3,30 €

;;xST

BAVIERA =

’by: “TOSTADA- '09
* Thigo - i<

Tostada

ESTILO ALEMAN (WEISSBIER DUNKEL)
I. G. P. Bayerisches Bier

Alc.: 5,3 % vol. Servicio: 6-8°C
Intensidad: Alta IBUs: 14
Cuerpo: [ X To} Malta: ee0
Lupulo: e00 Alcohol: eoo

De color marrén con reflejos rojizos y
apariencia turbia. Espuma abundante,
densa, firme, cremosa y de duracién
media. Intensos aromas a carameloy a
café. En boca apreciamos el trigo mal-
teado, con sutiles toques a chocolate y
a caramelo. Final largo y reconfortante.

3,35¢

[PA

IPA es una refrescante cerveza artesa-
nal de estilo India Pale Ale, y marcado
caracter mediterraneo, elaborada con
tres maltas, cuatro lGpulo y agua mineral
de la Font del Regas, ubicada en medio
del Parque Natural del Montseny. En su
elaboracidn, el lupulo, el auténtico prota-
gonista de esta cerveza, se incorpora en
diferentes momentos de la fermentacion
para aportar su caracteristico amargor y
una gran complejidad aromatica.

* A
.
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ESTILO INGLES (INDIA PALE ALE)
Cebada

Alc.: 6 % vol. Servicio: 6-8°C
Intensidad: Media  IBUs: 65
Cuerpo: €00 Malta: 000
Lupulo: eoe Alcohol: eoo

De color anaranjado turbio con espuma
blanca de persistencia media. Aromas
intensos a lupulo, citricos y caramelo.
De entrada suave y carbonico medio,
destaca por su amargor con ligeros
toques citricos y florales. Final seco y
muy refrescante.

2,70 ¢

[l 1055 - 50 cl

11065 - 50 cl

[l 1016 - 33 cl
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Edita

Departamento de marketing y comunicacion de Bodegas Maset.

Este catalogo esta disponible en castellano,
catalan, aleman e inglés.

Condiciones catalogo

Las imagenes y la informacion de los productos no son
contractuales y pueden variar durante el afo segun la cosecha.

Envio gratis en compras iguales o superiores a 50 €.

Envio exprés: reciba su pedido en 24 horas por
solo 3 € mas (solo peninsula) en pedidos realizados
de lunes a jueves antes de las 12 h.

Los precios son validos salvo error tipografico
y hasta el 31 de diciembre de 2024.

Fecha de publicaciéon: marzo de 2024.

Siganos en
00ROS

info@maset.com
maset.com
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