\

MASET

MAGAZINE

Invierno 2023 Disfrute estas fiestas con los mejores vinos y cavas de Bodegas Maset N.c84



Sumario

Beca Pau Massana 2024
2.500 botellas para apoyar
a quien mas lo necesita

o

Nu Brut Nature 2020
4 Elegido mejor vino espumoso
ecolégico del mundo

Nueva campaiia de
recogida de botella
Estas fiestas no tire las
botellas de cava

op

8 Ponte de Barbeita
Nuetro alvarinho de Portugal

Nuevo Singular Malvasia de Sitges
Una variedad legendaria

10 La Soledad y La Sinia
Vinos blancos con barrica

Gran Seleccion 2017
11 La recompensa de una
cosecha excepcional

12 Grandes vinos de La Rioja
Los vinos de estilo y los de origen

14 Coleccion Supreme
El mejor regalo para estas fiestas

Parajes Historicos: Italia
15 Lote para descubrir las mejores
regiones vitivinicolas italianas

Embajadores Maset: Risto Mejide
16 El éxito de Maset se basa
en saber escuchar

Descubra nuestra extensa
gama de productos

18 Vinos blancos, rosados,
tintos, cavas y cervezas

Cliente Premium 2024
25 75 € de regalo en vinos y cavas

Maset Bonus especial fiestas
26 iComprar en Maset tiene premio!

Como clasifiamos
nuestros productos?

Descubra las 5 caracteristicas
basicas de un vino en el blog

info@maset.com | maset.com

Siganos en ﬂ@@@

Certificado PEFC

Este producto procede de
bosques gestionados de.
forma sostenible y fuentes.
controladas

PEFC

PEFC/14-38-00079  www.pefc.es

2| maset.com

Nuestro compromiso
con la sostenibilidad

;Sabiais que para que una cepa dé su fruto se necesitan un minimo de 3 afios?

i3 anos! Un pequefio pero largo periodo de tiempo en el que el trabajo en el vinedo
es mas importante que nunca, pues de este depende que la planta sobreviva y
ofrezca su mejor fruto. Y para ello, uno de los factores mas relevantes es, sin duda,
el agua. En este sentido, 2023 sera recordado por la sequia prolongada en nuestro
pais. Mas del 14 % del territorio esta en emergencia por escasez de aguay el 27,4 %
en estado de alerta debido a que la precipitacion media global se sitia un 17,1 %
por debajo de la pasada década. La ausencia de lluvias junto con la emergencia
climatica actual provoca también que los grandes incendios forestales ya no se
produzcan unicamente en verano y sean mas virulentos y dificiles de gestionar.

Esta situacion nos ha obligado a replantear el trabajo en nuestras vifias: replantacién
de variedades autéctonas mas adaptadas al clima del territorio, plantar menos

vides por hectarea, cambiar los sistemas de cultivo y un largo etcétera. Cambios
continuos que afectan no solo al presente sino a la viticultura del futuro.

Ante este cambio de paradigma climatico, la reduccién de emisiones de

CO: a la atmédsfera es una necesidad urgente. Desde la bodega no podiamos
quedarnos con los brazos cruzados y vamos a poner en marcha una iniciativa
pionera para recoger las botellas de cava en vuestras casas para su posterior
reutilizacién, reformulando de alguna manera nuestro lema de marca, pasando
del «directo de la bodega a su casa» al «directo de su casa a la bodega».

Me gustaria acabar este escrito animandoos a formar parte de esta iniciativa
con la familia y allegados, especialmente estas fiestas que estan por venir.

-
579 3124

Josep Massana Noya
Presidente de Bodegas Maset

Edita Condiciones de la revista

Todas las botellas son de 75 cl
excepto indicacion contraria.

Maset Magazine es la revista para los clientes de Bodegas Maset.

Nacido en 1777 en el corazén del Penedés, Maset es hoy un
reconocido grupo vitivinicola propiedad de la familia Massana,
con bodegas repartidas en diferentes regiones de la peninsula
ibérica (Penedes, Priorat y Rioja) y pionero en la venta directa
de vinos y cavas al consumidor final. Un rasgo caracteristico
que, junto con la constante innovacion y la gran calidad de sus
productos, lo convierten en un referente dentro del sector.

Las imagenes de los productos no
son contractuales y los precios son
vélidos salvo error tipografico.

Envio gratis en compras iguales
o superiores a 50 €.

Envio exprés: reciba su pedido en
24 horas por solo 3 € mas (solo
peninsula) en pedidos realizados de
lunes a jueves antes de las 12 h.

Departamento de marketing y comunicacion de Bodegas Maset.

Esta revista se publica en castellano, catalan y aleman.

Ofertas vélidas para pedidos realizados
hasta el 31 de diciembre de 2023
o hasta fin de existencias.

Ya puede colaborar con la

Beca Pau Massana 2024

2.500 botellas para apoyar a quien mas lo necesita

Tras el éxito del afio pasado, este noviembre volvemos a elaborar las
2.500 botellas numeradas de nuestro cava solidario para finan-

ciar la segunda Beca de Enfermedades Minoritarias Pau Massana

y ayudar a quien mas lo necesita. En esta ocasion, el dinero de la
beca servira para investigar el sindrome de Angelman, un trastorno
genético que causa un retraso en el desarrollo, problemas de habla,
de equilibrio y discapacidad intelectual. {Nos ayuda a conseguirlo?

La primera edicion de la beca, dotada con 25.000 €, se destind a
financiar el proyecto de investigacion “Efecto del ivacaftor/teza-
caftor/elexacaftor a nivel pulmonar, nutricional y metabolico en la
fibrosis quistica en una unidad de referencia”, estudio que se esta
llevando a cabo por las investigadoras Laura Valdesorio, Roser Ayats
y Marina Pedrosa del area de enfermedades minoritarias del I3PT
(Parc Tauli de Sabadell). La fibrosis quistica es una enfermedad
minoritaria que causa graves problemas respiratorios y digestivos.
Su incidencia es de un caso por cada cinco mil nacimientos, es
decir, mas de dos cientos nuevos casos cada afio solo en Espafia.

La Beca Pau Massana, otorgada anual-
mente por Bodegas Maset, permite al
IBPT seguir investigando en el tratami-
ento y cura de enfermedades minorita-
rias. Un proyecto que pone en relieve la
importancia de las iniciativas privadas
para conseguir recursos para mejorar
las condiciones de vida de la sociedad.

Si quiere colaborar en hacer realidad la segunda beca, puede hacer-
lo adquiriendo una botella de nuestro cava solidario Pau Massana
brut nature ecoldgico, un cupaje especial de xarel-lo, macabeo y
parellada con doce meses de crianza. Destaca por su frescor y sus
fragantes aromas a fruta blanca madura, bolleria y citricos sobre un
fondo de manzanilla y almendra cruda. Un cava ligero y sabroso ideal
para acompanfar cualquier tertulia o un entrante de poca intensidad.

Equipo de
investigacion

del drea de
enfermedades
minoritarias del
I3PT (Parc Tauli
de Sabadell),
beneficiarias de la
Beca Pau Massana
2023. De izquierda
aderecha, Laura
Valdesorio,
Marina Pedrosa,
Yolanda Couto,
Sonia Villegas y
Sabrina Andara.

I5erehet

Il 0883 - 12,00 €

Cada botella de nuestro cava solidario Pau Massana es Unica,

ya que lleva marcado en la etiqueta un numero del 1 al 2.500,
destacando la importancia de cada uno de nosotros en la lucha
contra las enfermedades minoritarias que afectan nuestra sociedad.

[1100 % de la
recaudacion ira
destinado a un proyecto
de investigacion

de enfermedades
minoritarias.
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Mejor vino espumoso
ecologico del mundo

WWC) 2023

The Champagne &

maset.com

: Sparkling Wine World Championship (

THE CHAMPAGNE
& SPARKLING WINE
WORLD CHAMPIONSHIPS

Nu Brut Nature escogido como el

mejor vino espumoso ecologico del
mundo en el Campeonato Mundial
de Champagnes y Kspumosos 2023

Un cava de la bodega se impone a los mejores espumosos espafnoles,

champagnes franceses y spumanti italianos

El pasado 2 de noviembre, nuestro cava ecoldgico 100 % xarel-lo
Nu Brut Nature reserva 2020 fue escogido como el mejor vino
espumoso ecoldégico del mundo 2023 en la décima ceremonia
de entrega de los premios Best in Class Awards del The Cham-
pagne & Sparkling Wine World Championship 2023, el campe-
onato de champagnes y vinos espumosos mas importante del
mundo. Unos meses antes este cava ya habia recibido la medalla
de oro del certamen, requisito indispensable para poder optar

al reconocimiento «Best in Class» (el mejor de su categoria).

El evento Best in Class Awards, celebrado en el
Merchant Taylors' Hall de Londres, se desarrollé en 5 fa-
ses clasificatorias (de menos a méas importantes):

1. Best in Class (el mejor de la categoria)

2. Regional Championship by Appellation
(campeonato regional por denominacion de origen)

3. National Champions (campeones nacionales)
4. World Champions by style (campeones mundiales por estilo)

5. Supreme World Champion (campedn mundial supremo)

En los primeros compases de la noche, el concurso se centro
en premiar a los mejores espumosos de cada denominacion de
origen (Best in Class y Regional Championiship by Appellati-
on), siendo el Nu Brut Nature el gran triunfador de la D. O. Cava
en imponerse en las categorias mas importantes en juego y
ser reconocido como el mejor cava del mundo 2023:

Best in Class Cava Brut Vintage (mejor cava brut de afiada)

Best in Class Organic Cava Brut Vintage (mejor cava brut ecoldgico de afada)

Best in Class Organic Cava (mejor cava ecologico)

Best in Class Cava Brut Nature (mejor cava brut nature)

Regional Trophy for Best Cava 2023 (trofeo regional al mejor cava 2023)

Realizada la entrega de los premios de los mejores espumosos de
cada denominacion de origen, el acto se cifid a premiar los mejores
vinos espumosos de cada pais (National Champions), categoria en la
que competiamos con todos los espumosos de Espafa. En esta fase
nuestro cava Nu Brut Nature 2020 se impuso en dos categorias mas:

Best in Class Organic Spanish Sparkling Wine (mejor vino espumoso ecoldgico de Espana)

Best in Class Spanish Brut Nature (mejor brut nature de Espafa)

Estos dos premios nos daban la posibilidad de optar a

uno de los 9 titulos mundiales en juego segun el estilo del
espumosos, ganando el galardén de mejor espumoso
ecoldgico del mundo (World Champion Organic Sparkling
Wine 2023) por primera vez en nuestra historia.

Marc Massana, responsable de la bodega, en el momento de
recoger el premio, reivindico «la singularidad del xarel-lo y el
inmenso potencial del Penedés para elaborar vinos espumosos
de calidad. Un reconocimiento que debe servir para posicionar el
Penedés entre las grandes regiones vitivinicolas del mundo».

Nu Brut Nature reserva 2020 es un cava elaborado con xarel-lo
ecoldgico procedente de nuestra finca de la Teuleria dels Albers
(La Granada), situada entre los 235 y los 272 metros de altitud
sobre suelos arcillocalcareos. Destaca por sus aromas a fruta
blanca (pera madura), flores de azahar y limoén sobre un ligero
fondo de bollo y avellanas. En boca es muy expresivo, de textura
delicada y con un final largo y refrescante con notas salinas.

Mejor cava
del mundo

.\E‘K;.’

g

Ba  Mejor
VINO espumoso
ecologico del mundo
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La campana de
recogida de botellas
de cava comportara
beneficios
ambientales,
econdmicos y sociales
para el territorio.

6| maset.com

Listas fiestas no tire las
botellas de cava,
:Maset se las recogera!

Bodegas Maset se convierte en la primera bodega del es-
tado en recoger las botellas en casa de los clientes y en
implementar un sistema de etiquetado de facil extrac-
cion que permite el lavado de botellas y su reutilizacion

Estas Navidades, Bodegas Maset pone en funcionamiento la primera campaia de
recogida de botellas de cava a domicilio gracias a la utilizacion de un nuevo sis-
tema de etiquetado que permite una rapida extraccion de les etiquetes y facilita el
proceso de lavado y reutilizacion de las botellas. Este nuevo método, conocido con
el término inglés wash off dentro del sector de la impresion, se basa en el uso de un
papel especial que se despega facilmente a 80 °C y en la utilizacion de una solucion
alcalina (sales de sodio y de potasio) que facilita la extraccion completa del adhesivo.

Del «directo de la bodega a su casa» al «directo de su casa a la bodega»

La campaia de recogida de botellas a los clientes se realizara del ocho al diecinueve
de enero mediante la flota de vehiculos propia de la bodega y utilizando un programa
de gestiodn de rutas para reducir al maximo los trayectos efectuados. Las botellas se
llevaran a una planta de lavado situada en Sant Sadurni d'Anoia (Alt Penedés, Barce-
lona) tendra lugar la extraccion de la etiqueta y el lavado. Cada botella se analizara

con un visor optico para comprobar su estado, siendo 8 las reutilizaciones éptimas (7
lavados y 8 usos) seguin un estudio llevado a cabo por técnicos sanitarios, consumido-
res y sumilleres. Una vez finalizado este proceso, se transportaran a la bodega de La
Granada (Alt Penedés, Barcelona), donde volveran a entrar en la cadena de produccion.

Esta iniciativa medioambiental no seria posible sin las sinergias entre empresas de la
zona, una suma de esfuerzos que nos ha llevado a trabajar codo con codo con Grafi-
ques Varias y la empresa de limpieza, tratamiento y venta de botellas Labore, ambas
de Sant Sadurni d’Anoia. Un estrecho vinculo que estamos seguros de que comporta,
y comportard, beneficios ambientales, econdmicos y sociales para nuestro territorio.

En el estado espafiol, cada dia se consumen mas de 4,3 millones de botellas de vino
que no se reutilizan en ninguno de sus canales de distribucién. La elaboracién de
estos envases (mas de 1.600 millones de botellas de vino al afio producidas en nu-

estro territorio y puestas a la venta en el mercado estatal) consu-
me grandes cantidades de materias primas y provoca emisiones
durante todo su ciclo de vida, desde su extraccién, pasando por la
produccion y el transporte, hasta la recogida y gestidn de residu-
os. La reutilizacion de botellas de vino en el sector vitivinicola
podria suponer un ahorro de mas de 3.300 millones de kg de
CO: equivalente al afio, reduciendo la huella de carbono un 28 %
y mitigando la emision de gases de efecto invernadero causantes

del cambio climatico. Es decir, entre 1,7 y 2,6 kg de CO- equivalente

por botella, considerando las 8 reutilizaciones de cada envase.

Bodegas Maset, pionero
en [ispana en la recogida
de botellas a domicilio.

El mundo del vino es uno de los sectores mas afectados por el
cambio climatico, ya que el vifiedo y la calidad del vino depen-
den en gran medida de las condiciones climéticas. A modo de
ejemplo, este 2023 es el tercer aflo consecutivo que en el Pene-
dés llueve muy por debajo de la media anual. Ademas, la fecha
de inicio de la vendimia se ha adelantado casi quince dias desde
2019 a causa del aumento de las temperaturas. Ambos factores
influyen negativamente en la elaboracién del vino, ya que la falta
de lluvia hace bajar significativamente la produccion de uva,
mientras que las altas temperaturas provocan que el fruto ma-
dure demasiado rapido y que la acidez se resienta, aumentando
exponencialmente las tareas de control de nuestros endlogos.

En el proceso de mejora continua de la bodega, siempre con la
sostenibilidad ambiental como eje vertebrador, creemos necesa-
rio llevar a cabo todas las acciones a nuestro alcance para reducir
el impacto medioambiental de nuestra industria. Por este motivo,
aunque el coste de la botella reutilizada sea ligeramente mas alto
que el de una botella nueva y que las tareas de gestion sean muy
superiores, creemos indispensable apostar por la reutilizacion de

botellas de vidrio y contribuir a la concienciacion de la sociedad en
esta tarea tan importante como es el cuidado del medio ambiente.

Ademas, por cada 12 botellas recogidas, Bodega Maset se com-
promete a plantar un arbol en colaboracion con Bosques Soste-
nibles, organizacién responsable de gestionar y replantar zonas de
la peninsula Ibérica afectadas por el fuego en los ultimos afos.

24=1

Estas fiestas no tire las
botellas vacfas de cava
Maset y ayude a reforestar
bosques quemados.

+info
Solicite aqui
la recogida
de botellas
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DONTE DE BARBEITA Singular

Nuestro alvarinho de Portugal

Malvasia de Sitges

Nuevo vino de nuestro proyecto
de microvinificaciones especiales

Una variedad legendaria acidez increible. Es por este ultimo motivo que
La malvasia de Sitges es una de las variedades mas  es conocida como «la riesling del Mediterraneo»,
genuinas del litoral mediterrdneo. Proveniente de capaz de ofrecer vinos complejos, y con un final
Monembasia, una pequefa isla del sudeste de Gre- salino sorprendentemente largo y refrescante.

cia bafada por el mar Egeo, cuenta la leyenda que
llego a Sitges a manos de un almogavar que volvia
de defender las fronteras del imperio bizantino en
1303. Algun historiador, en cambio, defiende la
teoria que llegd a nuestro pais gracias al intenso
comercio maritimo de la Peninsula con genoveses,
venecianos y bizantinos. Sea cual sea la verda-
dera historia, hoy tenemos el privilegio de gozar
de una de las variedades blancas mas increibles

y sorprendentes del sur de Europa. El racimo de
malvasia es pequefo y poco compacto, de grano
grueso y pulpa tierna, dulce, aromatico y con una

Las uvas de nuestro vino Singular provienen

de un pequeiio vifiedo situado en la vertiente
sur del macizo del Garraf, a pocos kildémetros
de Sitges y del mar Mediterraneo. El vino, de
un color amarillo pajizo brillante, destaca por
sus fragantes aromas a fruta tropical, flores y
citricos sobre un fondo complejo con notas de
hierbas aromaticas mediterraneas e hinojo. En
boca es fresco, con volumen y un final citrico y
salino. Una pequefia joya de nuestra bodega.

¢Sabia que...

...la variedad aparece ya citada
en una de las cronicas de
Ramon Muntaner en 1325 o en
el libro caballeresco Tirant lo
Blanc del escritor valenciano
Joanot Martorell en 14607

Con las mejores uvas de alvarinho de Mongéo (Vinho Verde,
Portugal) elaboramos nuestro refrescante y aromatico Ponte de
Barbeita, un excelente vino blanco joven ideal para maridar con
cualquier entrante ligero. En Portugal lo suelen tomar acompanado
de un sabroso plato de sardinas a la brasa, pero nosotros también

D. O. PENEDES

lo recomendamos con cualquier pescado blanco con salsa verde, N\/$ m\y
marisco a la plancha (mejillones, percebes o almejas), pinchos de ’ @ Barcelona
pescado, risottos marineros o un delicioso cebiche de lubina. ?} D ()N'l E \‘
I, Al
DE BA D ; 1 nca del Penedés
D= BARBEITA |
Cuerpo @ = Alma atlantica [ » % j Sitges
Dulzor Y Un albarifio joven que le enamorard I w
‘ o por sus fragantes aromas a fruta, por el !‘; Mmﬂk‘!ﬂgggmo 'J
Taninos toque salino y por su intenso frescor. i ' — i :
AN f(,- FarS & ] ﬁ; e
Acidez . ‘ . De color amarillo limén con reflejos { 3
o verdosos. Aromas a melocoton y pifia 3\ VINHO VERDE /
Alcohol @ () () sobre un refrescante fondo floral (flor A eoeicion oves e 'E‘
de naranjo) y citrico (lima). Recuerdos a ‘/ 2 ﬁ%‘
i f =T
cardamomo, anis y menta. En boca es L J\k M“Sl'T o i

aue va areitar del

fresco, sabroso y mineral, con un final
muy largo y persistente y el caracte-
ristico toque salino de la variedad.

Vina bianco elnbar
walvasio de Sttges, |und v

| oM oRiGEm

RENEDES

[N 03595 - 14,05 €

I 2254 - 13,30 €
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l.a crianza en barricas

«El saber envejecer consiste en conservar
mucho tiempo las virtudes de la juventud».

Gran Seleccion 2017

Emile Peynaud, padre de la enologia moderna.

de roble americano,
francés y de acacia

Vinos blancos con barrica: La Soledad y La Sinia

La crianza en barrica es una de las etapas mas
importantes del proceso de elaboracion, ya que
durante su desarrollo se modifica el color, aroma
y sabor del vino: estabiliza y fija el color, dismi-
nuye ligeramente los aromas a fruta, aumenta
los aromas a crianza (torrefactos), y suaviza la
astringencia en boca. Estos cambios se produ-
cen por la accion del oxigeno que atraviesa las
paredes de la barrica y modifica los compues-
tos del vino mediante reacciones quimicas.

Cada tipo de madera marca significativamente
las propiedades del vino. El roble americano, por

T A

T-Taninos A -Aromas

El vino blanco reserva La
Soledad realiza la crianza
exclusivamente en barricas
de roble americano, ya que la
variedad chardonnay puede
aguantar perfectamente la
intensidad aromatica de este
tipo de madera y no necesita

ejemplo, es muy rico en compuestos aromaticos
como la whisky-lactona (aromas a coco y madera
tostada) y compuestos aromaticos a vainilla, pero
pobre en taninos. En cambio, el roble francés
presenta aromas mas delicados (frutos secos,
miel, balsamicos y especias), pero cede mas
taninos, aportando mayor sensacion de volumen
en boca. La barrica de acacia, por su parte, es una
madera muy rica en tioles, un compuesto volatil
muy aromatico, y rica en taninos, proporcionando
aromas muy afrutados y vinos con mas cuerpo.

e ————,

El vino blanco crianza La Sinia
realiza el envejecimiento en
barricas de roble francés y de
acacia (un 50 % del vino hace
la crianza en barricas de roble
francés y el 50 % restante en
barricas de acacia) porque
ambos tipos de madera son

ASE"T

00.001 bi 27350

El largo trayecto para
alcanzar la excelencia

La cosecha 2017 fue una aflada marcada por los
contrastes: bastante lluvioso hasta la brotacion de
las cepas (primera quincena de marzo el merlot

y ultima semana de marzo el cabernet sauvig-
non) y muy seca hasta el ciclo final (principios

de septiembre). Una vendimia poco productiva,
con disminuciones de hasta el 30 % de la pro-
duccion en algunas fincas, pero que permitié a

la planta recuperarse de la afiada 2016, una de

las mas secas de los ultimos cincuenta afos.

Las generosas lluvias de principios de afo (mas

de 146 mm por m?) permitieron que los vinedos
recuperaran parte de la energia perdida en la
anada 2016. Ademas, vinieron acompafnadas de

un mes de diciembre y enero bastante frescos.

La primavera también vino con un poco de agua
debajo del brazo (89,7 mm), ayudando a las plantas
a brotar con fuerza. En verano, sin embargo,

mas sequia. Solo 30,6 mm en los meses de julio

y agosto. La vendimia del cabernet sauvignon

J o : : comenzo el 27 de septiembre y termind el 1 de
f octubre, mientras que el merlot de la llanura
1 se iniciaba el 7 de septiembre y finalizaba el 10
. de septiembre. Una vendimia escasa pero de
ROBLE AMERICANO ROBLE FRANCES ACACIA gran calidad que nos ha ofrecido un vino con-
Quercus Quercus Robina m’ centrado, redondo y con muy buena acidez.
alba petrea pseudoacacia ;

Nota de cata

De color granate con suaves reflejos rubi. Intensos
aromas a fruta negra (cereza picota y grosella)
sobre un complejo fondo especiado (clavo y anis
estrellado), herbario (lavanda) y balsamico (euca-
liptus). Recuerdos a humo, chocolate y tabaco. En
boca es elegante, con taninos aterciopelados y un
final largo y persistente a fruta negra y torrefactos.

[T 03761 16,65 €

muy respetuosas con los de- ”‘ A7y
% ] licados aromas de la variedad L
)U](l” xarel-lo, a la vez que le aportan | S]H | i

ITARDONNA un plus de volumen en boca. {#REL-LO

mayor volumen en boca.

CRIANGA

PENEDLS [l 03592 - 13,80 € [l 03591 - 12,85 € . PENEDES

Il 035920 - 28,95 € - 150 cl
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LLOEE (rrandes vinos de Rioja: los vinos
de estilo y los vinos de origen

Origen Calificada
;Qué es actualmente un Rioja? ;Un vino elaborado con tempranillo y envejecido en barricas de
roble de 225 litros o un vino de produccidn limitada elaborado con variedades recuperadas y
en una parcela con unas caracteristicas edéficas, topograficas y climaticas concretas? La res-
puesta es bastante sencilla para quien conozca, y ame, la region y sus productos: ambos vi-
nos pueden ser unos magnificos ejemplos de lo que La Rioja puede ofrecer hoy en dia.

Vinos de estilo: Vinos de origen:

(rama (Gama
Clasicos Senderos

Vinos que beben de la tradicion criados en barricas de 225 Categoria que engloba vinos de varie-
litros de capacidad, elaborados con la variedad tempranillo dades recuperadas del olvido y/o pro-
segun los criterios temporales establecidos por el consejo cedentes de parcelas singulares.

regulador y conocidos como cosecha, crianza y reserva.

Caracteristicas principales Caracteristicas principales
Mas trabajo en bodega que en el vifiedo Mas trabajo en el vifiedo que en la bodega
Vendimia con uvas que mantienen una buena acidez Vendimia con uvas mas maduras
Uso de barricas viejas (también en la fermentacion) Uso de barricas nuevas y/o fudres
Maceraciones cortas y crianzas largas (tanto en barrica como en botella) Maceraciones largas y crianzas cortas
RESERVA N L . e
- g Vinos con poca extraccion Vinos con mucha extraccion
Teniprernidlo : /Jf‘(!’ 7, = = - = =
A / Vinos menos afrutados, pero mas sedosos en el paladar y Vinos con mas cuerpo, mas golosos y afrutados

con fragantes notas especiadas y de madera vieja

e g el el
nfatands por ot

Lmemnanid Sy

e - ~mi) SENDEROS ‘ el ENDEROS
SRS, ; SENDEROS e SENDEROS DEL MoLinEan

i o= B
DEL MONTEVICO ARRI PRI R

N BODEGA = o bl g e e

HOJA

L EMEOTELLADD EN OmIBEN

; ; S J s 5 A7, g 1 S - N S J S S ; S J S ;
Tempranillo Crianza Reserva Selecta Rioja Senderos del Montevico Senderos de las Nieves Senderos de los Arrieros Senderos del Molinero
Tempranillo Tempranillo Tempranillo 2 botellas de Tempranillo 2021 Garnacha tinta Tempranillo blanco Tempranillo Viura (macabeo)

Semicrianza 2021 Crianza 2020 Reserva 2018 2 botellas de Crianza 2020 Cosecha 2022 Cosecha 2022 Crianza en fudre de gran volumen 2022 Crianza en fudre de gran volumen 2022
De color rubi con ligeros reflejos granate. De intenso color rubi con suaves reflejos De intenso color granate con suaves 2 botellas de Reserva 2018 De color purpura con reflejos violaceos. De color amarillo palido con suaves De color rubi con suaves reflejos granates. De color amarillo limén. Aromas a fruta
Aromas a fruta negra (mora y cereza granates. Aromas a fruta roja (cereza roja reflejos anaranjados. Aromas a fruta roja R Intensos aromas a fruta roja (fresa y cereza) reflejos verdosos. Intensos aromas a Intensos aromas a fruta roja y negra blanca (pera y manzana), flores blancas

X R . X o X La mejor manera de conocer el ancestral . . ) X o X . o
picota), flores (violeta) y yogur de fresa e higo seco) y especias (pimienta negra) y negra madura (cereza, higo seco y arte del envejecimiento en barrica de y florales (violeta) sobre un fragante fondo fruta blanca (pera madura), fruta tropical (ciruela y fresa), especias (pimienta (manzanilla y flor de naranjo) y citricos
sobre un suave fondo a hojas de tabaco, sobre un perfumado fondo balsamico ciruela), yogur de fresa, especias (pimienta roble a través de la variedad tempranillo herbéaceo (tomillo) y anisado (regaliz). (pifa) y flor blanca (flor de azahar) sobre negra) y eneldo sobre un perfumado (lima) sobre un fondo balsamico (eucalipto)
caramelo tofe y especias (pimiento (eucalipto). Recuerdos a eneldo, ebanisteria blanca), eneldo y hojas de tabaco sobre : Recuerdos balsamicos (menta) y especiados un refrescante fondo citrico (lima) y fondo balsamico (eucalipto). Recuerdos a y herbéaceo (heno seco). Ligeras notas a
negro). Recuerdos balsamicos a menta y vainilla. De entrada suave, con taninos un delicado fondo de vainilla y ebanisteria. (pimienta negra). En boca es suave, vegetal (hinojo). Recuerdos a pimienta humo y brasa. En boca es suave, afrutado crianza (hoja de tabaco). En boca es fresco,
y eneldo. En boca es elegante, fresco maduros y cuerpo medio, nos deleita Recuerdos a regaliz y anis. En boca es goloso y con un final largo y afrutado. negra y flores secas. En boca es intenso, y con un largo y persistente final. cremoso y con un final largo y afrutado.
y sedoso. Final largo y persistente. con un final largo y persistente. suave y afrutado, con taninos redondos afrutado y muy fresco. Final largo y

y un final increiblemente largo. persistente con un ligero toque amargo.

[l 0393 - 9,50 € [l 0394 - 11,50 € [l 0395 - 15,95 € Il 5039 - 73,90 € [l 0404 - 9,90 € [l 0401 - 9,90 € |1l 0402 - 10,85 € [l 0403 - 10,85 €

12| maset.com © 900200250 (© 650200250 |13



Coleccion Supreme

La seleccion extraordinaria de 6 de nuestros vinos monovarietales

Le presentamos Coleccion Supreme 2021, nuestra

seleccion de vinos monovarietales procedentes
del mosto flor de vifiedos singulares y afina-
dos en fudres de madera de 5.000 litros.

A finales de noviembre, nuestros enologos
separan las mejores barricas de cada variedad
para elaborar nuestros vinos Supreme. Tintos
cuidadosamente escogidos para realizar una
crianza mas larga gracias a sus intensos aro-
mas, delicados taninos y excelente acidez.

Nuestros vinos Supreme realizan un envejecimi-
ento de hasta 12 meses en barricas bordelesas

de roble francés y posteriormente un afinami-
ento de 4 meses en fudres de madera de 5.000
litros de capacidad. Una crianza mixta que nos
permite redondear sus taninos, ganar comple-
jidad y conservar intacta su expresion frutal.

El lote Coleccion Supreme esta formado por:

» Una botella de Supreme Cabernet Franc 2021.
« Una botella de Supreme Garnatxa 2021.

« Una botella de Supreme Graciano 2021.

» Una botella de Supreme Mencia 2021.

» Una botella de Supreme Monastrell 2021.

« Una botella de Supreme Tinta Fina 2021.

Parajes
historicos
de Italia

Una exclusiva seleccion de
vinos de los parajes vitivinicolas
mas importantes del mundo

Viaje a las regiones mas prestigiosas del mundo del
vino, sin moverse de casa, y disfrute de sus fantasti-
cos y sorprendentes vinos. En esta ocasion, nuestros
enodlogos y sumilleres han recorrido Italia y han esco-
gido, entre mas de 75 bodegas, tres magnificos vinos
provenientes de los parajes histoéricos de Piemonte,
Abruzzo y Puglia que le permitiran descubrir los sabo-
res y aromas mas genuinos del pais de la dolce vita.

Lote Parajes Historicos: Italia
1 botella de Tumlin ecolégico 2018 (Piamonte)
1 botella de Casanova Trebbiano ecolégico 2022 (Abruzzo)

1 botella de Lirica 2020 (Puglia)

Il 5049 - 43,50 €

Piamonte - Abruzzo - Puglia

Descubra mas sobre estas regiones
en nuestro blog.

® Milano
® Torino

Abruzzo
Piamonte Azienda Barone Cornacchia
Tenute Larame

® Roma
LIRICA ’
TENUTA LARAME ﬁ»ﬁ ;
| A i -
= el s S e Napoli
TumLIN @7 Q)‘RNA@ 2020
oo \
'i‘)m;“'.' POATIOR] = MANTIRIA
2018
Puglia
Cooperativa Produttori
di Manduria
Piamonte Abruzzo Puglia
Tumlin 2018 es un vino tinto ecolégico Casanova Trebbiano 2022 de Abruzzo Lirica 2020 Primitivo di Manduria DOC es
maduro elaborado con la variedad nebbiolo Superiore DOC es un vino blanco ecol6- un vino tinto intenso elaborado con la vari-
(del italiano nebbia, niebla en castellano), gico afrutado elaborado con la variedad edad primitivo. La uva se vendimia a mano
PRODUCCION procedente de los viiedos de Roero mas blanca trebbiano. El mosto macera con a finales de septiembre. El mosto fermenta a
antiguos de la familia Povero, y envejeci- sus pieles durante 12 horas a una tempe- temperaturas no superiores a 25 °C y realiza
LIMITADA do 24 meses en barricas de roble eslavo ratura entre 8 y 10 °C para extraer todo el una crianza de 6 meses en barricas de roble
piamontés de 2.500 litros de capacidad. potencial aromatico de la variedad. El vino, de gran capacidad. El vino destaca por
15.500 LOTES Destaca por sus delicados aromas a fruta que realiza un battonage de un mes con sus aromas a fruta negra madura (cereza,
negra (mora y frambuesa) y citricos sobre un las lias mas finas para ganar untuosidad, ciruela) sobre un delicado fondo a especias
58,85 € fragante fondo a canela, tabaco y almendra. destaca por su color amarillo palido, los dulces (jengibre y anis) y tostados (cedro).
Wesr Un vino de color palido muy ligero y con intensos aromas a manzana y flores blancas, En boca es seco, con volumen y con un
5037 fragantes y complejas notas de evolucion. y por su final seco, fresco y equilibrado. final largo con recuerdos especiados.

14| maset.com ©® 900200250 (© 650200250 |15



Risto Mejide

Risto Mejide Roldan es un mediatico
publicista y presentador televisivo,
famoso por su exigencia como jurado
de numerosos concursos de talentos.
La reconocida periodista Elisenda
Camps vuelve a reunirse con él en el
Claris Hotel & Spa 5*GL Barcelona para
conversar sobre sus gustos vinicolas,
nuestro modelo de negocio y la sos-
tenibilidad en el mundo empresarial.

Cuando escoges un vino, ien qué te fijas primero? {a qué le
das prioridad? ;ala denominacion de origen, a la variedad de
uva, a la etiqueta, al precio, a la facilidad para encontrarlo...?

Pues depende. Cuando viajo y no conozco muy bien que zonas o
que denominaciones hay, lo que hago siempre es pedir variedad. Ahi
opto siempre por pinot noir. Me gusta mucho. En cambio, si estoy
aqui, normalmente me dejo seducir por la gente que sabe. Si voy a
una zona, me gusta preguntar ;aqui qué es lo que triunfa mas? ;qué
variedad es la méas reconocida? Creo que lo importante en los vinos
es escuchar, escuchar mucho. Creo que el proceso de disfrutar un
vino comienza con la escucha al que te lo estd recomendando.

¢Qué precio estarias dispuesto a pagar por un vino? Es de-
cir, en qué momento crees que el precio hace que lo que
hay en la botella sea mas marketing que producto.

Una cosa son los coleccionistas, la gente que se dedica a coleccionar
esa botella, esa afada, esa bodega... el precio que esté dispuesto a
pagar alguien por esa botella es el precio que vale. Si te hablo como
consumidor, creo que en nuestro pais hay vinos extraordinarios por 20
0 30 €. iNo hace falta gastarse grandes fortunas! Tenemos esta suerte,

16| maset.com

este privilegio... Tenemos zonas vinicolas, como el Penedés, Priorat

o Rioja, que son extraordinariamente ricas y en las que no hace falta
gastarse una millonada para disfrutar de un gran vino. Lo dificil es eso,
para mi. Es como la ropa, ies muy facil vestir bien si vistes con marcas
carisimas! Y, aun asi, también hay estropicios, pero bueno... Y con dine-
ro, todo es mas facil porque ya sabes que vas a sota, caballo, rey. Lo
dificil es con un presupuesto mas ajustado, ir elegante, ir bien y siempre
adecuado a la ocasién. Esto también pasa con los vinos. Afortunada-
mente en este pais no es tan dificil llegar a esos vinos en que por 20 €
estas haciendo una cata de un vino extraordinario y yo creo que eso

es importante, lo demas es postureo y a mi no me gusta el postureo.

«Tenemos el privilegio de
tener zonas vinicolas que son
extraordinariamente ricas

y en las que no hace falta
gastarse una millonada para
disfrutar de un gran vino.»

¢Qué te parece si hablamos de conceptos actuales como la sos-
tenibilidad, el medio ambiente o la economia circular...? Hoy
endia, los ciudadanos, el consumidor en general, tienen muy
presente estos conceptos. Por este motivo, en Bodegas Maset
estamos poniendo en marcha una prueba piloto para recoger las
botellas de nuestros cavas a domicilio y volver a reutilizarlas.

iQué bueno! Ojala hubiera existido esto cuando yo era pequefio porque
yo era de los chavales que me enviaban al stiper a devolver las botellas.
¢Te acuerdas cuando devolviamos los cascos de refrescos? Y te devol-

vian dinero! iTe daban cinco pesetas! jQué viejo me he sentido ahora!

Pues ya ves que yo también conozco el tema... Tu
que eres también del oficio, ¢crees que la sostenibi-
lidad va a ser la base de la empresa del futuro?

iYo creo que ya es la base del presente! Hoy en dia no hay empresa

en el mundo que no se esté planteando o deba plantearse ya proce-
sos sostenibles. Basicamente, como ocurria hace 20 o 30 aflos con

el tema de la informatica. ¢Te acuerdas cuando salieron los primeros
ordenadores y nos preguntabamos si las empresas del futuro tendrian
ordenadores? jPues igual! Los que no tengan procesos sostenibles

no sobreviviran. Las empresas que no sean conscientes de que no
podemos crecer a costa del planeta no sobreviviran. Pero no solo por
un tema ecologista, es un tema de supervivencia e incluso de respon-
sabilidad del consumidor, porque el consumidor esta exigiendo ya esa
visién en todos los productos que consume. El consumidor penaliza a
la empresa que no cuida el medioambiente. La empresa, aunque solo
sea por egoismo, por querer vender, debe hacerlo. Pero es que ademas
es verdad que estamos en una situacion critica a nivel de civilizacion.

«Lia sostenibilidad es la
base del presente.»

Y lo encontramos en la elaboracion del vino y en cualquier otro
producto. En Maset, a parte de la sostenibilidad, se tiene cui-
dado del producto desde el inicio, pasando por la elaboracion

y venta, y terminando en la posventa. {Crees que el cliente
lo entiende como un valor aiadido o hoy en dia solo valora-
mos el precio y la calidad y no nos importa nada mas?

Yo creo que si, claro que se valora. Es mas, se valora en la medida que
el consumidor de los vinos de Maset sabe que se le ha escuchado, que
a mi eso me parece muy importante. Si tu tienes una interaccién con un
consumidor, no solo le cuentas cosas, no solo le cuentas —oye, pues
tengo un vino de Rioja que es maravilloso—. Es que ademas también
escucha. El comercial, los buenos comerciales y Maset tiene mas

de 600 comerciales, saben escuchar a su consumidor. Todo eso se
plasma al final en un producto, con lo cual, al cabo de unos meses, ese
mismo comercial puede venir y decirte —te he escuchado y aquello
que tu pedias ya lo tenemos —. jEso es un poder impresionante!

En el mundo de marketing se utilizan muchos anglicismos,
muchos tecnicismos que realmente la gente de la calle no
entiende. (Crees que en el mundo del vino hemos abusa-
do o hemos pecado de utilizar un léxico muy técnico?

Bueno, yo creo que tiene que haber ese Iéxico para la gente muy es-
pecializada. Yo entiendo que cuando un experto prueba estos vinos es
capaz de dar una serie de referencias a las que yo jamas llegaré. Lo bo-
nito de esto no es que exista o no para esos niveles. Lo bonito de esto
es que alguien como yo, que no soy un experto, que soy un disfruton,
que vengo y me acerco al vino, lo puedo disfrutar a mi manera. Es decir,
yo haré una cata de vinos como la que acabo de hacer y me vendran
unos referentes que son los mios, y aun asi seré capaz de disfrutarlo,
de ver que hay diferencias. Por supuesto, las explicaré mucho peor que
un experto, pero seré capaz de disfrutarlas. Pasa con la musica, pasa
con el arte, pasa con muchisimas cosas... jPorque no hace falta ser
Beethoven para disfrutar de la Novena sinfonia! Una cosa que me conto
Ferran Adria hace muchos afos es el concepto del paladar mental.

Cuéntame. Esto es interesante...

Nuestro paladar tiene memoria, acumula sabores, igual que nuestra piel
acumula cicatrices. Y me parece que el vino también evoca situaciones.
Es la madalena de Proust. Tu te tomas una madalena y de repente evo-
cas toda una historia. jAqui pasa lo mismo! O sea, el vino tiene esa capa-
cidad. De repente, cuando abres esa botella de ese vino que te tomaste
ese dia, tu paladar se activa y recuerda situaciones. El paladar mental se
enriguece a medida que vas probando diferentes vinos, en diferentes
situaciones. Con una cancion, pasa lo mismo. Tenemos también oido,
memoria auditiva... TG escuchas una cancion y te lleva a ese momento...

¢Consideras que la elaboracion de un vino puede ser tam-
bién un arte? Porque fijate donde nos llevan los vinos —la ex-
periencia— y aqui porque no tenemos un experto que nos
haga una cata profesional, pero nos puede llevar a un mun-
do de sensaciones también y a expresar muchas cosas.

Sin duda. La experiencia gastronomica y la experiencia organoléptica
tiene lo que deciamos antes, a parte del paladar mental, nos despierta

No se pierda la entrevista completa en nuestro blog

EMBAJADORES MASET

cosas que a lo mejor no sabiamos. Te habra pasado en un restaurante,
probando un menu degustacion de un chef... iEs que los cocineros tam-
bién son artistas! Lo Unico es que su arte no entra a través de los ojos o
del oido, sino de la boca. Y de repente, te evoca cosas que dices —ma-
dre mia, lo que me esta despertando esta persona, {no?—. En un vino
pasa lo mismo —lo que te decia antes— tienes un paladar mental, tienes
unas memorias asociadas a ciertos sabores que, de repente, vuelve a

ti de una manera que no esperabas. A todos nos ha pasado entrar, por
ejemplo, en casa de tus abuelos... jesa casa tenia un olor caracteristico!
iEl vino también entra mucho por el olfato! Y lo que de alguna forma

te entra por esa via, llega a lugares que no llega ni la vista ni el oido.

«El éxito de Maset se basa,
sobre todo, en saber escuchar.»

Cambiando de tema, ahora que vamos hacia las fiestas de
Navidad, ¢con quién te identificas mas, con la gente que le
encantan o eres de los que espera que pasen rapido?

Yo estoy en plena mutacion. Yo antes no soportaba las navidades hasta
que mis hijos han empezado a disfrutarlas. Ademas, yo ahora no las vivo
tanto por mi... jAhora lo veo a través de sus ojos y alucino! Estoy revivi-
endo las navidades, estoy reencontrandome y reconciliandome con las
navidades gracias a ver la cara que se les pone en la mafnana de Reyes...
o el momento en el que veran los regalos de Papa Noel, o lo que sea,
daigual, porque en casa somos de celebrarlo todo. Y eso te reconcilia
con muchas cosas realmente. jLos hijos te reconcilian con la vida!

¢Brindamos por algo, Risto?

Por 2024 iy por todos los que vengan!

L.os favoritos

de Risto

Syrah

[l 0378 - 13,30 €

oled
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La Soledad

Il 03592 - 13,80 €
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MASET

MASET

FUFORJA

SRR

J

Origen

COSECHA 2022

D. O. Catalunya

Xarel-lo, macabeo, Y

sauvignon blanc
y moscatel de
Frontignan i

Afrutado

Elaborado siguiendo
los métodos
ancestrales de las
masias del Penedés.

595¢

Il 0352

Vinya Selena
COSECHA 2022

D. O. Catalunya R

Xarel-lo, macabeo
y sauvignon blanc

Afrutado

Vino semidulce
ideal para disfrutar
de la magia del
mediterraneo.

MASET

750 ¢

Il 0357

empdlee |

i

“ l }
FEuforia | "I
COSECHA 2022 l
D. O. Penedeés

Moscatel de
Frontignan, sauvignon
blanc, xarel-lo y
gewdlstraminer

Afutado

MASET

Una explosion de

fruta y flores. JEREES

11,95 ¢

|1 03593

maset.com

!
. {NASELEN!

(0

FUFORJA

0P
Origen
COSECHA 2022
D. O. Catalunya

Garnacha tinta
y trepat
Ligero

Innovacion y tradicion
conjugadas en un
afrutado vino rosado.

6,15 ¢

|1 0362

Vinya Selena
COSECHA 2022
D. O. Catalunya

Garnacha tinta
y trepat

Afrutado

Vino rosado semidulce
con intensos aromas
a fruta roja fresca.

7,50 ¢

Il 0367

FEuforia
COSECHA 2022
D. O. Penedés

Merlot y garnacha
tinta

Afrutado

Nuestro vino rosado
mas fragante
y complejo.

12,95 ¢

[ 0365

e

Novell

El primer vino del afio

NOVEL 2023

D. O. Penedés

Cupaje de variedades blancas
Afrutado

Tras el frenesi de la vendimia, el mosto flor de nuestras
variedades mas aromaticas fermenta en la quietud de
la bodega. Un reposo que termina el dia de San Martin,
cuando se degusta por primera vez este vino novel.

Vel ¢ rrommibre o las Flores, andadies
wrctiei ef unm de les flors, anenlicugers.

L
PENEDES

Bommminguii dOTisen.

P i e e

b3

8,00¢

[l 0351

SENDEROS

DE LAS NIEVES

Blanc

de Blancs
COSECHA 2022
D. O. Penedés
Xarel-lo

Ligero

Elaborado con la
variedad xarel-lo,
la auténtica joya
del Penedés.

7,80 ¢

[ 0354

Senderos

de las Nieves
COSECHA 2022

D. O. Ca. Rioja
Tempranillo blanco
Afrutado

Una exdtica variedad
solo disponible
en La Rioja.

9,90 ¢

Il 0401

Flor de Mar

COSECHA 2022
D. O. Penedés
Chardonnay
Afrutado

Elaborado con
chardonnay, la uva
blanca mas popular
del mundo.

[l 0355

Singular
Malvasia
de Sitges
COSECHA 2022
D. O. Penedeés
Malvasia de Sitges
Afrutado

Una de las variedades
mas genuinas del
itoral mediterraneo.

S o o 35)5@_‘;::_

14,05 ¢

[l 03595

Senderos
del Molinero

SEMICRIANZA 2022
D. O. Ca. Rioja
Viura (macabeo)

Crianza en fudres
de gran tamafio

Maduro

Blanco y en fudre: la
otra cara de la Rioja.

SENDEROS

DEL MOL

Il 0403

10,50 ¢

10,85 €

[maseT B
SINGULAR

e

La Sinia ‘ l
CRIANZA 2021 I

D. O. Penedés
Xarel-lo

Crianza en barrica
Maduro

Vino de paraje
singular y envejecido
en barricas de roble
francés y de acacia.

12,85 ¢ soled

IARDONNA

I 03591

NEORR

Singular
Xarello
Biodindmico
COSECHA 2022

D. O. Penedés
Xarel-lo

Agricultura
biodinamica
Afrutado

Nuestro primer
vino proviniente
de agricultura
biodindmica.

Il 03594

Atlantico

ALVARINHO

¥ 900200250

ONERD & MELGACS

La Soledad

RESERVA 2021

D. O. Penedés
Chardonnay
Crianza en barrica
Maduro

Vino de paraje
singular envejecido
en barricas de
roble americano.

13,80 ¢

[l 03592

28,95¢

Il 035920 - 150 ¢

[bericus
Verdejo
COSECHA 2022
Verdejo
Afrutado

El vino mas fragante
de nuestra gama
Ibericus.

9,65 ¢

[ 0356

Ponte

5> P yan y

COSECHA 2022 de Barbeita
Albarifio COSECHA 2022
Afrutado D. . Vinho Verde
Vino Erer

& ! Alvarinho
sorprendentemente .
fresco que hace PONTE i %
honor a su nombre. - DZBARRBEITA il Descubra la magia

- w de la uva alvarinho

portuguesa.
4
2

13,30 €

© 650200250 |19
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ROBLE

Origen
COSECHA 2021
D. O. Catalunya

Garnacha tinta y
cabernet sauvignon

Afrutado

Un homenaje al
esfuerzoy ala
dedicacion de

nuestros antepasados.

6,50 ¢

Il 0372

Roble

CRIANZA 2019

D. O. Catalunya
Tempranillo
Crianza en barrica
Maduro

Nuestro tinto
tempranillo elaborado
en barricas nuevas
de roble francés

y americano.

8,65¢

I 03742

Natura

COSECHA
ECOLOGICO 2022

D. O. Penedés
Garnacha tinta
Maceracion carbonica
Afrutado

Nuestra garnacha
ecoldgica elaborada
mediante maceracion
carbonica.

9,70 ¢

Il 0374

maset.com

HASET
CABERNET
FRANC

it

GRAN ROBLE

2018
ENEDES

Cabernet

Franc
SEMICRIANZA 2022
D. O. Catalunya
Cabernet franc

Corta crianza en barrica
Afrutado

Un tinto de clima
mediterraneo con
tendencia continental
perfumado y delicado.

9,50 ¢

Il 03732

Gran Roble

RESERVA 2018
D. O. Penedés
Tempranillo

Larga crianza en
barrica y afinamiento
en botella

Maduro

Nuestro tempranillo
reserva de
marcado caracter
mediterraneo.

M,70 €

Il 03750

Natura

CRIANZA
ECOLOGICO 2020

D. O. Penedés

Merlot, cabernet
sauvignon y
garnacha tinta

Crianza en barrica y
afinamiento en botella

Maduro

Un cupaje de
variedades tintas,
representativas
del Penedés.

10,35 ¢

Il 0373

ASE

(ABERNET SAUVIGNON

FENESE

foc |

Cabernet
Sauvignon
CRIANZA 2019

D. O. Catalunya
Cabernet sauvignon
Crianza en barrica
Intenso

Elaborado con
cabernet sauvignon
de dos parcelas que
se complementan.

8,65¢

Il 03741

Foc

RESERVA 2018
D. O. Penedés
Merlot

Larga crianza en
barrica y afinamiento
en botella

Maduro

Procedente de
nuestros vifiedos de
merlot que crecen
bajo la influencia del
mar Mediterraneo.

12,85 ¢

Il 03752

Natura

RESERVA
ECOLOGICO 2018

D. O. Penedés

Cabernet
sauvignon, merlot
y garnacha tinta

Larga crianza en
barrica y afinamiento
en botella

Intenso

Intensidad y
elegancia fruto de
una tierra sana.

12,40 ¢

IHMI0375

ASE1

SYRAH

RESERVA

ASET

GRAN,

\LLECCION

Cabernet
Sauvignon
RESERVA 2018

D. O. Penedés
Cabernet sauvignon

Larga crianza en
barrica y afinamiento
en botella

Intenso

La excepcionalidad
surge de la
perseverancia.

[T 03751

Syrah
RESERVA 2019
D. O. Catalunya
Syrah

Larga crianza en
barrica y afinamiento
en botella

Intenso

Elaborado con uvas
de vifiedos éridos de
la cordillera prelitoral.

13,30 €

[l 0378

2710 ¢

[l 03782 - 150 ¢

Gran
Seleccion
GRAN RESERVA 2017
D. O. Catalunya

Cabernet sauvignon
y merlot

Muy larga crianza en
barrica y afinamiento
en botella

Intenso

Fruto de la mejor
seleccion de nuestras
barricas de cabernet
sauvignon y merlot.

16,65 ¢

[T 03761

BER 1CUS

SENDEROS

DEL MONTEVICE

CASTILLO

‘E URTAU!

Ibericus
Graciano
SEMICRIANZA 2022
Graciano

Corta crianza
en barrica

Intenso

Una pequefa
joya vitivinicola
autdctona de la
peninsula ibérica.

8,60¢

Il 03735

Senderos

del Montevico
COSECHA 2022

D. O. Ca. Rioja
Garnacha tinta
Afrutado

Un tinto riojano de
marcado caracter
mediterraneo.

9,90 ¢

I 0404

Cosecha
COSECHA 2022
D. O. Ribera del Duero

Tempranillo

(tinta del pais)
Intenso

Ideal para conocer
el potencial

de la conocida
denominacion

de origen Ribera
del Duero.

11,35¢

I 2172

Fanprandlo

SENDEROS

IE LOS ARRIERDS

Tempranillo
SEMICRIANZA 2021
D. O. Ca. Rioja
Tempranillo

Corta crianza en
barrica y afinamiento
en botella

Maduro

Elaborado siguiendo
el tradicional método
de crianza suave
llamado «maduracion
en bodegan.

9,50 ¢

Il 0393

Senderos

de los Arrieros

SEMICRIANZA 2022
D. O. Ca. Rioja
Tempranillo

Crianza en fudres
de gran tamafio

Maduro

Vino tinto de La
Rioja que recupera
la crianza en fudre.

10,85 ¢

Il 0402

Crianza
CRIANZA 2020
D. O. Ribera del Duero

Tempranillo
(tinta del pais)

Crianza en barrica y
afinamiento en botella

Intenso

Un Ribera del
Duero de lujo
para los paladares
mas exigentes.

16,50 €

Il 2174

Crianza
CRIANZA 2020
D. O. Ca. Rioja

Tempranillo

Crianza en barrica y
afinamiento en botella

Maduro
Un vino para

redescubirir los
origenes de La Rioja.

cadean
MASET

RIOJA

rerssils

11,50 ¢

Il 0394

gy

RESERVA 2018
D. O. Penedés
Carinena y ca

Larga crianza enbarrica y:
afinamiento en bote&g

17.620 botellas
Intenso

Como homenaje a: Ios- I

la dinastia Massana'en 1‘?7'? emos
aplicado las técnicas mas tradicionales
de elaboracion aeste vino.

23,95¢

[l o3

Mas Vilo

SEMICRIANZA 2021
D. O. Q. Priorat

Garnacha tinta
y carifiena

Crianza en barrica y
afinamiento en botella

Intenso

El lado amable de
nuestro Priorat.

&%

MAS VILO

1505c ML

ARES 1 2372

¥ 900200250

Reserva
RESERVA 2018
D. O. Ca. Rioja
Tempranillo

Larga crianza en
barrica y afinamiento
en botella

Maduro

Vino tinto reserva
elaborado con uvas
procedentes de
nuestras mejores
fincas de La Rioja.

15,95 ¢

[l 0395

Clos Vilo
CRIANZA 2019
D. O. Q. Priorat

Carifiena y
garnacha tinta

Fermentacion en
anfora, crianza en
barrica y afinamiento
en botella

Intenso

Cepas viejas de 60
afios de las laderas de
la finca Sant Marti.

v,
3,
0y

2

m

22,95 ¢

[ 2374

© 650200250 | 21



9

=h =

MASET

Mejore
del mund

BT

Mejor vino
espumoso
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MASET
— CANATEES
SAUT ROSE

ks

Cavas Tradicionales

COSECHA 2021

D. O. Cava

12 meses de crianza

Ligeros

Alegres, espontaneos y frescos. Un tributo a nuestro estilo de vida mediterraneo.

SEMISECO BRUT BRUT NATURE BRUT ROSE
Xarel-lo, macabeo Xarel-lo, macabeo Xarel-lo, macabeo Trepat y

y parellada y parellada y parellada garnacha tinta
7,95 ¢ 7,95 ¢ 7,95 ¢ 895¢
I 0311 |1 0313 |1l 0314 [l 0316

Cavas Reserva

RESERVA 2020

D. O.Cava

Xarel-lo, macabeo y parellada

24 meses de crianza

Ligeros

Complejidad, elegancia y distincion. El fiel reflejo de una tradicion centenaria.

SEMISECO RESERVA BRUT RESERVA BRUT NATURE RESERVA
11,45¢ 11,45¢ 1M,45¢
[ 0321 [l 0323 [ 0324

Cavas Nu

D. O.Cava

Ligeros

Puros, genuinos y auténticos. Los primeros cavas ecoldgicos de nuestra bodega.

BRUT RESERVA BRUT ROSE
ECOLOGICO 2020 ECOLOGICO 2021

BRUT NATURE RESERVA
ECOLOGICO 2020

Xarel-lo Xarel-lo Trepat y garnacha tinta

24 meses de crianza 24 meses de crianza 12 meses de crianza

12,95 ¢ 12,95 ¢ 12,95 ¢

Il 0828 Il 0827 [l 0829

Jero Nectar White

COSECHA 2022 SEMISECO
-
e =
o Airén, macabeo w RESERVA 2020
2 y moscatel 7] D. O. Cava
Um0 < o=
z Ligero = Xarel-lo, macabeo
La bebida mas - y parellada
> refrescante y pat 24 meses de crianza
{ Y saludable para .
i i . L L
f \ disfrutar al maximo fgero
: de la vida. > Perfecto para

acompanfar sus
mejores sobremesas.

DE POSTRE
11,45¢

|1 0331

SIN

| ALCOHOL

MASET | 7,75¢

SIN ALCOHOL ,]

J

|1 02601

oA THARENAL

Vintage Lk{Ui P LU

BRUT NATURE
GRAN RESERVA
ECOLOGICO 2019

D. 0. Cava D.O.Cava

BRUT NATURE GRAN RESERVA
ECOLOGICO 2019

Xarel-lo, macabeo Xarel-lo, macabeo y chardonnay

% 45 meses de crianza

45 meses de crianza 29.975 botellas

Maduro Maduro
El verdadero fruto
de la perseverancia
y el saber hacer.

siglos que sigue hoy mas vivo que nunca.

14,95 ¢
[l 0334

31,50 ¢

Il 0325 - 150 cl Il 033411

Pau Massana
BRUT NATURE ECOLOGICO 2021
D. O. Cava

Xarel-lo, macabeo y parellada

12 meses de crianza

Ligero

El 100 % de la recaudacion ira destinado
a un proyecto de investigacion de
enfermedades minoritarias.

12,00 ¢

Il 0883

La semilla original de un suefio de mas de dos

lce Cocktail
SEMISECO
RESERVA 2020

D. O.Cava

Xarel-lo, macabeo

y parellada

24 meses de crianza

Ligero

Nuestro primer
cava elaborado
especialmente para

disfrutarlo con hielo.

M,45¢

I 0332

El cava
mas premiado
de la bodega

Ganador de 19 medallas
en las ultimas 4 cosechas

917

Aurum

BRUT NATURE
RESERVA 2020

D. O.Cava

Xarel-lo y chardonnay
24 meses de crianza
Ligero

Déjese deslumbrar por
un cupaje Unico de
xarel-lo y chardonnay.

RS
M,70 €

[ 0327

BRUT NATURE GRAN RESERVA

ECOLOGICO 2019

D. O. Cava

Xarel-lo, macabeo y pinot noir

45 meses de crianza

Maduro

Nuestro homenaje a
Carbo, quien en 191
primer cava de la bo

ESTUCHE
INDIVIDUAL

23,05¢

Josep Massana
7 elaboro el
dega.

[ 0335

© 900200250 ©
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917

1 botella de 1917 brut nature
gran reserva ecolégico 2019

2 copas de cava

Nuestro homenaje a Josep
Massana Carbd, quien en 1917
elaboro nuestro primer cava.

28,85€

Natura

1 botella de Natura 2022

1 botella de Natura Crianza 2020

1 botella de Natura Reserva 2018

Descubra las variedades tintas
mas importantes de la region,
saboree los matices del paso
del tiempo y llévese un pedacito
del Penedés a casa con estos
tres vinos ecoldgicos.

32,45 €

MASET MASET MASET,
3 |5 4 s

o

[l 03351

Parajes Historicos: ltalia
1 botella de Tumlin ecolégico
2018 (Piamonte)

1 botella de Casanova Trebianno
ecoldgico 2022 (Abruzzo)

1 botella de Lirica 2020 (Puglia)

Una exclusiva seleccion de vinos
de los parajes vitivinicolas mas
importantes del mundo.

43,50 €

[l 5046

FEssencia Priorat
2 botellas de Mas Vilé 2021

1 botella de Clos Vil6 2019

El lote que le permitira descubrir
la calidez, mineralidad y energia
de una tierra bendecida para

la elaboracion del vino.

57,85 €

A
NAS Y110

[ 5049

Coleccicn Supreme
1 botella de Supreme
Cabernet Franc 2021

1 botella de Supreme
Garnatxa 2021

1 botella de Supreme
Graciano 2021

1 botella de Supreme
Mencia 2021

1 botella de Supreme
Monastrell 2021

1 botella de Supreme
Tinta Fina 2021

58,85 €

[T 5037

24| maset.com

Il 5038

Selecta Rigja
2 botellas de Tempranillo 2020
2 botellas de Crianza 2020

2 botellas de Reserva 2018

La mejor forma de
conocer el ancestral
arte del envejecimiento
en barrica a través de la
variedad tempranillo.

73,90 €

Il 5039

[Fi%
\s oaifim |
SET !> MASET .

s FLECT

Abadia
Rubia

ESTILO BELGA
(ABADIA)

Cebada

Malta

Doble fermentacion
No filtrada

33cl

Cerveza rubia de
abadia de elaboracion
artesanal con aromas
a malta, manzana y
platano, que rinde
homenaje a los

maestros cerveceros
cistercienses.

290¢

| 1015

Baviera

Rubia

ESTILO ALEMAN
(WEISSBIER)

I. G. P. Bayerisches Bier
Trigo y cebada
50cl

Cerveza rubia de trigo
elaborada siguiendo la
receta de los maestros
cerveceros de Baviera.

315¢

Il 1055

CLIENTE

\REM_MUMﬂ

Consiga 75 € para sus compras de 2024

Segun el refran, en la variedad esta el gusto y,
por este motivo, desde Maset queremos premiar
a nuestros clientes mas curiosos; aquellos a los
que les gusta probar cosas nuevas, los que cada
dia hacen que Maset busque la mejor forma de
sorprenderles con nuevos productos. Por esta
razoén, por la compra de 7 productos* distintos
durante este afio (con un minimo de 3 botellas
de cada uno) o ahora también con un consumo
superior a 600 €, usted sera Cliente Premium.

* Aplicable a vinos y cavas

-

-
Abadia Navidad

Abadia

Tostada

ESTILQ BELGA

(ABADIA) Cuéadruple malta

Cebada Doble fermentacion
W No filtrada

Doble fermentacion . 33cl

No filtrada Su largo proceso de maduracion,

33¢l casi el doble de lo normal, nos

— proporciona una cerveza con mas
cuerpo y densidad y un intenso gusto
a cereal. Una tradicion historica, ideal
para combuatir el frio y acompaiiar

las copiosas comidas navidenas.

Cerveza tostada

de abadia de
elaboracion artesanal
con aromas a café,
higo y regaliz, que
rinde homenaje a los
maestros cerveceros
cistercienses.

3,20 ¢

[l 1025 \ [l 1035

e Aceite de oliva
Tostada : .
(WEISaBIER DUNKEL virden extra

1. G. P. Bayerisches Bier D. O. Siurana

W Arbequina

50 cl 50 cl

Aceite de oliva de categoria superior
obtenido directamente de una

seleccion de aceitunas arbequinas y
solo mediante procesos mecanicos.

Cerveza tostada

de trigo elaborada
siguiendo la receta

de los maestros
cerveceros de Baviera.

3,20 ¢

Il 1065

*Disponible préximamente

Nuevas ventajas de ser Cliente Premium

Solo por ser Cliente Premium, durante el proxi-
mo afo usted recibira 3 vales de regalo de 25 €
cada uno para utilizar en la compra de productos
no catados anteriormente. Puede consultar las
condiciones mas detalladamente en nuestra web.

¢COmo sé si ya soy Cliente Premium?
Bajo sus datos postales, en el sobre de esta
revista, podra ver cuantos productos le fal-

= detalle de las
tan para ser Cliente Premium, o si lo prefiere, nito condiciones

puede consultarlo a su asesora vinicola.

© 900200250 (© 650200250 |25



MASET

BONUS

[iscoja entre estos regalos por compras superiores a...

(1 Roble

o, D. O. Catalunya

. [l 03742 8.65€

Blane de Blancs
D. O. Penedés
Il 0354 7.80€

| e
=
z _—
% Setde 7Y%
~ &'* _identificadores

iz -

7T

descuento
[l 3726

110 €

‘ Mas Vilo

Singular

Malvasia
o ; o
de Sitges Enfriador 10 %
& D. O. Q. Priorat D. O. Penedes d@ b()t@”@s descuento
LI
[T 2372 15,95 € Il 03595 14,05 € I 3550
& 4
l
A;yra/z La Soledad Vintage 13 %
Magnum (1.51) t o ‘-.5 Mdagnum (1,51) Mdagnum (1,51) (4}
D. O. Catalunya e B 1 D. O. Penedés D. O. Cava descuento
e
|1l 03782 27,10 € ] [l 035920 28,95 € [l 0325 31,50 €
-

M Ponte de

W | Barbeita

D. O. Vinho Verde

u [ 2254 39,90 €

Nu Brut
Nature

D. O. Cava

[ o828 38,85 €

Set vinicola 15 %
profesional descuento
11 3560

26| maset.com

ESPECIAL FIESTAS

Embutidos artesanales — 1mi se1s
PEDRAGOSA

Este afo repetimos el acuerdo con la centenaria
casa Pedragosa de Caldes de Montbui (Barcelona)
para ofrecerle un lote con sus embutidos mas
sabrosos y conocidos, todos ellos elaborados

con carne de cerdo proveniente exclusivamente
de proveedores locales y libres de alérgenos.

1 longaniza de 300 g.

1 fuet de 200 g.

1 chorizo estrecho de 180 g.
1 somalla de 160 g.

ESPECIAL FIESTAS 2() () éj

Parajes Historicos: Italia i soa
GARANTIA MASET

Una exclusiva seleccion de vinos de los parajes vitivinicolas
mas importantes del mundo valorado en 43,50 €.

1 botella de Tumlin ecoldgico 2018 (Piamonte)
1 botella de Casanova Trebianno ecoldgico 2022 (Abruzzo)
1 botella de Lirica 2020 (Puglia)

ESPECIAL FIESTAS 3 () () €

iConsiga gratis esta magnifica
paletilla de cebo ibérica por
compras superiores a 300 €!

O por solo 30 € mas en compras superiores a 140 €

Paletilla de cebo ibérica — 1m 3sss
FLOR SIERRA DE JABUGO
1 paletilla de entre 4,5 y 5,5 kg valorada en 80 €.

Paletilla de cebo ibérica Flor Sierra de Jabugo procedente de un
secadero natural a los pies de la Sierra de Aracena (Huelva), un
entorno privilegiado entre dehesas que ofrece las condiciones
climaticas idoneas para obtener productos de la maxima calidad.

Estas promociones no son aplicables a otras ofertas y son validas hasta fin de existencias.

¥ 900200250

© 650200250 |27



Kssencia Priorat

La puerta de entrada al Priorat
El lote formado por dos botellas de Mas Vilé semicrianza 2021y una botella de Clos Vil crianza 2019, le
permitira descubrir la calidez, mineralidad y energia de una tierra bendecida para la elaboracion del vino.

Mas Vilo, un cupaje de garnacha y carifiena, es nuestro vino del Priorat mas joven y
fresco, un estallido de frutos rojos y aromas a sotobosque mediterraneo. Mientras que
Clos Vild, un cupaje de carifiena y garnacha tinta, es el equilibrio perfecto de fruta
madura y mineralidad, de carnosidad y frescor. Las dos caras de un mismo Priorat.

e

wsvis Boosvui Fmasy

PRIORAT PRIORAT PRIORAT

MASE
— MASE

Il 5038 - 57,85 €

02/12 Visita
enoturistica
en el Priorat

Reserve aqui sus

VILNOS Y CAVAS entradas.

maset.com

Directo'de la bodega a su casa

900200 250 650 200 250




