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Marc Massana, responsable del celler

Condicions de la revista

Totes les ampolles són de 75 cl excepte indicació contrària.

Les imatges dels productes no són contractuals  
i els preus són vàlids excepte error tipogràfic. 

Enviament de franc en compres iguals o superiors a 60 €.

Ofertes vàlides per a comandes realitzades fins al  
31 de desembre de 2025 o fins a la fi d’existències.

Edita

Maset Magazine és la revista per 
als clients de Cellers Maset.

Nascut el 1777 al cor del Penedès, Maset és 
avui un reconegut grup vitivinícola propietat 
de la família Massana, amb cellers repartits 
en diferents regions de la península Ibèrica 
(Penedès, Priorat i La Rioja) i pioner en la venda 
directa de vins i caves al consumidor final. Un 
tret característic que, junt amb la constant 
innovació i la gran qualitat dels seus productes, 
el converteixen en un referent dins el sector.

Departament de màrqueting  
i comunicació de Cellers Maset.

Aquesta revista es publica en 
català, castellà i alemany.

Notícies Maset
El nostre dia a dia

1917
Millor cava del món als 
CSWWC 2025

DO Penedès
Primera denominació d'origen 
100 % ecològica del món

L'avi Pau
Una trajectòria plena de 
reconeixements

1777
Del Penedès al món

Una dècada a Haro, 
capital del Rioja
Des del 2015 al Barrio de 
la Estación d'Haro 

Maridant el Priorat 
Dues receptes per a brillar a taula

Cava Reserva Familiar 
Collites excepcionals 2009 - 2019

100 Barricas 
A la recerca de l'excel·lència  

Especial Màgnums  
El doble de vi, però el triple de bo! 

Productes gurmet 
El gust autèntic del nostre rebost 

Descobreix la nostra extensa 
gamma de productes
Vins blancs, rosats, negres, 
caves, lots i cerveses

Maset Bonus · Especial Festes
Comprar a Maset té premi!
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No llencis les ampolles de cava, 
nosaltres te les recollirem! 
Per tercer any consecutiu, posem en 
funcionament el servei de recollida 
d’ampolles de cava a casa dels nostres 
clients per a gestionar la seva reutilització.  

Pots demanar la recollida d’ampolles 
en el següent codi QR. 

Si no quedes satisfets,  
et canviem el producte  
o et retornem els diners.

Aconsegueix 75 € per a les teves compres del 2026.
Consulta les condicions al codi QR.

T’esperem el dissabte 15 de novembre a la Granada

NOTÍCIES

Aquest mes de novembre celebrem una gran notícia: tots els vins i 
caves del celler ja són oficialment vegans. Una fita que respon al 
nostre compromís amb la innovació, la transparència i el respecte per 
a tots els consumidors. 

Què significa que un vi sigui vegà? 
Tradicionalment, en l’elaboració dels vins s’han utilitzat clarificants1 
d’origen animal, com la gelatina, la caseïna o la ictiocol·la. A Maset ja fa 
més de 5 anys que els hem substituït per alternatives d’origen vegetal 
o mineral, que respecten els principis del veganisme i mantenen intacta 
la qualitat i l’autenticitat dels nostres vins.   

Enguany, hem volgut obtenir la certificació oficial que acredita que 
tots els nostres vins i caves son vegans per a facilitar al consumidor la 
identificació d’aquesta qualitat en l’etiquetatge. 

El pròxim dissabte 15 de novembre obrim les portes de la nostra botiga de la Granada per a 
celebrar la Festa del Vi Novell, el primer vi de la collita 2025. Una jornada festiva de portes 
obertes en què podràs gaudir de tasts dirigits, dels nostres millors vins i caves al nou espai 
Bar de Vins i la millor gastronomia de la zona. T’hi esperem!  

El nostre dia a dia

Tots els nostres vins ja són vegans  
i baixos en sulfits 

I Festa del Vi Novell

Més notícies  
al nostre blog

Compra les 
teves entrades

Compromís per un futur més responsable 
Aquesta certificació s’afegeix a la nostra aposta per una filosofia de tre-
ball més responsable amb l’entorn i la salut dels nostres clients: avançar 
cap a l’energia verda, impulsar la viticultura ecològica i elaborar vins 
amb la meitat dels sulfits que marca la normativa, fet que redueix les 
intoleràncies i preserva millor el sabor i l’aroma natural dels nostres vins.  

La gamma més àmplia per a gaudir sense renúncies 
Des d’aquest novembre, tots els nostres vins blancs, negres, rosats i 
escumosos, així com les noves creacions que vindran, podran lluir amb 
orgull els distintius «vegà» i «baix en sulfits.» Un pas més en la nostra 
manera d’entendre el vi: respectuós amb la terra, amb les persones 
i amb el seu temps. 

1 Un clarificant és una substància que s’utilitza en l’elaboració del vi per aconseguir que quedi més 
net, brillant i estable abans d’embotellar-lo.
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2025, un any per al record 
Em fa il·lusió poder començar aquest línies amb una notícia que ens omple d’orgull i 
emoció: el nostre cava 1917 ha estat reconegut com el Millor Cava del Món i Millor Vi 
Escumós d’Espanya als prestigiosos The Champagne & Sparkling Wine World Champi-
onships (CSWWC) 2025. Aquest premi no és només un reconeixement al nostre treball, 
sinó també a vosaltres, els qui, any rere any, heu confiat en la nostra manera d’entendre 
el vi i ens heu permès arribar fins aquí. Sense la vostra confiança, aquest premi no hauria 
estat possible. Gràcies per acompanyar-nos tots aquests anys! 

A més, aquest novembre ja podem dir que tots els nostres vins i caves són oficialment 
vegans. Aquesta certificació, que garanteix l’elaboració sense cap producte d’origen 
animal, se suma al nostre compromís amb la viticultura ecològica. Un camí que ens fa 
il·lusió compartir amb la DO Penedès, ara reconeguda com la primera denominació 
d’origen 100 % ecològica del món. 

També celebrem una gran efemèride: els nostres primers 10 anys a Haro, al cor de La 
Rioja. Una fita que culmina una trajectòria iniciada fa més de vint anys a la regió. Anys 
d’aprenentatges, coneixements i experiències que ens han permès créixer al costat d’al-
guns dels cellers més llegendaris de l’Estat.  

Aquest Nadal, més que mai, volem brindar amb vosaltres per un dels valors que més ens 
defineix: la passió per fer les coses bé. Una dedicació que ens inspira a cuidar cada detall, 
a estimar el que fem i a compartir-ho amb vosaltres. Perquè darrere de cada copa hi ha una 
història, i darrere de cada història, el desig de continuar fent del vi una celebració de la vida. 

Bones festes!   

info@maset.com	 	 900 200 250
maset.cat	 	 650 200 250

Segueix-nos a

Uneix-te al nostre  
canal de WhatsApp 
Notícies, promocions, novetats  
i molt més!

Apunta't al  
nostre butlletí electrònic 
Rep ofertes especials  
i informació del celler.
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1917, reconegut com el millor cava 
del món als CSWWC 2025 

El passat 30 d’octubre, el nostre cava 1917 Màgnum brut nature gran 
reserva 2020 va ser escollit Millor Cava del Món i Millor Escumós d’Espa-
nya en la dotzena cerimònia d’entrega dels premis Best in Class Awards 
dels The Champagne & Sparkling Wine World Championships (CSWWC) 
2025, els campionats de champagnes i escumosos més important i 
prestigiós del món. 

L’esdeveniment, celebrat com cada any a l’històric Merchant Taylor’s Hall 
de Londres, va comptar amb la participació d’un jurat d’excepció: el brità-
nic Tom Stevenson, referent mundial del periodisme vinícola i expert en 
escumosos; la Master of Wine finesa Essi Avellan, cofundadora i editora en 
cap de FINE Champagne, l'única revista del món dedicada exclusivament 
a la Xampanya; i de l’hongarès George Markus, reconegut especialista 
en vins escumosos i champagnes, i un dels millors tastadors del món.

Èxit del celler als «Oscars» dels vins escumosos 

Un llarg i laboriós procés d’elaboració per 
aconseguir el millor vi escumós d’Espanya 
El 1917 brut nature gran reserva 2020 és un cava elaborat a partir d’un 
cupatge de xarel·lo (50 %), macabeu (30 %) i pinot noir (20 %), amb 
raïm ecològic procedent de les nostres finques de la Teuleria dels 
Àlbers (la Granada, Alt Penedès) i de la serralada prelitoral (Font-rubí, 
Alt Penedès). Després d’una criança de quatre mesos en tanc d’acer 

inoxidable, el vi base inicia un llarg procés d’envelliment a l’ampolla 
durant 56 mesos, temps durant el qual adquireix la seva elegància i 
profunditat. En copa, presenta una bombolla fina i cremosa, perfecta-
ment integrada, que acompanya una gran complexitat aromàtica, amb 
matisos de fruita madura, brioix i notes minerals. Al paladar, es mostra 
fresc i persistent, amb un final salí i mineral que revela el caràcter únic 
dels sòls calcaris del Penedès. 

Aquest estil clàssic, fruit d’una acurada selecció de raïms ecològics 
i d’una criança prolongada, ha estat clau perquè el jurat del CSWWC 
2025 el distingís per damunt d’altres caves i escumosos de tot l’Estat.  

Entre els millors escumosos del món 
Amb aquest nou reconeixement, el 1917 continua ampliant un palmarès 
que ja l’ha consolidat com una referència entre els grans escumosos 
internacionals. El nom 1917 ret homenatge als nostres orígens, quan 
la família Massana va iniciar, ara fa més d’un segle, la seva trajectòria 
en el món dels escumosos. 

24,65 €
 0335 - 75 cl

49,95 €
 03353 - 150 cl

Distincions del cava 
1917 Màgnum 2020 
al CSWWC 2025 
Aquests 4 guardons consoliden aquest cava 
com un dels millors escumosos del món i 
reafirmen la trajectòria de Cellers Maset en 
l’elaboració d’escumosos d’alta qualitat. 
Recordem que la collita 2019 del 1917 ja va 
aconseguir la distinció de Millor Cava Brut 
Nature al CSWWC (2024), reafirmant la seva 
trajectòria d’excel·lència en els darrers anys.  

Best National  
Spanish Trophy 
Trofeu al Millor Escumós 
d’Espanya

Best Regional  
Cava Trophy 
Trofeu al Millor Cava  
del Món

Best in Class  
Brut Blend Vintage 
Millor de la categoria  
Brut Cupatge de Collita

Best in Class  
Organic Cava 
Millor de la categoria 
Cava Ecològic

D'esquerra a dreta: Essi Avellan, jurat del concurs i Master of Wine, Marc Massana, responsable del celler,  
i Tom Stevenson, director del certamen i periodista vinícola.

Cerimònia d’entrega dels Best in Class Awards al Merchant Taylor’s Hall de Londres.

Aquest Nadal, brinda  
amb el Millor Cava del Món  
per només 24,65 € 

GUARDA SUPERIOR GRAN RESERVA BRUT NATURE 2020

DO Cava

50 % xarel·lo, 30 % macabeu i 20 % pinot noir

56 mesos de criança

Tipus:	 Madur	 Cos:	 •••••••
Dolçor:	 ••••••	 Tanins:	 ••••••
Acidesa:	 •••••••••	 Alcohol:	 •••••••
Color groc palla amb suaus reflexos daurats. Intenses aromes de fruita 
blanca i flors seques sobre un refrescant fons cítric. Records de brioix i 
fruits secs. En boca és estructurat, fresc i complex, amb una bombolla 
ben integrada. Final llarg i persistent amb records minerals.

  0335 - 24,65 €
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DO Penedès, primera denominació 
d’origen 100 % ecològica del món

Què vol dir ser una DO 100 % ecològica?
Ser ecològica implica treballar la vinya sense abonar químics, 
herbicides ni plaguicides de síntesi; apostar per la salut del 
sòl, la biodiversitat i per tècniques respectuoses amb l’en-
torn. També suposa un compromís col·lectiu entre viticultors 
i elaboradors per elevar el valor del territori i posicionar-se 
internacionalment.  

Aquesta manera de treballar no només protegeix la natura, 
sinó que també es reflecteix a la copa: una vinya equilibrada 
i viva dona un raïm més expressiu i uns vins més autèntics, 
plens de frescor i personalitat. 

Gràcies a aquest compromís col·lectiu, el Penedès esdevé 
un referent mundial en viticultura ecològica i consolida una 
identitat molt potent: la d’un territori que cuida la seva terra 
i el seu paisatge.

Una filosofia compartida des de fa anys
A Maset ens sentim orgullosos de formar part de la  
DO Penedès i de compartir plenament els seus valors ecològics 
i sostenibles. És una manera de treballar en què ens sentim 
molt còmodes i que forma part de la nostra essència. 

De fet, fa set anys que més de la meitat dels nostres vins del 
Penedès ja són ecològics. I enguany s’hi afegeixen nous com-
panys de viatge: el Blanc de Blancs, el Flor de Mar, el Novell i 
tota la gamma Eufòria ja seran ecològics en la pròxima collita. 

Aquest setembre, la DO Penedès ha assolit una fita històrica: convertir-se 
en la primera denominació d’origen vitivinícola al món que certifica que 
tot el seu territori vitícola és ecològic  

La Teuleria dels Àlbers, la nostra finca icònica de la Granada, amb més de 2.000 anys ininterromputs de cultiu de la vinya.  

La Sínia
CRIANÇA 2022

DO Penedès

Xarel·lo

Criança en bota i afinament en ampolla

Tipus:	 Madur	 Cos:	 •••••••
Dolçor:	 ••••••	 Tanins:	 ••••••
Acidesa:	 •••••••••	 Alcohol:	 •••••••
De color groc llimona amb reflexos daurats. Aromes de 
fruita blanca i fruita tropical sobre un fragant fons cítric i 
floral. Lleugers records d’infusió, d’espècies i de criança. 
En boca és fresc, enèrgic, complex i amb un final lleuge-
rament amarg. Guanyarà complexitat en els propers anys.

  03591 - 13,75 € 12,38 €

La Soledad
RESERVA 2023

DO Penedès

Chardonnay

Criança llarga en bota i afinament en ampolla

Tipus: 	 Madur	 Cos:	 ••••••••
Dolçor:	 •••••••	 Tanins:	 •••••••
Acidesa:	 •••••••••	 Alcohol:	 •••••••
De color groc llimona amb suaus reflexos daurats. Inten-
ses aromes de fruita tropical i iogurt de llimona sobre un 
delicat fons de flors seques, vainilla i mel. Records de 
fruits secs, mantega i pa. En boca és complex, amb molt 
bona acidesa i un final llarg i persistent. Una joia.

  035920 - 31,00 € - 150 cl

  03592 - 14,80 €

El lot està format per:

•	 1 ampolla de Natura Garnatxa Negra 2024
•	 1 ampolla de Natura Criança 2022
•	 1 ampolla de Natura Reserva 2021

  5046 - 34,75 €

Lot Natura
Gaudeix de la gamma de vins negres 
ecològics del Penedès amb aquest fantàstic 
lot de 3 ampolles. Una oportunitat única per a 
descobrir les varietats negres més importants 
de la regió, assaborir els matisos del pas del 
temps i emportar-vos un trosset del millor 
Penedès a casa.

-10 %
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NEGRE RESERVA 2020

DO Penedès

Carinyena

Criança llarga en bota i afinament en ampolla

13.200 ampolles

Tipus:	 Intens	 Cos:	 ••••••••
Dolçor:	 ••••••	 Tanins:	 ••••••••
Acidesa:	 •••••••••	 Alcohol:	 •••••••••
De color granat amb reflexos robí. Intenses aromes de fruita negra i 
espècies dolces sobre un perfumat fons balsàmic i torrefacte. Records 
de sota-bosc mediterrani, tabac i fruits secs. En boca és molt equili-
brat, rodó i amb un final etern i molt afruitat que ens recorda al dàtil.

  03765 - 25,65 €

Una trajectòria plena 
de reconeixements

GUARDA SUPERIOR GRAN RESERVA BRUT NATURE 2021

DO Cava

Xarel·lo, macabeu i chardonnay

44 mesos de criança

29.975 ampolles

Tipus: 	 Madur	 Cos:	 ••••••••
Dolçor:	 ••••••	 Tanins:	 ••••••
Acidesa:	 ••••••••	 Alcohol:	 •••••••
De color groc palla amb reflexos daurats i bombolla fina i ben integrada. 
En nas presenta aromes de fruita blanca madura, notes cítriques i aro-
mes de llarga criança. Records de pomera en flor. En boca és sec, ampli 
i cremós, amb bona estructura i un final llarg i persistent molt refrescant.

Concours Mondial Bruxelles 2025 
Medalla d’or

Decanter 2025 
Medalla de bronze

CSWWC 2025 
Medalla d’or

Effervescents du Monde 2023 
Medalla d’or

La Guia de Vins 2025 
9,6 punts

Peñín 2026 
92 punts

Premis Vinari 2025 
Medalla d’or

CSWWC 2024 
Medalla d’or

Decanter 2024 
Medalla d’argent

Vinari 2022 
Medalla d’or

Decanter 2023 
Medalla d'argent

James Suckling 
91 punts

Giroví 2023 
Medalla d'argent

CSWWC 2023 
Medalla d'argent

Darrers premis  
i reconeixements 

Collita 2020

Collita 2021

Collita 2018

Collita 2019

Poc es devia imaginar en Pau Massana Mestre, el 
primer membre de la família Massana a establir-se 
a la casa pairal el ja llunyà 1777 que el cava que duu 
el seu nom es convertiria, dos segles després, en un 
dels nostres productes més premiats. Avui, el cava 
L’avi Pau brut nature gran reserva no només és un 
símbol de tradició familiar, sinó també un referent 
internacional, reconegut per la seva elegància i ex-
cepcional qualitat. 

El cava L’avi Pau brut nature gran reserva 2021 és 
un cupatge de xarel·lo (60 %), macabeu (30 %) i 
chardonnay (20 %) elaborat amb raïm ecològic de 
les nostres finques de la Teuleria dels Àlbers i de la 
serra prelitoral. El vi té una criança de 4 mesos en 
tanc d’acer inoxidable i de 44 mesos d’envelliment 
en ampolla. Destaca per la seva bombolla cremosa 
i ben integrada, per la seva complexitat aromàtica i 
pel seu final fresc, salí i mineral. 

Medalla d'or 
Concours Mondial 

Bruxelles 2025

Medalla d'or 
Vinari 2025

Hi ha anys que no només marquen una data, sinó que 
obren un camí. 1777, any de construcció de Maset 
del Lleó —la casa pairal de la família Massana—, 
és el nostre petit homenatge a un origen, al batec 
d’una història que encara ressona entre les vinyes 
i les parets de pedra seca del nostre Penedès. És la 
memòria líquida d’aquells que van creure que aquesta 
terra podia convertir-se en vi, i que en cada ampolla 
hi perduraria l'esperit del seu esforç.  

Avui, aquest vi ens convida a mirar enrere amb gratitud 
i endavant amb esperança. A reconèixer en les nostres 
arrels la força per a continuar avançant. Perquè ser d’un 
lloc no és un límit, sinó una oportunitat: l’oportunitat 
de donar a conèxier al món allò que et fa únic. 1777 
és, al capdavall, la culminació d’un somni. D’un somni 
que neix de la tradició, però que dona forma al futur 
d’aquesta terra, i que ens recorda que per a ser 
universals, primer cal ser radicalment locals.  

Del Penedès al món

Medalla d'or 
Giroví 2025

  033411 - 17,95 €
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Aquest 2025 celebrem el desè aniversari de la nostra arribada al Bar-
rio de la Estación d’Haro, centre neuràlgic de la denominació d’origen 
qualificada Rioja. Una fita que culmina una trajectòria iniciada fa més de 
vint anys a la regió. 

Per al nostre celler, establir-se en aquest indret emblemàtic va ser molt més 
que una expansió: va ser una declaració de principis. El reconeixement 
d’una terra que viu el vi amb passió i respecte. Des de llavors, hem compartit 
espai amb alguns dels cellers més llegendaris d’Espanya, contribuint amb 
la nostra visió a enriquir aquest escenari únic de tradició i excel·lència. 

La nostra presència a Haro ha afavorit l’intercanvi de tècniques, conei-
xement i experiències entre regions, enriquint el nostre treball diari als 
centres d’elaboració i, en conseqüència, la qualitat de tots els nostres vins. 

Els primers de molts 
Deu anys després, continuem mirant endavant amb el mateix esperit amb 
què vam arribar: amb la convicció que el futur del vi es construeix sobre el 
respecte a la tradició i la voluntat de continuar aprenent. 

Brindem per aquests primers deu anys... i pels que vindran!  

Botes dels prestigiosos cellers del municipi a la façana de l'Ajuntament d'Haro, La Rioja.

Per a celebrar aquests deu anys d’història compartida, presentem una 
edició especial del nostre Reserva, elaborat amb raïm ull de llebre 
procedent d’una selecció de vinyes situades entre San Vicente de la 
Sonsierra i Labastida, als peus de la Sierra de Cantabria (Rioja Alabesa), 
i envellit dotze mesos en bota de roure francès. Aquesta edició comme-
morativa sintetitza com cap altre el temps, la paciència i el compromís 
que donen sentit a la nostra manera d’entendre el vi.

Una dècada a la capital del Rioja
Des del 2015 al Barrio de la Estación d'Haro

Senderos del Molinero
SEMICRIANÇA 2024

DOCa Rioja

Viura (macabeu)

Criança en fudres de gran volum

Tipus:	 Afruitat	 Cos:	 •••••••
Dolçor:	 ••••••	 Tanins:	 •••••••
Acidesa:	 ••••••••	 Alcohol:	 ••••••••
De color groc llimona. Aromes de fruita blanc, flors blanques i cítrics 
sobre un fons balsàmic i herbaci. Lleugeres notes de criança. En boca 
és fresc, cremós i amb un final llarg i afruitat.

RESERVA 2020

DOCa Rioja

Ull de llebre

Criança llarga en bota i afinament en ampolla

Tipus:	 Madur	 Cos:	 ••••••••
Dolçor:	 ••••••	 Tanins:	 ••••••••
Acidesa:	 •••••••••	 Alcohol:	 •••••••••
De color robí amb suaus reflexos granats. Aromes intensos de frui-
ta negra madura i vermella, especies dolces i balsàmiques sobre un 
subtil fons torrefacte. Records làctics i de sotabosc. En boca és fresc, 
suau i molt elegant, amb tanins rodons, cos mitjà-alt i un final llarg 
i persistent, amb records de mora i cirera que conviden a seguir-ne 
gaudint.

Sancedrián
CRIANÇA 2021

DOCa Rioja

Ull de llebre, graciano, carinyena i maturana

Criança en bota

Tipus:	 Madur	 Cos:	 ••••••••
Dolçor:	 ••••••	 Tanins:	 ••••••••
Acidesa:	 •••••••••	 Alcohol:	 ••••••••
De color robí amb suaus reflexos de granat. Aromes de fruita vermella 
madura i espècies sobre un fragant fons balsàmic. Records làctics, 
florals i torrefactes. Lleugeres notes de te verd i cuir. D’entrada fresca, 
amb tanins madurs i cos mitjà, ens delecta amb un final llarg i afruitat 
gràcies a la seva bona acidesa.

  0396 - 9,50 €   0403 - 10,30 €

  03951 - 14,95 €
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Essència Priorat 
2 ampolles de Mas Viló 2022 i 1 ampolla de Clos Viló 2020

  5038 - 62,95 €

Mas Viló
NEGRE CRIANÇA 2022

DOQ Priorat

60 % garnatxa negra i 40 % carinyena

Criança en ciment i bota

Tipus:	 Intens	 Cos:	 •••••••••	 Dolçor:	 •••••••	

Tanins:	 ••••••••	 Acidesa:	 •••••••••	 Alcohol:	 •••••••••
De color robí amb reflexos violeta. Aromes de fruita vermella fresca i negra sobre un lleuger fons 
balsàmic i especiat. Subtils records de regalèssia, tabac, torrefactes i sotabosc mediterrani. En 
boca és afruitat, mineral, amb tanins madurs i un final llarg i persistent.

  2372 - 17,10 €

Clos Viló
NEGRE RESERVA 2021

DOQ Priorat

60 % carinyena i 40 % garnatxa negra

Criança llarga en ciment, bota i àmfora

Tipus:	 Intens	 Cos:	 •••••	•••••	 Dolçor:	 ••••••
Tanins:	 •••••••••	 Acidesa:	 •••••••••	 Alcohol:	 •••••••••
D’intens color cirera amb reflexos violacis. Aromes de fruita negra madura i matollar mediterra-
ni. Lleuger fons balsàmic i mineral. Notes de fulles de tabac, fum i especies dolces. En boca és 
saborós, fresc i amb molt bona estructura. Tanins madurs i final increïblement llarg.

  2374 - 24,60 €

Maridant el Priorat 
Aquest Nadal volem que els vins del Priorat siguin protagonistes a taula. Per això us proposem 
dues receptes maridades amb els nostres vins Mas Viló i Clos Viló, inspirades en els principis 
de François Chartier. Segons aquest sommelier canadenc, el maridatge perfecte neix quan el 
vi i el menjar comparteixen famílies aromàtiques: una harmonia que supera la suma de les parts. 

Els vins negres del Priorat, elaborats amb garnatxa negra i carinyena, destaquen per les seves 
aromes torrades, afruitades i especiades que connecten a la perfecció amb els sabors de la 
cuina d’hivern. La criança en bota hi aporta matisos de vainilla, cacau, fum i espècies fines, 
accentuant-ne la complexitat. 

El Mas Viló 2022, amb la garnatxa negra com a protagonista i sis mesos 
de criança, combina fruita madura i notes de fusta suau. El seu caràcter 
càlid i sedós troba el reflex perfecte en un ànec rostit amb poma cara-
mel·litzada i fruits secs. Les aromes de fruita i torrats del vi s’entrellacen 
amb la dolçor i la textura del plat, creant una harmonia rodona i elegant. 

El Clos Viló 2021, amb carinyena com a base i una llarga criança en bota, 
és més profund i mineral, amb records de pruna negra i espècies torrades. 
Aquest estil demana plats terrosos i umami, com un garró de porc al forn 
amb castanyes i prunes. Les notes fumades i dolces de l’acompanyament 
ressonen amb el vi, que n’equilibra la melositat amb frescor i caràcter balsàmic. 

Mas Viló i ànec amb poma i fruits secs Clos Viló i garró de porc amb castanyes i prunes 

Dues receptes per brillar a taula 

Més informació 
sobre les collites 
2009 i 2019  
al nostre blog.

Només en anys de collites real-
ment excepcionals, la família 
Massana selecciona un nombre 
limitat d'ampolles de cava per 
sotmetre-les a una criança més 
prolongada, convertint-les en els 
exclusius caves Reserva Familiar.  

El lot Reserva Familiar està for-
mat per dues ampolles de cava 
de 75  cl, cadascuna provinent 
d’una collita excepcional diferent: 
la 2009 i la 2019. 

Collites excepcionals

Una oportunitat única per 
a gaudir d'un cava amb 
més de 15 anys de criança

Reserva Familiar 2009
GUARDA SUPERIOR GRAN RESERVA BRUT NATURE

DO Cava

60 % xarel·lo, 21 % macabeu i 19 % parellada

174 mesos de criança en rima

Tipus:	 Madur	 Cos:	 ••••••••
Dolçor:	 ••••••	 Tanins:	 ••••••
Acidesa:	 •••••••••	 Alcohol:	 •••••••
De color daurat amb reflexos ambarins. Gran complexitat aromàtica en nas 
amb bona presència de torrats sobre un lleuger fons d’herbes aromàtiques, 
bolets i tòfona. En boca és extremadament cremós i de textura sedosa, 
amb una bombolla petita, vibrant i completament integrada.  

Reserva Familiar 2019
GUARDA SUPERIOR GRAN RESERVA BRUT NATURE

DO Cava

60 % xarel·lo, 25 % macabeu i 15 % parellada

56 mesos de criança en rima

Tipus:	 Madur	 Cos:	 ••••••••
Dolçor:	 ••••••	 Tanins:	 ••••••
Acidesa:	 •••••••••	 Alcohol:	 •••••••
D’intens color groc amb reflexos daurats. Aroma d’intensitat alta 
amb records de poma al forn i albercoc sec sobre un fons de torrats i 
agradables notes de pastisseria. En boca és un cava estructurat, sedós 
i amb un final llarg. Bombolla fina i integrada.  

  5053 - 47,70 €

ÚLTIMS LOTS DISPONIBLES

Els pròxims 29 i 30 de novembre, una setmana després d'acabar la verema, et convidem a viure una jornada d’enoturisme al nostre 
celler del Priorat. Una ocasió especial per a conèixer la finca històrica de les Solanes del Molar i la seva masia cartoixana del segle XV.

Enoturisme al Priorat

Fes la teva reserva
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Marc Massana, responsable del celler

GRAN RESERVA 2019

DO Catalunya

Cabernet sauvignon i merlot

Criança molt llarga en bota i afinament en ampolla

Tipus:	 Intens	 Cos:	 •••••••••	 Dolçor:	 ••••••	

Tanins:	 •••••••••	 Acidesa:	 •••••••••	 Alcohol:	 •••••••••
De color granat amb suaus reflexos robí. Intenses aromes de fruita negra sobre un complex fons especiat, herbaris i balsàmics. 
Records de fum, xocolata i tabac. En boca és elegant, amb tanins vellutats i un final llarg i persistent de fruita negra i torrefactes.

  03762 - 16,90 €

Fa uns anys em vaig preguntar si es podia elaborar 
un gran vi d’estil bordelès a Catalunya. Amb aquest 
neguit, els mesos de maig, juny i juliol d’un ja llunyà 
2012 vaig recórrer la Serra de Pàndols i la Serra Prelito-
ral amb l’objectiu de seleccionar les millors parcel·les 
de cabernet sauvignon i merlot per a elaborar l’únic 
gran reserva del celler. No es tractava d’un simple 
experiment, sinó de comprovar si els sòls i el clima 
mediterrani podien donar de si per aconseguir un vi 
de llarg recorregut, amb la solidesa i la complexitat 
que exigeix una criança de 5 anys.     

Vaig buscar les parcel·les més altes i fresques, on 
l’orografia i l’orientació nord i nord-oest ens va perme-
tre retardar la maduració i conservar millor l’acidesa 
natural del raïm. Vaig prioritzar ceps vells i de baix 
rendiment, amb sòls pobres i pedregosos, capaços de 
limitar la producció i concentrar la qualitat dels fruits. 
Vinyes d’alçada i influenciades per la marinada, 
amb forts contrastos tèrmics entre el dia i la nit. La 
combinació de cabernet sauvignon i merlot, plantats 
en aquests terrers singulars, havia de ser la base sòlida 
per elaborar un vi amb vocació de gran reserva.  

Al celler, aquest procés encara es va tornar més se-
lectiu i reflexiu. Després de la fermentació i de les 
primeres criances en roure francès i americà, cada 
bota es va sotmetre a un llarg període de tastos i 
anàlisis, comparant-ne aromes, estructura i equilibri. 
Buscava un vi amb nervi però també amb elegància, 
capaç de resistir i evolucionar en ampolla al llarg 
dels anys. Entre centenars de botes només en vam 
seleccionar 100, aquelles que mostraven una major 
complexitat aromàtica, una textura més refinada i 
un potencial de criança evident. La tria no va ser a 
l’atzar ni amb presses: va requerir paciència i experi-
ència, fruit d’anys de treball. Aquest procés minuciós 
va convertir cada ampolla en un testimoni únic del 
temps i del compromís del celler amb l’excel·lència.  

El resultat és 100 Barricas, un vi que reflecteix la força 
dels sòls i la paciència del temps. Presenta una excep-
cional intensitat aromàtica on destaquen les fruites 
negres madures —mores i prunes— acompanyades 
de notes balsàmiques, espècies dolces i records de 
fusta noble. En boca és profund i estructurat, amb 
tanins ferms, però polits, i una acidesa vibrant que li 
aporta frescor i longevitat. El final és llarg, complex 
i elegant, amb matisos de cacau, cafè i tabac que 
arrodoneixen l’experiència. Un gran reserva conce-
but per a envellir amb elegància, però també per a 
emocionar des del primer glop.

A la recerca de l’excel·lència

Especial Màgnums (150 cl)
El doble de vi... però el triple de bo!

Hi ha moments que demanen més: més alegria, més conversa, més 
brindis. Per això, aquest Nadal, et convidem a descobrir el plaer dels 
formats màgnum, les ampolles de 150 cl que no només multipliquen 
el vi, sinó també la màgia de compartir-lo. 

Els màgnums són el format perfecte per celebrar en família o amb amics: 
el vi evoluciona millor, manté la seva acidesa i, sobretot, converteix 
cada trobada en una festa.

Vintage
GUARDA SUPERIOR GRAN RESERVA 
BRUT NATURE 2021

DO Cava

40 % xarel·lo, 35 % macabeu i 25 % parellada

56 mesos de criança

Tipus:	 Madur	 Cos:	 ••••••••
Dolçor:	 ••••••	 Tanins:	 ••••••
Acidesa:	 ••••••••	 Alcohol:	 •••••••
De color groc pàl·lid amb reflexos daurats. Bombolla fina 
i elegant. Aromes de fruita madura, cítrics i de criança 
sobre un fragant fons floral i anisat. En boca és equilibrat, 
cremós i vellutat, amb un final fresc i lleugerament amarg.

  0325 - 33,75 € - 150 cl

La Soledad
RESERVA 2022

DO Penedès

Chardonnay

Criança llarga en bota

Tipus: 	 Madur	 Cos:	 ••••••••
Dolçor:	 ••••••	 Tanins:	 •••••••
Acidesa:	 •••••••••	 Alcohol:	 •••••••
De color groc llimona amb suaus reflexos daurats. In-
tenses aromes de fruita tropical, fruita amb os i iogurt 
de llimona sobre un delicat fons de flors seques, vainilla 
i mel. Records de fruits secs, mantega, pa i espígol. En 
boca és complex, amb molt bona acidesa i un final llarg 
i persistent.

  035920 - 31,00 € - 150 cl

Syrah
VI NEGRE RESERVA 2020

DO Catalunya

Sirà

Criança llarga en bota i afinament en ampolla

Tipus: 	 Intens	 Cos:	 •••••••••
Dolçor:	 ••••••	 Tanins:	 •••••••••
Acidesa:	 •••••••••	 Alcohol:	 •••••••••
D’intens color vermell robí amb suaus reflexos violacis. 
Aromes de fruita negra i vermella sobre un fons balsàmic 
i especiat. Records de regalèssia, xocolata negra i fulles 
de tabac. En boca és intens, sorprenentment fresc i amb 
tanins madurs.

  03782 - 30,55 € - 150 cl

"100 Barricas busca inspiració en 
els grans vins negres del Medòc, 
a la regió de Bordeus (França). 
Un vi negre elegant, profund i 
estructurat; amb tanins ferms, 
aromes de mores, prunes i cedre, 
i un llarg potencial de criança."
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El nostre 
rebost 

Llonganissa Extragrossa XL 
d'entre 800 i 850 g 
La llonganissa extragrossa de Casa Fígols 
realitza un procés de curació lent i pausat 
per tal d’aconseguir un sabor més suau que 
la diferencia de la llonganissa tradicional. 
Aquesta suavitat la distingeix com una de les 
millors llonganisses del mercat. 

Espatlla ibèrica de Jabugo 
d'entre 4,5 i 5,5 kg

Espatlla d’engreix ibèrica Flor Sierra de Jabugo, 
d’entre 4,5 i 5,5 kg, curada en un assecador 
natural als peus de la Sierra d’Aracena (Huelva), 
un entorn privilegiat entre deveses que ofereix 
les condicions climàtiques idònies per obtenir 
pernils de la màxima qualitat. Aromes profunds, 
greix infiltrat i una textura que es fon al paladar. 

Aquest hivern, redescobreix el plaer dels 
sabors tradicionals amb la nostra selecció 
de productes gurmet. Una magnífica espatlla 
ibèrica de Jabugo, un maletí de pernil d’engreix 
ibèric — ja filetejat i llest per a gaudir —, 
una llonganissa de 800 grams, les millors 
conserves artesanes, un vinagre al pedro 
ximenes o unes catànies irresistibles per a 
cloure cada àpat amb el punt just de dolçor. 
Productes que celebren la calidesa de Nadal i 
l’art de compartir en bona companyia.

Selecció de Conserves 
Gurmet 
Espàrrecs, favetes, cors de carxofa  
i pebrots del piquillo

De la mà de la família Virto, mestres de la 
conserva navarresa des de fa més de seixanta 
anys, neix aquesta selecció que respira tradició 
i excel·lència. Un magnífic lot de quatre flascons 
amb els millors productes de l'horta del nord 
d'Espanya.

Maletí de pernil ibèric  
8 sobres de 50 g filetejats  
Una selecció pràctica i elegant per gaudir de 
l’autèntic pernil d'engreix ibèric amb la màxima 
comoditat. Ideal per a aperitius, pícnics o per 
regalar.

Catànies  
El bombó gurmet de Vilafranca 
Les catànies són el dolç més emblemàtic de  
Vilafranca del Penedès. S’elaboren artesanal-
ment amb ametlles mediterrànies, caramel·lit-
zades a foc lent, recobertes amb un exquisit 
praliné blanc i un embolcall final de cacau en 
pols de primera qualitat. Sense gluten. 

Vinagre al pedro ximenes  
Un dels millors vinagres del món 
En col·laboració amb el centenari celler Toro 
Albalá (Córdoba) elaborem aquest deliciós 
vinagre balsàmic reserva a partir de vins «finos» 
criats en roure i una petita reducció de vi pedro 
ximénez. El producte envelleix més de cinc 
anys en bota per aconseguir una suavitat, 
complexitat i elegància només a l’abast dels 
millors vinagres del món.

Aquestes promocions no són aplicables a altres 
ofertes i són vàlides fins a fi d’existències.

29,50 € 
  35851

99 €
  3585

o per només 39 € en compres superiors a 145 €

26,25 € 
  3620

23,90 €
  3514

14,50 €
  3621

11,85 €
  3912

GRATIS en compres superiors a 350 € GRATIS en compres superiors a 150 € GRATIS en compres superiors a 140 € GRATIS en compres superiors a 140 € GRATIS en compres superiors a 100 € GRATIS en compres superiors a 100 €

Compra directament 
els nostres productes 
gurmet o emporta-te'ls 
de franc segons l'import 
de la teva comanda
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8,75 €
  0354

10,25 €
  0356

11,25 €
  0355

Ibericus 
Verdejo
COLLITA 2024

Verdejo

Afruitat

El vi més fragant de la 
nostra gamma Ibericus.

13,75 € 
12,38 €

  03591

12,75 €
  03501

Atlántico
COLLITA 2024

Albarinyo

Afruitat

Vi sorprenentment 
fresc que fa honor 
al seu nom.

8,05 €
  0367

13,50 €
  0353

Vinya 
Selena
COLLITA 2024

DO Catalunya

Garnatxa negra 
i trepat

Afruitat

Vi rosat semidolç 
amb intenses 
aromes de fruita 
vermella fresca.

10,20 €
  0363

Merlot
COLLITA 2024

DO Penedès

Merlot

Afruitat

Fruit dels nostres 
raïms de merlot 
banyats pel sol i 
acaronats per la 
brisa marina.

Eufòria
COLLITA 2024

DO Penedès

Xarel·lo, moscatell 
de Frontignan i 
gewürztraminer

Afruitat

Una explosió de 
fruita i flors.

12,80 €
  03593

Eufòria
COLLITA 2024

DO Penedès

Garnatxa negra

Afruitat

Una festa de cítrics.

13,85 €
  0365

14,95 €
  03595

Singular 
Malvasia 
de Sitges
COLLITA 2024

DO Penedès

Malvasia de Sitges

Afruitat

Una de les varietats 
més genuïnes del li-
toral mediterrani.

Blanc  
de Blancs
COLLITA 2024

DO Penedès

Xarel·lo

Lleuger

Elaborat amb la vari-
etat xarel·lo, l’autèn-
tica joia del Penedès.

Flor de Mar
COLLITA 2024

DO Penedès

Chardonnay

Afruitat

Elaborat amb 
chardonnay, el 
raïm blanc més 
popular del món.

La Sínia
CRIANÇA 2022

DO Penedès

Xarel·lo

Criança en bota

Madur

Fermentació i criança 
en bota d’acàcia.

Natura 
Xarel·lo
COLLITA 2024

DO Penedès

Xarel·lo

Afruitat

Elaborat amb raïm 
blanc provinent d’agri-
cultura biodinàmica.

8,05 €
  0357

Vinya 
Selena
COLLITA 2024

DO Catalunya

Macabeu i xarel·lo

Afruitat

Vi semidolç ideal per 
gaudir de la màgia 
del mediterrani.

AGRICULTURA 
BIODINÀMICA

9,50 €
  0401

Senderos de 
las Nieves
COLLITA 2024

DOCa Rioja

Ull de llebre blanc

Afruitat

Una exòtica varietat 
només disponible 
a La Rioja.

8,55 €
  0351

Novell
El primer vi de l'any

NOVELL 2025  

DO Penedès

Cupatge de varietats blanques

Afruitat

Després del frenesí de la verema, el most 
flor de les nostres varietats més aromàtiques 
fermenta en la quietud del celler. Un repòs 
que acaba el dia de Sant Martí, quan es 
degusta per primer cop aquest vi novell. 

Disponible a partir de l'11/11/2025

14,25 €
  2254

15,90 €
  2253

Ponte de 
Barbeita
COLLITA 2023

DO Vinho Verde

Albarinyo

Afruitat

Descobriu la màgia 
del raïm alvarinho 
portuguès.

Pazo de Oiras 
Albarinyo
COLLITA 2024

DO Rías Baixas

Albarinyo

Afruitat

Un albarinyo amb un 
origen de llegenda.

10,30 €
  0403

Senderos 
del Molinero
SEMICRIANÇA 2024

DOCa Rioja

Viura (macabeu)

Criança en foudres de grans dimensions

Madur

Blanc i en foudre: l’altra cara de La Rioja.

31,00 €
  035920 - 150 cl

14,80 €
  03592

La Soledad
RESERVA 2023

DO Penedès

Chardonnay

Criança llarga 
en bota

Madur

Vi de paratge 
singular envellit 
en botes de 
roure americà.

-10 %

6,40 €
  0352

Origen
COLLITA 2024

DO Catalunya

Macabeu, xarel·lo, 
chardonnay i 
moscatell de 
Frontignan

Afruitat

Elaborat seguint els 
mètodes ancestrals 
de les masies 
del Penedès.

6,60 €
  0362

Origen
COLLITA 2024

DO Catalunya

Garnatxa negra 
i trepat

Lleuger

Innovació i tradició 
conjugades en un 
afruitat vi rosat.

Vine a la primera 
Festa del Vi Novell
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10,20 €
  03733

Ibericus 
Monestrell
SEMICRIANÇA 2024

Monestrell

32.800 ampolles

Criança curta 
en bota

Intens

Tota la intensitat 
mediterrània 
concentrada en 
una ampolla.

Mas Viló
CRIANÇA 2022

DOQ Priorat

Garnatxa negra 
i carinyena

Curta criança 
en bota

Intens

El costat amable 
del nostre Priorat.

Clos Viló
RESERVA 2021

DOQ Priorat

Carinyena i 
garnatxa negra

Fermentació en 
àmfora, criança en 
bota i afinament 
en ampolla

Intens

Ceps vells de 60 
anys dels costers de 
la finca Sant Martí.

12,15 €
  2172

17,65 €
  2174

17,10 €
  2372

24,60 €
  2374

Castillo 
de Urtau 
Crianza
CRIANÇA 2020

DO Ribera del Duero

Tinta del país 
(ull de llebre)

Criança en bota 
i afinament en 
ampolla

Intens

Un Ribera del Duero de 
luxe per als paladars 
més exigents.

Castillo 
de Urtau 
Cosecha
COLLITA 2023

DO Ribera del Duero

Tinta del país 
(ull de llebre)

Intens

Ideal per a conèixer 
el potencial de la 
coneguda deno-
minació d’origen 
Ribera del Duero.

Vinya 
Selena
COLLITA 2024

DO Catalunya

Garnatxa negra, 
cabernet sauvignon 
i merlot

Afruitat

Vi negre semidolç 
sorprenentment 
fresc i afruitat.

Origen
COLLITA 2024

DO Catalunya

Garnatxa negra i 
cabernet sauvignon

Afruitat

Un homenatge 
a l’esforç i a la 
dedicació dels 
nostres avantpassats.

Cabernet 
Sauvignon
CRIANÇA 2022

DO Catalunya

Cabernet sauvignon

Criança en bota

Intens

Elaborat amb caber-
net sauvignon de 
dues parcel·les que 
es complementen.

9,20 €
  03741

Foc
RESERVA 2021

DO Penedès

Merlot

Criança llarga en 
bota i afinament 
en ampolla

Madur

Procedent de les 
nostres vinyes de 
merlot que creixen 
sota la influència del 
mar Mediterrani.

13,75 €
  03752

Ibericus 
Graciano
SEMICRIANÇA 2024

Morastell

Criança curta en bota

Intens

Una petita joia 
enològica de la 
península Ibèrica.

Roble
CRIANÇA 2022

DO Catalunya

Ull de llebre

Criança en bota

Madur

El nostre vi negre ull 
de llebre elaborat en 
botes noves de roure 
francès i americà.

9,20 €
  03742

9,20 €
  03735

Cabernet 
Sauvignon
RESERVA 2021

DO Penedès

Cabernet sauvignon

Criança llarga en 
bota i afinament 
en ampolla

Intens

L’excepcionalitat 
sorgeix de la 
perseverança.

12,50 €
  03751

Gran Roble
RESERVA 2020

DO Penedès

Ull de llebre

Criança llarga en 
bota i afinament 
en ampolla

Madur

El nostre ull de llebre 
reserva de marcat 
caràcter mediterrani.

12,50 €
  03750

Syrah
RESERVA 2021

DO Catalunya

Sirà

Criança llarga en 
bota i afinament 
en ampolla

Intens

Elaborat amb raïms 
de vinyes àrides de la 
serralada prelitoral.

14,25 €
  0378

9,90 €
  0393

11,50 €
  0394

14,95 €
  03951

Crianza
CRIANÇA 2022

DOCa Rioja

Ull de llebre

Criança en bota 
i afinament en 
ampolla

Madur

Un vi per redescobrir 
els orígens de 
La Rioja.

Reserva X 
Aniversari
RESERVA 2020

DOCa Rioja

Ull de llebre

Llarga criança en 
bota i afinament 
en ampolla

Madur

Vi negre reserva 
elaborat amb raïm 
de les nostres millors 
finques de La Rioja.

Tempranillo
SEMICRIANÇA 2022

DOCa Rioja

Ull de llebre

Criança curta en 
bota i afinament 
en ampolla

Madur

Elaborat seguint el tra-
dicional mètode de cri-
ança suau anomenat 
«maduració en celler».

9,50 €
  0396

10,90 €
  03736

8,05 €
  0377

6,95 €
  0372

Sancedrián
CRIANÇA 2021

DOCa Rioja

Ull de llebre, 
graciano, carinyena 
i maturana

Madur

Un cupatge de 
varietats negres, 
representatives 
de La Rioja.

Pinot Noir
COLLITA 2024

Pinot noir

29.160 ampolles

Afruitat

Un vi negre fresc, 
subtil i lleuger amb 
aromes de fruits 
vermells i violeta.

Natura 
Reserva
RESERVA 2021

DO Penedès

Cabernet 
sauvignon, merlot 
i garnatxa negra

Criança llarga en 
bota i afinament 
en ampolla

Intens

Intensitat i elegància 
fruit d’una terra 
sana i fèrtil.

Natura 
Criança
CRIANÇA 2022

DO Penedès

Merlot, caber-
net sauvignon i 
garnatxa negra

Criança en bota i afina-
ment en ampolla

Madur

Un cupatge de 
varietats negres, 
representatives 
del Penedès.

100 Barricas
GRAN RESERVA 2019

DO Catalunya

Cabernet sauvignon 
i merlot

Criança molt llarga 
en bota i afinament 
en ampolla

Intens

Fruit de la millor 
selecció de les 
nostres botes de 
cabernet sauvignon 
i merlot.

13,30 €
  0375

10,40 €
  0373

16,90 €
  03762

1777
RESERVA 2020

DO Penedès

Carinyena i cabernet sauvignon

Criança llarga en bota i afinament en ampolla

13.200 ampolles

Intens

El nostre més sincer homenatge als 
fundadors del celler l’any 1777.

25,65 €
  03765

30,55 €
  03782 - 150 cl
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Millor Cava del Món  
i Millor Vi Escumós d'Espanya

El cava 
més premiat 
del celler
Guanyador de 22 medalles 
en les últimes 5 collites

Nu Brut 
GUARDA SUPERIOR 
RESERVA 2022

Xarel·lo

24 mesos de criança

Lleuger

Cava monovarietal 
elaborat amb 
xarel·lo amb el punt 
just de dolçor.

Nu Brut 
Rosé 
GUARDA 2022

Garnatxa negra 
i pinot noir

12 mesos de criança

Lleuger

Un rosat elaborat amb 
dues de les varietats 
mediterrànies 
més afruitades.

13,85 €
  0829

13,85 €
  0828

13,85 €
  0827

Nu Brut 
Nature
GUARDA SUPERIOR 
RESERVA 2022

Xarel·lo

24 mesos de criança

Lleuger

Cava monovarietal 
elaborat amb xarel·lo.

Caves Tradicionals
GUARDA 2023

DO Cava

12 mesos de criança

Lleugers

Alegres, espontanis i frescs. Un tribut al nostre estil de vida mediterrani.

Caves Reserva
GUARDA SUPERIOR RESERVA 2022

DO Cava

Xarel·lo, macabeu i parellada

24 mesos de criança

Lleugers

Complexitat, elegància i distinció. El reflex fidel d’una tradició centenària.

Semisec
Xarel·lo, macabeu 
i parellada

8,60 €
  0311

Brut Nature
Xarel·lo, macabeu 
i parellada

8,60 €
  0314

Reserva 
Brut
7,25 € 
6,16 €

  03230 - 37,5 cl

Reserva 
Brut Nature
7,25 € 
6,16 €

  03240 - 37,5 cl

Brut
Xarel·lo, macabeu 
i parellada

8,60 €
  0313

Reserva 
Brut Nature
12,25 €

  0324

Reserva 
Brut
12,25 €

  0323

Brut Rosé
Garnatxa negra                  
i trepat

9,65 €
  0316

12,50 €
  0327

Aurum
GUARDA SUPERIOR 
RESERVA BRUT 
NATURE 2021

DO Cava

Xarel·lo i chardonnay

24 mesos de criança

Lleuger

Deixeu-vos enlluernar 
per un cupatge únic de 
xarel·lo i chardonnay.

ESPECIAL 
POSTRES

12,25 €
  0331

Nectar 
White
GUARDA SUPERIOR 
RESERVA SEMISEC 
2022

DO Cava

Xarel·lo, macabeu 
i parellada

24 mesos de criança

Lleuger

Perfecte per 
acompanyar les 
millors sobretaules.

Vintage
GUARDA SUPERIOR 
GRAN RESERVA 
BRUT NATURE 2021

DO Cava

Xarel·lo, macabeu 
i parellada

44 mesos de criança

Madur

El veritable fruit 
de la perseverança 
i el saber fer.

15,90 €
  0334 - 75 cl 

33,75 €
  0325 - 150 cl 

Ancestral 
Xarel·lo
VI ESCUMÓS 
ANCESTRAL 2024

Xarel·lo

8 mesos de criança

Lleuger

El primer escumós 
del celler elaborat 
amb el mètode 
ancestral.

12,90 €
  0329

12,50 €
  0883

Pau 
Massana
GUARDA BRUT 
NATURE 2022

DO Cava

Xarel·lo, macabeu 
i parellada

18 mesos de criança

Lleuger

El 100 % de la recap-
tació anirà destinada 
a un projecte d’inves-
tigació de malalties 
minoritàries.

-15 % -15 %

The Champagne & Sparkling Wine World Championships (CSWWC) 2025

49,95 €
  03353 - 150 cl

24,65 €
  0335

1917
GUARDA SUPERIOR GRAN RESERVA BRUT NATURE 2020

DO Cava

Xarel·lo, macabeu i pinot noir

56 mesos de criança

Madur

El nostre homenatge a Josep Massana Carbó,  
qui l’any 1917 va elaborar el nostre primer cava.

17,95 €
  033411

L’avi Pau
GUARDA SUPERIOR GRAN RESERVA BRUT NATURE 2021

DO Cava

Xarel·lo, macabeu i chardonnay

44 mesos de criança

29.975 ampolles

Madur

El nostre cava gran reserva més guardonat.
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Abadia 
Rossa
ABBEY BLOND

Ordi

Malta

No filtrada

Segona fermentació 
en ampolla

Intensitat: Mitjana

IBUs: 20

33 cl

Cervesa rossa 
d’abadia d’elaboració 
artesanal amb aromes 
de malt, poma i 
plàtan, que ret ho-
menatge als mestres 
cervesers cistercencs.

2,80 €
  1015

Essència Priorat
2 ampolles de Mas Viló 2022

1 ampolla de Clos Viló 2020

El lot que us permetrà 
descobrir la calidesa, 
mineralitat i energia 
d’una terra beneïda per 
a l’elaboració del vi.

Reserva Familiar
1 ampolla de Reserva 
Familiar 2009

1 ampolla de Reserva 
Familiar 2019

Dos caves grans reserves 
provinents de dues 
collites excepcionals. 

62,95 €
  5038

47,70 €
  5053

Natura
1 ampolla de Natura 
Garnatxa Negra 2024

1 ampolla de Natura Criança 2022

1 ampolla de Natura Reserva 2021

Descobriu les varietats negres 
més importants de la regió, 
assaboriu els matisos del pas 
del temps i emporteu-vos un 
trosset del Penedès a casa amb 
aquests tres vins ecològics.

34,75 €
  5046

72,70 €
  5039

Col·lecció Supreme
1 ampolla de Supreme 
Cabernet Franc 2023

1 ampolla de Supreme 
Garnatxa Negra 2023

1 ampolla de Supreme 
Carinyena 2023

1 ampolla de Supreme 
Mencía 2023

1 ampolla de Supreme 
Monastrell 2023

1 ampolla de Supreme 
Tinta Fina 2023

63,05 €
  5037

Selecta Rioja
2 ampolles de Tempranillo 2021

2 ampolles de Crianza 2021

2 ampolles de Reserva 2018

La millor manera de conèixer 
l’ancestral art de l’envelliment 
en bota de roure a través de 
la varietat ull de llebre.

Baviera 
Rossa
HEFEWEISSBIER

IGP  Bayerisches 
Bier

Blat i ordi

Malta

No filtrada

Doble fermentació

Intensitat: Mitjana

IBUs: 12,5

50 cl

Cervesa artesanal 
rossa de blat 
elaborada seguint la 
recepta dels mestres 
cervesers de Baviera.

Oli d'oliva 
verge extra*
DO SIURANA

Arbequina

50 cl

Oli d’oliva verge extra 
de categoria superior 
obtingut directament 
d’una selecció 
d’olives arbequines 
i només mitjançant 
processos mecànics.

*Disponible 
pròximament.

Baviera 
Torrada
DUNKLE 
HEFEWEISSBIER

IGP Bayerisches Bier

Blat i ordi

Malta

No filtrada

Doble fermentació

Intensitat: Alta

IBUs: 12,5

50 cl

Cervesa torrada 
de blat elaborada 
seguint la recepta 
dels mestres cer-
vesers de Baviera.

Vinagre 
al pedro 
ximenes
RESERVA BALSÀMIC

Pedro ximenes

Envellit més de 
5 anys en bota

25 cl

Un dels millors 
vinagres del món.

Abadia 
Torrada
ABBEY BROWN

Ordi

Doble malta

No filtrada

Segona fermentació 
en ampolla

Intensitat: Alta

IBUs: 22

33 cl

Cervesa torrada 
d’abadia d’elaboració 
artesanal amb 
aromes de cafè, figa i 
regalèssia, que ret ho-
menatge als mestres 
cervesers cistercencs.

2,80 €
  1025

2,80 €
  1055

16,60 €
  3971

2,80 €
  1065

11,85 €
  3912

Vermouth
VI DOLÇ

Cupatge de 
varietats blanques

Dolç natural

75 cl

Vermut negre 
elaborat seguint 
una antiga recepta 
familiar a partir de 
most de vi blanc 
i d’una curosa 
selecció de més 
de 40 herbes 
aromàtiques 
mediterrànies, 
entre les quals 
destaca el donzell.

11,65 €
  0343

Pedro 
Ximénez
VI DOLÇ

DO Montilla-Moriles

Pedro ximenes

Criança llarga 
en bota

Dolç natural

50 cl

Vi dolç elaborat a 
partir del tradicional 
procés d’«asoleo».

11,45 €
  0347

16,60 €
  0348

Records
VI DOLÇ

Moscatell 
d’Alexandria

Criança dinàmica 
de 10 anys en bota

4.560 ampolles

Dolç natural

50 cl

Records és el nostre 
vi de tertúlia. Una 
solera de mistela 
(envellida en bota) 
elaborada amb el 
most flor de raïm 
moscatell del litoral 
mediterrani.

SENSE 
ALCOHOL

SENSE 
ALCOHOL

8,30 €
  02603

Zero Rosé
VI ESCUMÓS  
SENSE ALCOHOL 
2024

Ull de llebre

Lleuger

Un rosat sense 
alcohol sorprenent-
ment fresc i afruitat.

8,30 €
  02601

Zero
VI ESCUMÓS  
SENSE ALCOHOL 
2024

Airén, macabeu 
i moscatell

Lleuger

La beguda més 
refrescant i saludable 
per gaudir al màxim 
de la vida.

ESPECIAL NADAL

Abadia Reserva
ABBEY BROWN

Ordi

Quàdruple malta

Intensitat: Alta

Doble fermentació

No filtrada

IBUs: 24

33 cl

El seu llarg procés de maduració, 
gairebé el doble del normal, ens 
proporciona una cervesa torrada amb 
més cos i densitat i un intens sabor 
de cereal. Una tradició històrica, ideal 
per a combatre el fred i acompanyar 
els copiosos menjars nadalencs.

2,90 €
  1035
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Vinagre al 
pedro ximenes

  3912	 11,85 €

La Sínia
DO Penedès

  03591 13,75 € 12,38 €

Trieu entre aquests regals per compres superiors a:

13 %
 descompte

Pazo de Oiras
DO Rías Baixas

  2253	 15,90 €

BONUS

7 %
 descompte

10 %
 descompte

9 %
 descompte

11 %
 descompte

80 €

150 €

180 €

200 €

350 €

130 €

100 €

140 €

Vintage  
Màgnum (150 cl)
DO Cava

  0325	 33,75 €

Sancedrián
DOCa Rioja

  0396	 9,50€

L'avi Pau
DO Cava

  033411	 17,95€

Catànies
  3621	 14,50€

La Soledad 
Màgnum (150 cl)
DO Penedès

  035920	 31,00 €

Syrah 
Màgnum (150 cl)
DO Catalunya

  03782	 30,55 €

O pagant 39 € en compres superiors a 145 €.

Maletí de pernil ibèric				      35851

FLOR SIERRA DE JABUGO

8 sobres de 50 g filetejats valorats en 29,50 €. 

Una selecció pràctica i elegant per gaudir de l’autèntic pernil d'engreix 
ibèric amb la màxima comoditat. Ideal per a aperitius, pícnics o per 
regalar.

Espatlla d’engreix ibèrica 				     3585

FLOR SIERRA DE JABUGO

1 espatlla d’entre 4,5 i 5,5 kg valorada en 99 €.

Espatlla d’engreix ibèrica Flor Sierra de Jabugo procedent d’un assecador 
natural als peus de la Sierra d’Aracena (Huelva), un entorn privilegiat 
entre deveses que ofereix les condicions climàtiques idònies per a 
obtenir productes de la màxima qualitat.

Aquestes promocions no són aplicables a altres ofertes i són vàlides fins a fi d’existències.

Reserva Familiar				      5053

COLLITES EXCEPCIONALS

DO Cava

1 ampolla de cava Reserva Familiar guarda superior gran reserva brut nature 2009 
1 ampolla de cava Reserva Familiar guarda superior gran reserva brut nature 2019

Lot valorat en 47,70 €.

Només en anys de collites realment excepcionals, la família Massana selecciona un 
nombre limitat d'ampolles de cava per sotmetre-les a una criança més prolongada, 
convertint-les en els exclusius caves Reserva Familiar.  

Llonganissa 
Extragrossa XL

  3620	 26,25 €

Selecció  
de Conserves 
Gurmet

  3514	 23,90 €
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12,50 €
  0883 - 75 cl

GUARDA BRUT NATURE 2023

maset.cat

Per quart any consecutiu, hem elaborat les 2.500 ampolles numerades 
del nostre cava solidari per a finançar una nova edició de la Beca Pau 
Massana, dotada amb 25.000 €. Com cada any, el 100 % dels fons 
recaptats es destinaran a finançar un projecte d’investigació mèdica 
a l’I3PT de l’Hospital Parc Taulí de Sabadell.   

La beca neix com un sentit homenatge al fill petit de Josep Massana i 
Imma Torreño, en Pau, qui a principis dels anys 2000 va patir una malaltia 
pulmonar minoritària. Durant aquells anys, la família Massana va viure de 
prop la importància de la recerca mèdica i l’esforç constant dels profes-
sionals sanitaris. Des d’aleshores, han convertit el record del Pau en un 
motor de solidaritat i vida, aconseguint recaptar més de 150.000 € en 
projectes d’investigació en darrers 6 anys.  

El 100 % dels fons recaptats 
es destinaran a finançar 
un projecte d’investigació 
mèdica a l’I3PT

Cava solidari Pau Massana Brut Nature 2023 

Aquest Nadal,  
brinda per la vida! 
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